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W zachodnim rejonie Polski, posréd malowniczych pdl i fak Zielonej Gory, tworzymy wino z polskich winogron. Z sercem podchodzimy do kazdego
szczepu, butelki i kropli. Na ponad 6 ha uprawiamy sze$¢ rodzajéw winorosli, z czego wszystkie powstaja wytacznie z odmian szlachetnych Vitis
Vinifera. Swoja filozofig opieramy na minimalnym uzyciu chemikaliéw i poszanowaniu natury. Dzigki zoptymalizowanej gospodarce jaka prowadzi-
my, kazdego dnia promienie stoneczne docieraja do krzewow przez diuzszy okres czasu, co korzystnie wptywa na dojrzatosé winogron, a kolejno
ich wykwintny smak. Prosto z pola, oddajemy wam aromatyczny owoc jakosciowego winiarstwa, nasze marzenie zamknigte w butelce.

CZERWONE
RAWNE

PINOT NOIR

Szczepy: Pinot Noir

CZERWONE

REGENT
Szczepy: Regent

 BIALE
POLWYTRAVWNE

—

MUSCAT OTTONEL

Szczepy: Muscat Ottonel

PRa

GEWURZTRAMINER

Szczepy: Gewurztraminer

 BIALE
POLWYTRAWNE

Szczep Pinot Noir jest jednym z niewie-
lu czerwonych szczepdw winogron, ktére
doskonale nadaje sig do uprawy w umiar-
kowanym klimacie. Szlachetne, $wieze i
wyraziste. Wino to lezakuje 1 rok w 500
litrowych debowych beczkach w ktérych
nabiera bogatych nut malin, truskawek,
rabarbaru, a takze agrestu i wanilii. Znako-
mity dodatek do dan migsnych, takich jak
ge$, kaczka czy cielecina.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

RIESLING
Szczepy: Riesling

Riesling, uwazany jest za jedng z najwaz-
nigjszych odmian biatych win. Doskonale
oddaje charakter miejsca, w ktérym jest
uprawiany. Naturalnie rzeskii soczysty, pe-
ten aromatéw limonki, zielonego jabtka i
brzoskwini. Jest to wino o nieskompliko-
wanym, ale idealnie zbalansowanym bukie-
cie, bedacym idealnym towarzyszem dan
z drobiu, owocdw morza, a takze seréw.
Doskonale nadaje sig réwniez do picia solo.

Podawaé¢ w temp. 10-12 stopni.

Regent charakteryzuje sie bardzo dobrg
odporno$cig na choroby i mrozy, przez co
Swietnie sprawdza sie w nieco chiodniej-
szym klimacie Europy Srodkowej. To jed-
no z bardziej znanych czerwonych win w
Polsce. Gteboki i intensywny smak, gdzie
dominuja jezyny, $liwki i jagody, ze skérza-
no-ziemistym niuansem. Dobra i eleganc-
ka kwasowosc. Wino doskanale komponu-
|e sie z dziczyzna, czerwonym migsem oraz
wysokiej jakosci serami.

Wino Muscat Ottonel stanowi najlep-
szy wybdr dla 0séb cenigcych sobie lek-
ko kwaskowate, ale wcigz mocno owo-
cowe odmiany. Starannie wyselekcjo-
nowane skfadniki gwarantujg wyjatko-
wy smak oraz aromat przypominajacy
bukiet kwiatéw w pofaczeniu ze $wiezy-
mi, sfonecznymi owocami. Muscat Ot-
tonel — wino idealne do serwowania z
drobiem, ale takze stodka satatkg czy lo-
dami.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

BIAtE

- | WYTRAWNE |

Podawac w temp. 10-12 stopni.

Wysokiej klasy wino Gewurztraminer ce-
chuje sig charakterystycznym, wyjatko-
wym aromatem pfatkéw rézy, liczi, bana-
na, a takze mieszanki egzotycznych owo-
cow. Jest ono dedykowane zaréwno kone-
serom tego rodzaju alkoholu, jak i wszyst-
kim tym, ktdrzy majg ochote skosztowa¢
wyrobu o niepowtarzalnym smaku oraz o
kuszacym zmysty zapachu. Umiarkowana
kwasowos¢ z wyrazng nutg stodyczy. Naj-
lepiej serwowac z daniami kuchni azjatyc-
kiej, jak réwniez owocowymi deserami.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.
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" - | SALVATERRA

WLOCHY

SALVATERRA

Gtéwna winiarnia Tenute SalvaTerra miesci sig w malowniczej wiosce San Pietro in Cariano, w sercu jednej z najpigkniejszych weneckich
rezydencji z kofica XV wieku. Villa Giona, otoczona jest cyprysami, drzewami oliwnymi i wiekowymi winnicami. W sumie do majatku
nalezy 600 hektaréw winnic, ktére rozciagaja sie na calym obszarze Valpolicella. Margle w ktére obfituje tutejsza gleba maja zasadnicze
znaczenie dla typowego charakteru tutejszych win. Logo firmy prezentuje 3 filary, o ktére rodzinna firma dba z wielka dbatos$cia: Ziemia
— podstawa wina, kamien — piwnice, ktdre na tamtejszym terenie zostaty zhudowane juz przez Rzymian i zelazo — rzemiosto, ktdre czyni
wino tak wyjatkowym produktem.

VALPOLICELLA RIPASSO
SUPERIORE

Szczepy: Corvina, Corvignone,
Rondinella
Region: Veneto

Winogrona zbierane sq w potowie paz-
dziernika, nastgpnie fermentowane na
skorkach po amarone. Starzone w duzych
debowych beczkach przez 20 miesigcy.
Wytrawne o pieknym intensywnym  ru-
binowym kolorze. Posiada aromaty przy-
praw i czerwonych owocéw. Na podnie-
bieniu ztozone, gtebokie i harmonijne z nu-
tami wisni i porzeczek. Doskonate do migs
z grilla, wedlin i dojrzewajacych seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

RIPOSATO VENETO

Szczepy: Corvina Corvignone,
Rondinella
Region: Veneto

Po zbiorach czg$¢ winogron jest suszona
przez40dni, nastepnie jestfermentowana
i mieszana z winami $wiezej fermentacii.

Starzone w debie przez 1 rok. To moc-
ne wino o intensywnym rubinowym kolo-
rze. Na podniebieniu bogate i zréwnowa-
zone. W aromatach przewazajg czerwo-
ne owoce. Doskonale pasuje do czerwo-

nych mies, kaczki i wedlin.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA

Szczepy: Corvina, Corvignone,
Rondinella
Region: Veneto

\Winogrona sg zbierane recznie, a nastep-
nie podlegajg suszeniu przez 120 dni.
Po fermentacji na zimno spedzajg 2 lata
w beczkach ze slawonskiego debu. Wino
0 gtebokim rubinowym kolorze i zdecydo-
wanych aromatach wi$ni, suszonych $li-
wek i przypraw. Doskonate do dziczyzny,
stekow, i dojrzewajacych seréw.

Podawac w temp. 18-20 stopni.




VILLA FURA

CZERWONE
WYTRAWNE

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA RISERVA

Szczepy: Corvina Corvignone,
Rondinella
Region: Veneto

CZERWONE
WYTRAWNE

B

AMORE LEGGERO
APPASSIMENTO
Szczepy: Corvina, Corvignone,

Rondinella
Region: Veneto

Reczny zbiér winogron odbywa sie z po-
czatkiem pazdziernika, a nastepnie owoce
sg suszone przez 4 miesigce. Fermentacja
odbywa sie w debowych beczkach przez
30 dni, a kolejno dojrzewa w nich ok. 36
miesiecy i rok w butelce. Posiada gteboki
granatowy kolor. Na podniebieniu zfozone,
mocno korzenne i bogate w taniny. Bukiet
to nuty cynamonu, wanilii, tytoniu i gatki
muszkatofowe]. Doskonate do czerwonych
mies, dziczyzny i dojrzewajacych seréw.

Winogrona po zbiorach suszone sg ok.
30-40 dni. Nastepnie sg fermentowa-
ne z winogronami $wiezymi i starzone w
stali przez dwa miesigce. Nastepny rok
spedzajg w duzych debowych beczkach.
Wino o owocowych aromatach czarnej
porzeczki i jagéd. Posiada rubinowa bar-
we. W smaku miekkie, zréwnowazone,
pikantne i jednoczesnie delikatnie owo-
cowe. Doskonate do makaronéw, potraw
z grilla.

Podawac¢ w temp. 18-20 stopni.

Podawac w temp. 18-20 stopni.

CZERWONE
| WYTRAWNE |

AMORE RIPOSATO

Szczepy: Corvina, Corvignone,
Rondinella
Region: Veneto

WLOCHY

CZERWONE
WYTRAWNE

VALPOLICELLA

Szczepy: Corvina, Corvignone,
Rondinella
Region: Veneto

Po 30 dniach suszenia winogrona sg fer-
mentowane ze $wiezymi w stalowych
kadziach przez 2 miesigce by nastepnie
spedzi¢ 14 miesiecy w debowych becz-
kach. Wino o rubinowej barwie, bogate,
pikantne, petne aromatéw czerwonych
owocow. Na podniebieniu okragte, bo-
gate a jednocze$nie migkkie i lekko ta-
ninowe. Doskonate do makarondw, po-
traw z grilla i czerwonych migs.

Winogrona zaraz po zbiorach sg fermen-
towane w stalowych kadziach i w nich
starzone przez 6 miesiecy. To $wieze,
uczciwe i eleganckie wino o tadnym ru-
binowym kolorze z fioletowymi refleksa-
mi. Posiada aromaty wisni, moreli oraz
kwiatéw fiotka. Przyjemnie zywe o bar-
dzo dobrze zbalansowanej kwasowosci.
Doskonate do befsztykéw, hamburgerdw
i wszelkich makarondw.

Podawa¢ w temp. 18-20 stopni.

Podawac w temp. 16-18 stopni.
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Wtoch
VALPOLICELLA RIPASSO PINOT GRIGIO DELLE
SUPERIORE VENEZIE

Szczepy: Corvina, Corvignone,

Szczepy: Pinot Grigio

Rondinella Region: Veneto A,
Region: Veneto
] Fermentowane i starzone przez 4 mie- “
Wino fermentowane na skorkach po ama- siace w stalowych kadziach. Swieie 2
rone i starzone w beczkach przez 18 mie- owocowe wino o pieknym stomkowo- o
sigcy. Posiada pigkny rubinowy kolor. Pi- z6ttym kolorze. Posiada aromaty doj- B =
kantne i owocowe z nutami wisni i jagod, rzalych 26ftych owocéw. Na podniebie- ; "
czarnego pieprzu i kakao. Na podniebieniu niu migkkie, zrdwnowazone z przewa- X
ztozone, eleganckie i harmonijne, $wieze ‘
z trwalymi taninami. Doskonale do ste- CZERWONE gr];;bwgrtizle;v\:/vr;yncyflﬁ vc\)/\(jvc;(:/(\,)/WD(;]s(l)(:)Zr;aiielskﬁf BIALE
kéw, makarondw, pieczonego drabiu. kich satatek. / s D [ WYTRAWNE |

Podawac w temp 16-18 stopni.

Podawac w temp. 10 stopni.

CA DI RAJO

CA' DI RAJO

RAGGIO D'INGEGNO

WEOCHY

Ca’ di Rajo to winiarnia lezaca w Conegliano, bedacym historycznym miejscem jesli chodzi o  produkcje Prosecco. Rodzinng winiarnig zatozyt
Marino Cacchetto, ktory 78 lat temu rozpoczat uprawe winorosli. Na poczatku sprzedawat tylko grona wsrdod okolicznych producentéw,
natomiast w roku 2006 jego wnuk, Simone, z wyksztatcenia enolog postanowit sam produkowa¢ wina. Dzisiaj Ca’ di Rajo to symbol wysokiej
jakosci, dobrego smaku i tradycii, ktora doskonale odzwierciedla tamtejsze terroir.

CHARDONNAY CA' DI RAJO

Szczepy: Chardonnay
Region: Venezia Friuli

Posiada wyrafinowany bukiet z wyraz-
nymi nutami kwiatéw, owocéw tropi-
kalnych, cytruséw, migdatéw i przypraw.
W smaku obszerne, geste z doskona-
t3 kwasowoscig, o diugim finiszu z nu-
tami tropikalnymi, kwiatowymi i korzen-
nymi. Idealne do ryb, warzyw z grilla, ri-
sotto i serow.

Podawac¢ w temp. 10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

SAUVIGNON CA' DI RAJO

Szczepy: Sauvignon Blanc
Region: Venezia Friuli

W kieliszku stomkowa barwa z zielonymi
refleksami. W nosie bardzo aromatycz-
ne i ztozone. Bukiet z wyraZznymi nutami
grejpfruta, rézy, ananasa, papryki i lisci
pomidora. W smaku intensywne, z do-
brg kwasowoscig i dfugim finiszem. Do-
skonate jako aperitif, a takze do lekkich
dan na bazie warzyw i ryb.

Podawac¢ w temp. 10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE




BIALE
WYTRAWNE

TRAMINER CA’ DI RAJO

Szczep: Traminer Aromatico
Region: Venezia Friuli

Wino o pigknym stomkowozdttym ko-
lorze ze zlotymi refleksami. Bukiet in-
tensywny i ztozony z nutami kwiatow,
pomaranczy, moreli i owocéw tropikal-
nych. W smaku $wieze, delikatne, aro-
matyczne, lekko mineralne o doskonatej
rownowadze kwasowej i mocnych cytru-
sowych nutach. Doskonate jako aperitif
oraz do pikantnych dan, risotto z owoca-
mi morza i grillowanych ryb.

Podawac w temp. 12 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

CABERNET SAUVIGNON
CA DI RAJO

Szczepy: Cabernet Sauvignon
Region: Venezia Friuli

Eleganckie, petne i skoncentrowane.
W kieliszku rubinowa barwa z granatowymi
refleksami. Wyczuwalne nuty czerwonych
owoc6w — malin, truskawek i jagéd. Petne
z migkkimi taninami o owoacowym finiszu.
Swietnie sprawdzi sig jako towarzysz
stekdw czy dojrzewajacych wedlin oraz
serow.

Podawac w temp. 18 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

PINOT GRIGIO DELLE
VENEZIE CA" DI RAJO

Szczep: Pinot Grigio
Region: Venezia Friuli

W nosie bogate kwiatowo owocowe
nuty. Na podniebieniu geste o dobrej
kwasowosci i dfugim finiszu z nutami
cytruséw, brzoskwin i moreli. Idealne do
ryb i owocow morza oraz lekkich wa-
rzywnych przystawek.

Podawac w temp. 12 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

MERLOT CA" DI RAJO

Szczep: Merlot
Region: Venezia Friuli

Piekna rubinowa barwa w kieliszku z fio-
letowymi refleksami. Wino to posiada
aromaty wisni, jagdd z delikatnymi tona-
mi cynamonu. W smaku pefne z migkki-
mi taninami 0 owocowym finiszu. Ideal-
ne do biatych mies, pieczeni z wieprzowi-
ny i dojrzewajacych serow.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Wioch
) 4

CA' DI RA]JO

RAGGIO D'INGEGNO

CZERWONE
WYTRAWNE

CABERNET FRANC
CA DI RAJO

Szczep: Cabernet Franc
Region: Venezia Friuli

Intensywny trwaty bukiet z przewagg ziot,
orientalnych przypraw i cynamonu. W
smaku eleganckie, harmonijne i dobrze
zrownowazone. Finisz z migkkimi tanina-
mi i botanicznymi niuansami. Doskonale
pasuje do dan na bazie pieczonych i sma-
zonych migs, grillowanych stekéw, dzi-
czyzny i dojrzatych serow.

Podawac w temp. 18 stopni.
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Historia rodziny Bava zaczyna sig¢ w Cocconato, wiosce wznoszacej sig na stromych zhoczach
Monferrato Astigiano. Rodzina Bava uprawia winoro$l na tym terenie od 1600 roku, a w 1911 roku
zbudowata tam swoja pierwsza winiarnig. 0d tego czasu z rak 6 pokolen rodziny wyszto ponad 100
rocznikéw. Najlepsze wina Bava znane sa na swiecie dzigki swojej wysokiej jakosci. Dzi$ rodzinna
posiadtos¢ rozciaga sie w Monferrato i Langa, z 50 hektarami winnic i 20 hektarami naturalnych pél
i lasow, uprawianych z taka sama swiadomoscia, troska i uwaga jak w dawnych czasach. Symbolem
tej winnicy jest zrownowazone rolnictwo o zmniejszonym wplywie na Srodowisko. Spacerujac po
winnicach Bava, zauwazysz $cinki trawy i $cinki drewniane uzywane jako nawozy naturalne, tyczki
wykonane z drewna pochodzacego z laséw odnawialnych i trawy miedzy rzgdami winorosli, co nie
tylko pomaga zapobiegac erozji gleby, ale stuzy réwniez jako dowdd, ze nie stosuje sig tu herbicydow.

BIALE
WYTRAWNE

THOUBIANC CHARDONNAY

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Piemont

BIALE

WYTRAWNE

GAVI COR DE CHASSE

Szczepy: 100% Cortese
Region: Piemont

CZERWONE
WYTRAVNE

PIANOALTO NiZZA

Szczepy: 100% Barbera
Region: Piemont

= ol

BAVA

PIEMONTI

WEOCHY

CZERWONE
WYTRAWNE
BARBARESCO

Szczepy: 100% Nebbiolo
Region: Piemont

W Cocconato, skad pochodzi to wino wy-
stepuja duze poktady gliny i z6ttego piasku
wystepujace w prowincji Asti, przeplata-
Ja sie z poktadami kredy i wapienia oraz
biatymi i migkkimi margalami zwanymi w
dialekcie piemonckim THOU BIANC, bia-
tym tufem — ktére rozpadajac sig na ston-
cu nadaja glebie jasny kolor. To wino in-
tensywne, pachnace i diugotrwate, o ja-
snym kolorze z zielonymi refleksami. Wi-
nogrona zbierane s w winnicy pofozonej
na wysokos$ci 330m. n.p.m. Klarowane na
zimno, starzone nad osadem przez 6 mie-
sigcy w stalowych kadziach. Posiada stod-
kie aromaty miodu, pomaranczy, lipy i aka-
cji. Delikatnie wytrawne, obfite, o diugim
potencijale starzenia. ldealne do ryb w so-
sach, biatych migs i gotowanego drobiu.

Podawac w temp. 12 stopni.

Gavi jest jednym z najwazniejszych bia-
tych win Piemontu, a z pewnoscig naj-
bardziej znanym. Jest klasyczne i ele-
ganckie. Schiodzony moszcz fermen-
tuje w stalowych kadziach i dojrzewa
nad osadem przez ok 3 miesigce. Posia-
da stomkowy kolor z czasem przecho-
dzacy w zloty, wyréznia sig aromatami
$wiezych owocdw i biatych winogron.
Wytrawne, $wieze, harmonijne i migkkie.
Urzeka z daniami z ryb, jarskimi makaro-
nami i serami.

Winogrona zbierane recznie i fermento-
wane w drewnianych kadziach, nastgpnie
starzone w beczkach debowych przez okres
18 miesigcy. Wino pozostaje przez diu-
gi czas w butelce przed premiera. Posiada
intensywnie rubinowy kolor z fioletowymi
refleksami. W aromatach przewazajg nuty
owocowe W szczegdlnosci porzeczki oraz
takie przyprawy jak tyton i pieprz. To wino
harmonijne, migkkie i diugowieczne. Dosko-
nate do przystawek z wedlin oraz wszelkich
czerwonych migs.

Podawac w temp. 12 stopni.

Podawac w temp 16-18 stopni.

Wino to pochodzi wylacznie z jednej
winnicy pofozonej we wsi Barbaresco.
Starzejac sie w drewnie, wywoluje
harmonijne doznania z kwiatowymi i ko-
rzennymi nutami. Posiada intensyw-
ny rubinowy kolor. W smaku dzigki fer-
mentacji malolaktowe] migkkie i dojrza-
te z gtadkimi taninami. Ma doskonaty po-
tencjat starzenia. Swietnie pasuje do dzi-
czyzny, stekow, czerwonych migs z przy-
prawami i diugo dojrzewajacych serow.

Podawa¢ w temp. 18-20 stopni.




CZERWONE

RUCHE

Szczepy: 100% Ruche
Region: Piemont

CZERVVONE
| WYTRAWNE |
BAROLO SCARONE

Szczepy: 100% Nebbiolo
Region: Piemont

BARBERA D'ASTI

Szczepy: 100% Barbera
Region: Piemont

CZERWONE
| WYTRAWNE |

LANGHE NEBBIOLO

Szczepy: 100% Nebbiolo
Region: Piemont

Ruche to autochtoniczny i bardzo aroma-
tyczny szczep. W procesie winifikacji, aby
zachowac naturalne zapachy winogron nie
stosuje sig starzenia w drewnie. Wino po-
zostaje w butelkach, az do petnego roz-
winigcia poteznego kwiatowego bukie-
tu (réze, fiotki). Zréwnowazone, miekkie
i trwate. Posiada doskonaty potencjat sta-
rzenia. Swietnie pasuje do lekkich mie-
snych potraw, makaronéw, warzyw z gril-
la i migkkich serow.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

BAROLO

Szczepy: 100% Nebbiolo
Region: Piemont

Obfite i ztozone z wyraznym kolorem grana-
tu i aromatami tytoniu, rézy i fiotkéw. Fer-
mentowane w debie z laséw Fontainebleau,
po ktérej nastepuje fermentacja malolakto-
wa. To wielkie wino trafia do mnigjszych de-
bowych beczek na 30 miesigcy. Obdarza
nas delikatnie sfodkimi taninami, doskona-
fa réwnowaga i aksamitno$cia. Z czasem
coraz bardziej wyrafinowane. \Wymaga de-
kantacji. Idealne do dziczyzny, czerwonych
mies w sosach, diugo dojrzewajacych se-
réw i deseréw czekoladowych.

Podawaé w temp 18-20 stopni.

Winogrona zbierane recznie w winnicy Castiglione Faletto na wysokosci 300m
n.p.m. Fermentacja trwa 15 dni w debowych kadziach, a malolaktyczna zaraz po
niej. Nastepnie rozlewane jest do starych debowych beczek, w ktdrych pozostaje
przez trzy lata. Wino to posiada cudowny kolor granatu, ktéry nigdy nie traci inten- |
sywnosci. Bukiet przypomina zapachy przypraw, fijotka, kakao i trufli. Jest to wino
najwyzszej jakosci, ktérg zawdzigcza niezwyklym taninom migknacym wraz z wie-
kiem. Gleba dostarcza energii, a klimat intensywno$ci, ale mdzg rosliny jest w jej ko-
rzeniach, ktdre sg w stanie stworzy¢ wspaniafe owoce. W tym winie widac to do-
skonale! Idealnie uzupetnia bogate potrawy z dziczyzny, czerwonych migs z grzyba-

mi, diugo dojrzewajacych seréw i czekoladowych deseréw.

Podawac w temp 18-20 stopni.

Winogrona sg zbierane w mfodej winni-
cy potozonej na wysokos$ci 250m. n.p.m.
Owoce fermentowane sg w stalowych
kadziach, a nastepnie wino dojrzewa w
butelkach. Posiada intensywny rubino-
wy kolor i aromaty dzikiej $liwki, konfitur,
wisni i pieprzu. Wytrawne z wyczuwal-
nymi nutami stodkich czerwonych owo-
cow, miekkie z bardzo dobrg kwasowo-
$cig. Doskonate do czerwonych migs,
makarondéw i potraw z grilla.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Winogrona zbierane s3 recznie, a fermen-
tacja odbywa sig w stalowych kadziach.
Dojrzewa w debowych beczkach. Posiada
Zywy rubinowy kolor wyréznia sie aromata-
mi kwiatéw i drobnych czerwonych owo-
cow z pikantng nuta. Eleganckie i mocne
7 zaokraglonym taninowo — pikantym fini-
szem. Doskonate do przystawek z wedlin,
czerwonych mies, bogatych potraw w so-
sach i diugo dojrzewajgcych serow.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.




WEOCHY

FANTINI

0d Farnese do FANTINI. Jest to uznana juz marka na rynkach zagranicznych. Fantini jest mfodq winnica, ktéra w ciagu kilku lat
dzieki skupieniu sig na najwyzszej jakos$ci i marketingu, stata sig wiodaca firma eksportowa w potudniowych Wtoszech z produkcja
prawie 13 min butelek. Marka Fantini znana na najwazniejszych rynkach swiatowych, jest obecnie znakiem firmowym 7 wiodacych
producentéw win z pofudnia Wioch, a takze punktéw handlowych w 74 krajach na wszystkich kontynentach. Sukces Fantini lezy nie tylko
w liczbach, wigkszos¢ reputaciji firma zawdzigcza takze krajowym i migdzynarodowym nagrodom: przez 3 lata z rzgdu honorowana byta
tytutem Firmy Roku w branzy, 5 razy wina Fantini zostaty nagrodzone jako Wino Roku. Firma moze sig pochwali¢ w ostatnich latach

takze ponad 30 migdzynarodowymi ztotymi medalami i trofeami.
=
CZERWONE BIALE CZERWONE CZERWONE
WYTRAWNE B | VYTRAWNE

FANTINI MONTEPULCIANO FANTINI TREBIANO CAMPO V PRIMITIVO RITARDATARIO PRIMITIVO
D’'ABRUZZ0 D'ABRUZZ0 DI MANDURIA DI MANDURIA

Szczep: Montepulciano d'Abruzzo Szczep: Trebiano Szczepy: Primitivo 100% Szczepy: Primitivo 100%

Region: Abruzja — Crecchio Region: Abruzja Region: Salento, Apulia Region: Salento, Apulia

Rubinowa czerwien z granatowymi re-  Zdecydowanie jasny, stomkowozdl- Lezakowane w beczkach z francuskie- Lezakowane w beczkach z amerykanskie-
fleksami. Aromaty czerwonych owo- ty kolor. Tresciwe, do$¢ intensywne z go i amerykanskiego debu 12 miesig-  goifrancuskiego debu 6-8 miesiecy. Wino
coéw z nutami wanlilii. Solidne i dobrze aromatami brzoskwin i pomaraficzy. cy. Wino o rubinowej czerwieni z fiole- o rubinowoczerwonym kolorze z ciemno-
wywazone z lekkimi taninami. Doskona- ~ Solidne dobrze wywazone wino idealne  tem na brzegu. Intensywny bukiet z nu-  fioletowymi refleksami. Posiada intensyw-

te do tradycyjnej wioskiej kuchni. do przystawek, ryb i kuchni japonskiej.  tami wisni i jezyn i wyczuwalnym aroma-  ny, ztozony, owocowy aromat z nutami
- - tem mietowego tytoniu. Lekko pikantne matych czerwonych owocow (wisni i je-

Podawac w temp. 16-18 stopni. Podawac w temp. 10-12 stopni. 0 ostrym smaku kakao i kawy. Doskonale ~ zyn). Aksamitne i miekkie z wyraznie wy-
do czerwonych migs, dziczyzny i seréw z ~ czuwalnymi taninami. Idealne do pikant-

mleka owczego. nych makaron6w, jagnieciny, migs w bo-

- gatych sosach i serow.
Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Podawac w temp. 16-18 stopni.




CZEHWONE CZERWONE
| WYTRAWNE | | WYTRAWNE |

RITARDATARIO SALICE
SALENTINO

Szczepy: 80% Negroamaro, 20%
Malvasia Nera
Region: Salento, Apulia

Lezakowane w beczkach z amerykan-
skiego i francuskiego debu 6-8 miesiecy.
Wino o zdecydowanym rubinowym ko-
lorze, intensywnych aromatach owoco-
wych z nutami wisni, Sliwek i granatu, pi-
kantne z wyczuwalnymi ziotami. Pefne, z
przyjemnym $wiezym posmakiem. Dosko-
nate do wedlin, czerwonych migs i seréw.

POGGIO PASANO
NEGROAMARO

Szczepy: 100% Negroamaro
Region: Salento, Apulia
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CZERWONE
WYTRAWNE

POGGIO PASANO
PRIMITIVO PUGLIA IGP

Szczepy: 100% Primitivo
Region: Salento, Apulia

. .

CZERWONE
WYTRAWNE

POGGIO PASANO
MALVASIA NERA

Szczepy: 100% Malvasia Nera
Region: Salento, Apulia

Lezakowane w beczkach z francuskiego i
amerykanskiego debu 4-5 miesiecy. Wino
o rubinowym kolorze z fioletowymi odcie-
niami i intensywnymi aromatami owo-
cow, czarnych jagdd i czamej porzeczki.
Znakomicie zréwnowazone o diugim przy-
jemnym finiszu. Doskonate do makaro-
néw, czerwonych migs, pieczonego dro-
biu i twardych seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

i LY

CZERWONE

CHIANTI CLASSICO
RISERVA WITH SWAROVSKI

Szczepy: 85% Sangiovese,

10% Cabernet Sauvignon,

5% Merlot

Region: Greve in Chianti, Toskania

Lezakowane w beczkach z francuskiego de-
bu 9 miesiecy. To wino o btyszczacym rubino-
wym kolorze i aromatach wisni, czerwonych
Sliwek i porzeczek z lekkimi nutami ziemi,
platkow rézi skory. Petne i delikatne, o dosko-
natej strukturze zmocnymitaninamiiduzailo-
$cig przypraw. |dealne do grillowanych czer-
wonych migs, befsztykdw i giczy cielecej.

Podawac w temp. 18 stopni.

Podawac w temp. 16-18 stopni.
CZERWONE
R/—\WNE

TINO ROSSO TOSCANA IGT

Szczepy: 50% Sangiovese, 30%
Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
Region: Cerreto Guidi, Florencja

Lezakowane w beczkach z debu fran-
cuskiego 18 miesiecy. To wino jest gle-
boko rubinowoczerwone z bogatymi
i ztozonymi aromatami czerwonych ja-
gdd i przypraw. Wspaniale zbudowane o
bogatej strukturze. Idealnie zbalansowa-
ne o $wietnej réwnowadze miedzy bo-
gatymi taninami a kwasowo$cia, daje
dtugi i przyjemny finisz. Idealne do wszel-
kiego rodzaju pieczeni, jagnigciny, krwi-
stych stekdw i ostrych seréw.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Wino o intensywnym rubinowym ko-
lorze z fioletowymi refleksami. Petne,
miekkie, do$¢ taniczne i harmonijne.
Doskonate z bogatymi pierwszymi da-
niami, czerwonym migsem, dziczyzng i
$rednio sezonowanymi serami.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

GOVERNO ALLUSO
TOSCANO, ROSSO
TOSCANA IGT

Szczepy: 70% Sangiovese,
20% Merlot, 5% Cabernet
Sauvignon, 5% Syrah
Region: Toskania

Gleboka rubinowa czerwien. Typowe
nuty wisni i jezyn. Wino o owocowym
charakterze z wyczuwalnymi minerata-
mi. Petne, z wyraznie wyczuwalnymi ta-
ninami. Doskonate do wszelkiego rodza-
ju makarondw, czerwonych migs i pie-
czonego drobiu.

Podawac w temp. 18 stopni.

Lezakowane w beczkach z debu fran-
cuskiego i amerykanskiego 8 miesie-
cy. Posiada bardzo intensywny rubinowy
kolor. Oferuje aromaty wisni wzbogaco-
ne przyjemnymi nutami gozdzikéw. \Wino
pefne, przyjemnie urzeka niezwyklg Swie-
z0$cia. Idealne do czerwonych migs, pie-
czeni w mocnych sosach i $rednich serdw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

BIALE

o WYTRAWNE
> NE

BIANCO TOSCANA IGT

Szczepy: 70% Vermentino,
15% Malvasia, 15% Trebiano
Region: Toskania

Wino o stomkowozoitym kolorze o do-
brze wywazonej kwasowosci, z kwiato-
wym aromatem i wyczuwalnymi nuta-
mi bananéw i ananasa. Suche i $wie-
ze, z fadnym, czystym wykonczeniem.
Doskanate do przystawek, grillowanych
warzyw, ryb i jako aperitif.

Podawac w temp. 10-12 stopni.




CZEHWONE
| WYTRAWNE |

LINDA BOLGHERI

Szczepy: 50% Cabernet Sauvignon,
25% Merlot, 25% Sangiovese
Region: Toskania

Lezakowane w beczkach z francuskiego
debu 9 miesiecy. To wino jest intensyw-
nie czerwone z aromatami $wiezych jagod
wzbogaconych mineralnymi i pikantnymi
akcentami oraz nutg wanilii. Jedwabiste
taniny dajg zywy i czysty finisz. ldealne ze
stekami, jagniecing, sezonowymi i pikant-
nymi potrawami, suszonymi wedlinami
i ple$niowymi serami.

Podawac¢ w temp. 18 stopni.

CZERWONE
WYTRAVNE

MESSAPI NEGROAMARO

Szczepy: 100% Primitivo
Region: Negroamaro

Fermentowane w zhiornikach ze stali
nierdzewnej. Posiada dosy¢ intensywne
aromaty lesnych owocow i czarych po-
rzeczek z wyczuwalnymi nutami lesne-
go runa. Dobrze zréwnowazone, migk-
kie i aksamitne na podniebieniu o do-
brej kwasowosci z dfugim przyjemnym
finiszem. Idealne do dan kuchni wioskie
oraz dfugo dojrzewajacych seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.
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TINO ROSSO TOSCANA

CHIANTI DOCG

Szczepy: 90% Sangiovese,
10% Canaiolo
Region: Toskania

Wino o jasnym, rubinowym kolorze. Aro-
maty cierpkich czerwonych wisni, tytoniu,
spalonej ziemi i cedrowej przyprawy. Moc-
na struktura, orzeZwiajgca kwasowos$¢
sprawiaja, ze jest to bardzo wszechstron-
ne wino. Doskonate do makarondw, safa-
tek, potraw z grilla i pieczonego drobiu.

Podawac w temp. 16 stopni.
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SERSLALE

BIALE
n SLODKIE

SENSUALE MOSCATO
BASILICATA

Szczep: Moscato
Region: Basilicata
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CZERWONE
WYTRAWNE

ROSSO TOSCANA IGT

Szczepy: 90% Sangiovese,
10% Merlot
Region: Toskania

W Kkieliszku rubinowoczerwony kolor.
Wino o dobrze zréwnowazonej kwaso-
wosci. Delikatne, z zapachami dzikich
owocow, jagdd i czerwonych kwiatdw.
Suche i $wieze, z tadnymi gtadkimi ta-
ninami. Doskonate do bogatych kremo-
wych dan z makaronu, dzikiego drobiu,
chorizo z grilla i innych wedlin.

MESSAPI NEGROAMARO

Szczepy: 100% Primitivo
Region: Puglia

Wino o pieknym rubinowym kolorze. Fer-
mentowane w zbiornikach ze stali nie-
rdzewnej. Charakteryzuje sie aromata-
mi czerwonych owocéw (jezyn, jagdd,
wisni). Lekko taniczne z bardzo dobrym
balansem o umiarkowanej kwasowosci.
Doskonate do czerwonych mies, grillo-
wanego drobiu, makaronéw i dojrzewa-
jacych seréw.

Podawac w temp.16-18 stopni.
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CZERWONE
| WYTRAWNE |

SUOLO PRIMITIVO
DI MANDURIA

Szczep: Primitivo
Region: Puglia

Winogrona zhierane recznie fermen-
towane sg w stali nierdzewnej. Wino
o ztotym kolorze z aromatami gruszek,
brzoskwin i mango. Réwniez w ustach
wyczuwalne sg smaki tych owocow.
Stodkie, petne i $wieze z diugim fini-
szem. Doskonale pasuje do czekolado-
wych deseréw, owocow i kozich seréw.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

Fermentacja alkoholowa i malolaktyczna
w zbiornikach ze stali nierdzewnej. Na-
stepnie starzone przez 6-8 miesigcy w
uzywanych beczkach z amerykanskiego
i francuskiego debu. Rubinowo fioleto-
wy kolor, aromaty dzeméw owocowych,
czamnej porzeczki, wisni i kakao. Okragly,
tagodny smak z owocowymi nutami. Do-
skonate do pikantnych makarondw, dzi-
czyzny w sosach i kuchni orientalnej.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
| WYTRAWNE |

SUSUMANIELLO

Szczep: Susumaniello
Region: Puglia

Wino fermentowane w stali i starzone w
beczkach z francuskiego i amerykanskie-
go debu przez 6 miesiecy. Aromaty czer-
wonych owocéw, owocow lesnych z
lekkimi nutami wanilii. Mocno zbudowa-
ne o dobrej kwasowosci i $rednim fini-
szu. Doskonaty dodatek do czerwonych
migs, pieczonego drobiu oraz dziczyzny.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni




P
= i

MASSERIA PIETROSA

WLOCHY

CANTINE SAN MARZANO

Cantine San Marzano zostato zatozone w 1962 roku, kiedy 19 winiarzy z San Marzano di San Giuseppe, pochodzacych
z rodzin od pokolen zwigzanych z ziemia, zjednoczyto sig, aby usprawni¢ swoja prace. Obecnie 1200 plantatoréw posiada
facznie ponad 1500 hektarow winnic. Kierowana przez Francesco Cavallo firma doskonale dostosowuje sig do zmian
w sektorze win z Apulii, stale modernizuje struktury i aktywnie promuje dziedzictwo kulturalne regionu.

PALMENTI MASERIA PIETROSA

Szczepy: Primitivo
Region: Puglia Salento

Bardzo dojrzate winogrona zbierane sg
recznie. Po maceracji na zimno grona
poddawane sg fermentacji malolaktycz-
nej. Pigkny rubinowy kolor. Bukiet ztozony,
owocowy, z aromatem S$liwek, konfitury
wisniowej i nut tytoniu. Wino petne i do-
brze zbalansowane, migkkie i eleganckie.
Doskonale pasuje do dan na bazie czerwo-
nego miesa i dziczyzny.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CANTINE

CELLARO

WLOCHY

CANTINA CELLARO

Winnica Cellaro znajduje sig w potudniowo-zachodniej czesci wyspy, w gminie Sambuca di Sicilia (Agrigento), w poblizu jeziora Arancio.
Panujacy tam mikroklimat, charakteryzujacy sig optymalnym potudniowo-wschodnim potozeniem i bliskoscia jeziora, chroni winorosl
przed nadmiernym upatem i susza. Typowe regionalne odmiany, takie jak Grillo, Chardonnay, Nero d'Avola, Nerello, Merlot i Shiraz
rosng na powierzchni okoto 30 hektaréw, z ktérych powstaja wysokiej jako$ci wina o charakterystycznej typowosci. Winiarnia Cellaro
odnotowata w ostatnich latach znaczny wzrost, co jest zastugq dazenia do innowacji i dalszego rozwoju.




CZERWONE
WYTRAWNE

LUMA NERO D'AVOLA

Szczep: Nero d'Avola
Region: Sambuca di Sicilia

Po maceracji w niskiej temperaturze,
fermentacja odbywa sie w betonowych
kadziach. Nastepnie wino trafia do de-
bowych beczek i pozostaje w nich przez
6 miesiecy. Czerwone wino wytrawne
o0 aromatach dojrzatych owocéw i przy-
praw. Bogate i obfite 0 do$¢ dtugim fini-
szu. Doskonale komponuje sig z daniami
kuchni wioskiej.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

LEINAA

iy

LUMA CHARDONNAY

Szczepy: Chardonnay
Region: Sambuca di Sicilia

BIALE
WYTRAWNE

Wino fermentowane w zbiomikach ze
stali nierdzewnej w bardzo niskiej tem-
peraturze, dzieki czemu uzyskuje sig nie-
zwykle aromatyczne, wrecz sorbetowe
wino. Posiada przyjemny, harmonijny,
miekki smak z tonami owocdw egzotycz-
nych i orzezwiajacych cytruséw. Dosko-
nate do ryb, skorupiakéw i przystawek.
Swietne jako wyrafinowany aperitif.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

LUMA SYRAH

Szczepy: Syrah
Region: Sambuca di Sicilia

Macerowane w niskiej temperaturze
przez 10-12 dni. Nastepnie moszcz jest
fermentowany w zbiornikach ze sta-
li nierdzewnej. Wino o rubinowej czer-
wieni z karmazynowymi refleksami, bo-
gate w aromaty czerwonych owocow.
W smaku pojawiaja sie korzenno-owo-
cowe nuty oraz pelne wyraziste ta-
niny. Doskonate do czerwonych migs
z grilla, dziczyzny i dojrzatych serdw.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

MICINA NERELLO
MASCALESE

Szczepy: Nerello Mascalese
Region: Sambuca di Sicilia

Wino fermentowane w stali nierdzew-
nej, fermentacje malolaktyczng prze-
chodzi w beczkach debowych, w kto-
rych jest rdwniez starzone. Intensywny
rubinowy kolor z aromatami czerwonych
owocOw i przyjemnymi balsamicznymi
nutami. Doskonate do wedlin, potraw z
grilla, migs w sosach.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CANTINE

CELLARO

BIALE

WYTRAWNE

LUMA GRILLO

Szczep: Grillo
Region: Sambuca di Sicilia

Fermentowane w bardzo niskiej tempe-
raturze w zbiomnikach ze stali nierdzew-
nej. Wino o stomkowozéftym kolorze,
delikatnych aromatach jabtek i owocéw
egzotycznych. Swieze, petne, pikant-
ne. Na podniebieniu wyczuwalne przy-
jemnie gorzkie nuty migdatéw. Swietnie
komponuje sie z owocami morza i ryba-
mi morskimi.

Podawac¢ w temp. 12-14 stopni.
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WEOCHY

Zatozona w 1994 roku Gruppo Farnese to preznie dziatajaca firma, zrzeszajaca takie winiarnie jak Cantine Cellaro w regionie Sambu-
ca, Vigneti del Vulture na wulkanicznych glebach w regionie Basilicata, lezace u stop Wezuwiusza Vesevo, bardzo stare winnice Vi-
gneti del Salento w okolicy Mandurii, a takze Caldora Vini. W produkcji kfadzie sig silny nacisk na wina jakosciowe, ponad 92% z nich
trafia na rynki zagraniczne do 76 krajow. Za wina powstajace w poszczegolnych regionach odpowiadajg tylko najlepsi z najlepszych.

CZERWONE

RIPORTA NERO D'AVOLA

Szczepy: Nero d'Avola
Region: Sambuca di Sicilia

CZERWONE

RIPORTA ZINFANDEL

Szczepy: Zinfandel
Region: Apulia

Glebokie i I$nigce wino z fioletowymi
refleksami. Wyczuwalne stodkie nuty
lukrecji i czerwonych owocéw oraz
korzenne, ziemiste gozdziki. Krdtkie doj-
rzewanie (4 miesigce) w debowych
beczkach podkresla lekkie i przyjemne
taniny. Swietnie smakuje z pieczony-
mi migsami, daniami z grilla, dziczyzny
i dojrzewajgcymi serami.

Wino poddawane fermentacji malolak-
tycznej w zhiornikach ze stali nierdzew-
nej. Kolejno dojrzewa przez 4 miesigce w
debowych beczkach. Posiada intensyw-
ny rubinowy kolor z fioletowymi reflek-
sami. Mocne owocowe aromaty i pefny,
przyjemnie taninowy smak. Doskonate do
bogatych dan na bazie czerwonego mig-
sa, dziczyzny i $rednio dojrzatych serdw.

Podawac w temp. 16-18 stopni

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni

CZERWONE

RIPORTA PRIMITIVO
DI MANDURIA

Szczepy: Primitivo
Region: Manduria, Apulia

Fermentacja alkoholowa i malolaktycz-
na przebiega w pojemnikach ze stali nie-
rdzewnej. Nastepnie dojrzewa przez 6
miesiecy w beczkach z amerykanskiego
i francuskiego debu. Ma rubinowy kolor
z ciemnymi fioletowymi refleksami i in-
tensywne aromaty czerwonych owocow.
Aksamitne i migkkie. Przyjemnie dfugi, ta-
ninowy finisz. Doskonate do sytych dan na
bazie makaronu, jagnieciny czy dziczyzny.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

RIPORTA SANGIOVESE

Szczepy: Sangiovese
Region: Abruzja

Wino macerowane na zimno przez dwa
dni. Nastepnie fermentuje w stali nie-
rdzewnej. 20% dojrzewa w beczkach
debowych, a reszta w stali. Wino ma
piekng szkarfatng barwe i posiada in-
tensywne aromaty dojrzatych czerwo-
nych owocéw. Srednio tresciwe z do-
brze zbalansowanymi taninami. Dosko-
nate do wszystkich typowych dan kuch-
ni wioskiej oraz pieczonych ryb.

Podawac w temp. 16-18 stopni.




RIPORTA PRIMITIVO

Szczepy: Primitivo
Region: Salento, Abruzja

Fermentowane w stali nierdzewnej,
réwniez malolaktycznie. Kolejno starzo-
ne jest w beczkach z amerykanskiego
i francuskiego debu przez okres 4-5 mie-
siecy. Posiada intensywny rubinowy ko-
lor oraz ztozony bukiet owocowy. Petne,

smakuje z czerwonymi migsami, dziczy- e

miekkie i wyraznie taninowe. Najlepigj E,_m_, l

zng oraz z dojrzewajacymi serami. l — '

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
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RIPORTA PINOT GRIGIO

Szczepy: Pinot Grigio
Region: Sycylia

RIPORTA

Fermentowane w stali nierdzewnej, doj-
rzewa nad osadem przez okres 3-5 mie-
siecy. Wino o jasnozéttym kolorze z aro-
matami ziét, wanilii, brzoskwin i cytryn.
Srednio tresciwe, okragle i $wietnie wy-
wazone. Lekko mineralne o dtugim i pi-
kantnym finiszu. Doskonate do biatych
mies, ryb z grilla i seréw.
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Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.

TENUTA AQUILAIA

*;)1_4 TENUTA
AQUILAIA

WEOCHY

To winiarnia, ktéra niedawno weszta w sktad firmy Uggiano. Znajduje sig w Scansano cze$ci prowincji Grosetto w sercu Maremmy
gdzie juz ponad 2 tys. lat temu wino uprawiali Etruskowie. Winnica zajmuje powierzchnig 15 hektarow w dolinie potoku Fosso Sangu-
inaio. Lokalne szczepy takie jak Vermentino, Ciliegiolo i Sangiovese bardzo dobrze komponuja sig z migdzynarodowymi odmianami jak

Chardonnay, Peti Verdot czy Merlot tworzac bardzo charakterystyczne wina w petni oddajace charakter swojego terroir.

MAREMMA TOSCANA

Szczepy: Sangiovese 90%,
Petit Verdot 10%
Region: Toskania

Wino po fermentacji starzone jest w
zbiornikach ze stali nierdzewnej i betonu
przez 6 miesiecy. Aromaty czerwonych
owocow z delikatnie wyczuwalnymi zio-
tami. W smaku miekkie i aksamitne a zy-
wymi taninami. Doskonate do makaro-
ndéw, wotowiny, wieprzowiny i serow.

Podawac w temp. 18-20 stopni.

CZERWONE

VERMENTINO MAREMMA

Szczepy: Vermentino
Region: Toskania

Wino fermentowane i starzone w zbior-
nikach ze stali nierdzewnej. Zotty kolor z
zielonymi refleksami. Aromaty kwiatow
ja$minu i brzoskwin. W smaku pikantne,
mineralne, $wieze z dobrg kwasowoscig
i przyjemnymi taninami. Doskonate do
ryb z grilla, owocdw morza i skorupiakdw.

BIALE
WYTRAWNE

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.




CILIEGIOLO MAREMMA

Szczepy: Ciliegiolo
Region: Toskania

To szczep znany i uprawiany od dwdéch
tysiecy lat i bardzo ceniony za intensyw-
no$¢ aromatdw. Fermentowane i starzo-
ne przez 8 miesigcy w zbiornikach ze sta-
i nierdzewnej. Aromaty wisni, czere$ni i
innych czerwonych owocéw. W smaku
kragte, soczyste ze $wietng kwasowo-
$cig i wyrafinowanymi taninami. Dosko-
nate do picia samo ale tez do wiekszosci
potraw kuchni wioskiej.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

CZERWONE

FOSSO SANGUINAIO

Szczepy: Sangiovese75%,
Petit Verdot 15%, Alicante 10%
Region: Toskania

Wino po fermentacjach starzone jest w
beczkach typu barrique z francuskiego
debu przez 6 miesiecy a nastepnie przez
kolejne 12 miesiecy w duzych kadziach z
debu slawonskiego. Aromaty wisni pigk-
nie faczq sie z nutami pieprzu. Petne z je-
dwabistymi taninami i przyjemnym ko-
rzennym finiszem. Doskonate do dziczy-
zny, stekéw, dojrzatych wedlin i seréw.

Podawac w temp. 18-20 stopni.

CZERVVONE

UGGIANO

Ta rzemiesInicza winiarnia znajduje sie na granicy Chianti Colli Fiorentini i Chanti Classico posréd za-
bytkowych klasztoréw, kosciotéw i wiejskich wilii. Zatozona zostata na poczatku lat 70 ubiegtego
stulecia w zamku Montespertoli przez francuskiego enologa Giuseppe Losapio. Obecny dynamiczny
zespot taczy solidng tradycje z nowoczesnym podejsciem do jakosci. Wyrazem tego sg liczne nagro-
dy zdobywane na catym swiecie przez wina Uggiano.

CHIANTI COLLI FIORENTINI

Szczepy: Sangiovese 90%,
Cabernet Sauvignon 10%
Region: Toskania

Po fermentacjach wino starzone jest w
duzych debowych kadziach przez 6-8
miesiecy. Tyle samo czasu spedza w bu-
telce przed premiera. Intensywny rubi-
nowo — czerwony kolor. Przyjemny bu-
kiet z nutami fiotka i wisni, ktérym to-
warzysza pikantne niuanse. W smaku
harmonijne i gtadkie z trwatym finiszem.
Doskonate do migs z grilla, makaronéw
i wedlin.

Podawac w temp. 18-20 stopni.

CZERWONE

FALCONERI

Szczepy: Cabernet Sauvignon 80%,
Sangiovese 15%
Region: Toskania

Fermentowane w stali lezakuje nastgpnie
przez 12 miesiecy W beczkach z fran-
cuskiego debu. Na kolejny rok wraca
do stali by ostatnie 12 miesiecy przed
premierg spedzic w butelce. Ciemno-
rubinowy kolor. Aromaty jezyn, jagdd,
gozdzikéw z wyraznie dominujacg wanilia.
W smaku petne, aksamitne z migkkimi
taninami, ktére nadajg elegancka strukture.
Doskonate do potraw z grilla, makaronéw,
duszonej dziczyzny i dojrzewajacych serow.

Podawa¢ w temp.16-18 stopni.

UGGIANO

WEOCHY

CZERWONE




BRUNELLO DIMONTALCINO

Szczepy: Sangiovese
Region: Toskania

To wino fermentowane w  zbiornikach
ze stali nierdzewnej przez 36 miesiecy
starzone jest w duzych degbowych becz-
kach ze slawonskiego debu. Posiada
intensywny rubinowo-czerwony kolor. Ete-
ryczny bukiet ze ztozong gama aromatdéw
od fiolkéw po gozdziki, dzikie jagody
i wanilie. W smaku pefne, z doskonatg
réwnowaga, finezyjnymi taninami i dfugim
finiszem. Doskonate do czerwonych migs,
grillowanego drobiu, dziczyzny, dojrzewa-
jacych wedlin i serow.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

naelo
i Merakian

CZERWONE

PETRAIA

Szczepy: Merlot 85%,
15% Cabernet Sauvignon
Region: Toskania

Po fermentacji w stali nierdzewngj
wino dojrzewa w matych beczkach z
francuskiego debu przez 16 miesiecy.
Nastepny rok lezakuje w duzych kadziach
ze slawonskiego debu i kolejne 12 miesiecy
w butelce. Gleboki intensywny czerwony
kolor. Kwiatowo- owocowe aromaty z
pikantnymi nutami. Pefne, aksamitne z
diugim czarujgcym finiszem. Doskonate do
mies z grilla, wedlin, dziczyzny i seréw.

Podawa¢ w temp. 18-20 stopni.

UGGIANO

SEMIDOLCE

Szczepy: Cabernet, Sangiovese,
Merlot
Region: Toskania

Dolce Fiorella to efekt wielopokoleniowych,
wioskich tradycji winiarskich rodziny Mon-
tevecchi. taczy w sobie elegancie czerwo-
nego wina oraz nuty sfodkich poziomek,
dojrzewajacych w goracym stoicu Wioch.
Doskonale sprawdza sig jako aperitif, ale
réwniez idealnie komponuje sie z wieloma
daniami i owocowymi deserami. Najlepigj
delektowac sie nim po schiodzeniu.

20 Podawa¢ w temp. 10 stopni.

CZERWONE
POLStODKIE

Szczepy: Malvasja
Region: Toskania

Dolce Fiorella to efekt wielopokoleniowych,
wioskich tradycji winiarskich rodziny Mon-
tevecchi. taczy w sobie lekko$¢ i Swiezos¢
biatego wina oraz nuty stodkich poziomek,
dojrzewajacych w gorgcym stoncu Wioch.
Doskonale sprawdza sig jako aperitif, ale
réwniez idealnie komponuije sig z wieloma
daniami i owocowymi deserami. Najlepiej
delektowac sie nim po schiodzeniu.

Podawa¢ w temp. 10 stopni.

WEOCHY

BIALE
POLSEODKIE




J/{onteVecchi

DOLCE
FIORELLA
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Witoska pertekcja,
poziomkowa rozkosz.
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BODEGAS PIQUERAS
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To producent win z regionu Almansa, ktérego winnice rozciagajq si¢ na potudniowych krancach Kastylia 7
La Mancha. Jego historia siega 1915 roku kiedy to ,Dziadek” (EI Abuelo) nabyt mata winnicg i zaczat w
swoim miescie sprzedawaé wino z dzbanka. Od tego czasu, firma, ktéra przez nastepne cztery pokolenia
byta systematycznie rozwijana stata si¢ jedng z najbardziej cenionych w regionie. Niezwykta dbatos$é
o zachowanie tradycyjnych metod winifikacji w potaczeniu z nowoczesna technologia sprawia, ze pod
wzgledem jakosci jest réwniez liderem.
EL ABLELO i EL ABLELO i EL ABLELO i EL ABLELO
| KL ABUELD 1 ABUEL I| ” o ‘
CZERWONE ' BIAtE CZERWONE _ Sl CZERVONE
WYTRAWNE 8\ | WYTRAWNE | | WYTRAWNE | LS WYTRAWNE
EL ABUELO GARNACHA EL ABUELO VERDEJO EL ABUELO RESERVA EL ABUELO SELECCION
TINTORERA ORGANIC SAUVIGNON BLANC Szczepy: 50% Monastrell, Szczepy: 60% Garnacha Tintorera,
Szczepy: 100% Garnacha Tintorera ORGANIC 30% Granacha Tintorera, 25% Monastrell, 15% Syrah

Region: Almansa

Wino o intensywnym, gtebokim kolorze
z bogatymi aromatami syropu z czamej
porzeczki, stodkich truskawek, malin i szat-
wi. Bogate, pefne z dlugo utrzymujgcymi
sie smakami dojrzatej $liwki, pieprzu i ziot.
Doskonate do pieczonych migs, potraw z
grilla, wedlin i tagodnych seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

EL ABUELO CRIANZA

Szczepy: 50% Monastrel,
30% Tempranillo, 20% Cabernet
Region: Almansa

Lezakowane w beczkach z debu amery-
kanskiego 6 miesigcy. Bogate wino o po-
smaku $liwek, dobrej kwasowosci i aroma-
tach rodzynek, czamego pieprzu i skary.
Doskonate do potraw z grilla, smazonych
i pieczonych mies, fagodnych seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Szczepy: 65% Verdejo,
35% Sauvignon Blanc
Region: Almansa

Swieze i rzeskie wino z intensywnymi
nutami cytrusow i o trwalym finiszu. Najle-
piej komponuie sie z grillowanym fososiem,
przegrzebkami, gotowanym kurczakiem i
wszelkiego rodzaju satatkami. Doskonate
réwniez jako aperitif.

Podawac w temp. 6-8 stopni.

L ABUELDY
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CZERWONE
WYTRAVWNE

20% Tempranillo
Region: Almansa

Lezakowane w beczkach z debu ame-
rykaniskiego 12 miesiecy. Swietnie zbalan-
sowane wino 0 rubinowowi$niowym
kolorze oferuje zfozone aromaty malin,
suszonych $liwek i wanilii. Bogate i delikat-
ne z diugim finiszem. Idealne do czerwo-
nych migs, dzikiego drobiu i ryb z grilla.

Podawa¢ w temp.16-18 stopni.

MARIUS CRIANZA

Szczepy: 65% Monastrell, 20%
Cabernet Sauvignon, 15% Tempranillo
Region: Almansa

Lezakowane w beczkach z amerykan-
skiego debu 6 miesiecy. Bogate z inten-
sywnym smakiem $liwki i wyczuwalnymi
aromatami czarnego pieprzu, skory i $li-
wek. Doskonata kwasowo$¢ sprawia, ze
$wietnie sprawdza sie z potrawami pie-
czonymi i smazonymi, wedlinami i fa-
godnymi serami.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

Region: Almansa

Lezakowane w beczkach z francuskiego
i amerykanskiego debu 14 miesigcy. Wino
ma aromaty dojrzatych ciemnych owocow,
rodzynek, suszonych $liwek z subtelnym
posmakiem wanilii, cynamonu i rozmarynu.
Cieliste i pefne z silnymi taninami, wyczuwal-
nym debem, o diugimi gfadkim finiszu. Dos-
konate do przystawek, risotto, pieczonych
mies, dan z grilla, wedlin, serow.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

| MARIUS
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CZERWONE
WYTRAVNE

MARIUS RESERVA

Szczepy: 50% Monastrell,
25% Garnacha Tintorera,
25% Tempranillo

Region: Almansa

Lezakowane w beczkach zamerykanskiego
debu 12 miesiecy. Wino o mocnym
rubinowym kolorze z wisniowoceglastymi
refleksami na brzegach kieliszka. Swietnie
zbalansowane, posiada zfozone aromaty
malin, duszonych $liwek, przypraw z
wyrazng nutg wanilii. Bogate i delikat-
ne z duza glebig i diugotrwatym gfadkim
finiszem. Swietne do dziczyzny, czerwo-
nych mies i ryb z grilla.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni

e )
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LOS LOSARES MONASTREL

Szczep: Monastrel
Region: Almansa

Winogrona pochodzace z 70 letnich winnic
rosnacych na wysokosci 900m n.p.m.,
macerowane na zimno przez 4 dni. Obie fer-
mentacje przebiegajg w zbiomikach ze stali
nierdzewnej a nastepnie wino pozostaje w
nich 3 miesigce z metodg batonnage. Po
tym okresie trafia do debowych beczek
z francuskiego debu gdzie lezakuje przez
14 miesiecy. Intensywny fioletowy kolor
z winiowymi refleksami. Aromaty czerwo-
nych jagdd, konfitury Sliwkowej i subtelne
nuty mineratéw, zi6t a takze orzechéw
laskowych i miodu. W smaku zywe czer-
wone owoce polaczone z mineratami.
Zréwnowazona kwasowo$¢ z diugim fini-
szem. Doskonate do przystawek, risotto,
wszelkich pieczeni i potraw z grilla.

Podawa¢ w temperaturze 16-18 stopni.

MARIUS
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L. WYTRAWNE

GRAN MARIUS RESERVA
SELECTION

Szczepy: 25% Monastrell,
25% Garnacha Tintorera,
25% Tempranillo, 25% Syrah
Region: Almansa

Lezakowane w beczkach z francuskiego
debu 14 miesiecy. Ciemnorubinowe wino
Z intensywnym i zfozonym zapachem
dzikich i suszonych $liwek i pigczongj
papryki. Zywe, eleganckie z dobrg
strukturg, zbalansowang kwasowoscia
oraz aksamitnymi taninami. Cieliste z diu-
gim finiszem. Doskonate do bogatych po-
traw, migs w sosach, dziczyzny i moc-
nych serow.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

o
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LOS LOSARES
GARNACHA TINTORERA

Szczepy: Garnacha Tintorera
Region : Almansa

CZERWONE
WYTRAWNE

Recznie zbierane winogrona z 80 letnich
winnic pofozonych na wysoko$ci 900m
n.p.m. Macerowane na zimno przez 3
dni, nastepnie fermentowane w zbior-
nikach ze stali nierdzewnej, w ktorej
pozostaje jeszcze 3 miesigce z metody
batonnage. Nastgpne 14 miesiecy
dojrzewa 300 litrowych beczkach z
francuskiego debu. Wino o intensywnej
wisniowej czerwieni. Aromaty dojrza-
tych ciemnych owocow z nuta rodzynek,
$liwek, wanilii i cynamonu. W smaku
pefne z eleganckimi taninami i wyraznie
wyczuwalng $liwkg. Diugi jedwabisty
i gteboki finisz. Doskanate do wedlin,
mies z grilla i dojrzatych seréw.

Podawaé w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAVNE

MARIUS UNICO TINTO

Szczepy: 100% Monastrell
Region: Almansa

‘g? Hiszpania

MARIUS
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MARIUS UNICO BLANCO

Szczepy: 60% Verdejo, 40%
Sauvignon Blanc Region: Almansa

Winogrona zbierane w winnicach poto-
zonych na wysokosci 750-850m n.p.m.
liczacych do 50 lat. Fermentowane i sta-
rzone w beczkach z amerykanskiego debu
przez okres 5-6 miesiecy. Dzieki gwattow-
nemu obnizeniu temperatury tuz przed
koncem fermentacji zostat zachowany wy-
soki poziom naturalnej stodyczy. Inten-
sywny wigniowy kolor z fioletowymi niuan-
sami. Posiada wyraznie wyczuwalne aroma-
ty jagad i rodzynek z subtelng nutg debu.
Tredciwe, sfodkie i bardzo gtadkie. Dosko-
nale uzupetnia potrawy z grilla, pieczone i
smazone miesa, wedliny i plesniowe sery.

Winogrona zbierane w winnicach poto-
zonychna wysokosci 700-750m n.p.m. Naj-
lepsze, dojrzale grona sg starannie selek-
cjonowane, a nastepnie poddawane zimnej
maceracji przez 48 godzin, co sprzyja
koncentracji aromatéw. Szybkie obnizenie
temperatury przed koncem fermentacii
zachowuje wysoki poziom cukru. Przez 3-4
miesigce pozostaje nad osadem. Wino o
jasnozéttym kolorze z aromatami cytrusow
i limonek. Eleganckie i $wieze z trwatym
gtadkim finiszem. Doskonale jako aperitif
oraz do grillowanych ryb, ryb w sosach,
biatych wedlin i makarondw.

Podawac w temp. 14 stopni
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GEN ONE

Szczepy: Verdejo
Region: Almansa

40 letnie winnice rosnace na wysokosci
900 m n.p.m. daja wspaniate owace, ktére
zbiera sig recznie. Przez 36 minut chtodzi sig
je w komorze chtodniczej w temperaturze
7 stopni. Zaraz potem fermentujg w
duzych beczkach z francuskiego debu. Po
usunigciu grubego osadu wino dojrzewa w
tych samych beczkach przez 7 miesiecy,
a nastepnie czeka 12 miesiecy w butelce
zanim trafi na rynek. Klarowny i jasny
lekko stomkowy kolor. Aromaty masta,
migdatéw, miodu i tostéw stopniowo
ustgpujg miejsca tropikalnym owocom.
W smaku powtdrzone owoce ze stodko-
gorzkimi nutami migdatow. Diugi trwaly
finisz. Doskonate do picia samo a takze do
solonych ryb, owocow morza i risotta.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

Podawac w temperaturze 6-8 stopni.
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GEN ONE

Szczepy: Cabernet Sauvignon, Syrah,
Monastrel, Garnacha Tintorela
Region : Almansa

Recznie zbierane winogrona najpierw spe-
dzajg krotki czas w niskiej temperaturze
w otwartych debowych beczkach. Po
usunigciu grubego osadu w tych samych
beczkach nastepuje fermentacja a na-
stepnie przez 30 dni wino jest delikatnie
pompowane W celu uzyskania finezyjnych
garbnikéw. Potrzechmiesigcachmetodyba-
tonnage dojrzewa w 500 litrowych becz-
kach przez 30 miesiecy. Intensywna rubino-
wa czerwien. Aromaty ciemnych lesnych
owocow, pieprzu, jesiennych lisci przecho-
dzace w nuty marcepanu, wanilii i tytoniu.
W smaku petne z gtadkimi taninami z
lekkim  ziemistymi nutami i eleganckim
debem. Doskonate do wedlin, thustych ryb,
kaczki i wszelkich czerwonych mies.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.
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MARQUES DE CACERES

W 1970 roku Enrique Forner zalozyt firme Marques de Céaceres, Union Vitivinicola S.A., bedaca historycznym sojuszem: regionu (Cenicero, La Rioja
Alta), przedsigbiorczej rodziny, ktdra od pigciu pokolen poswigca sig pasji handlu winem, najlepszych plantatoréw winorosli i najlepszych winnic
w La Rioja i Bordeaux. Koncepcja Marques de Céceres zrewolucjonizowata model biznesowy i produkcje w jednym celu — podwyzszenia jakosci.

Uzyskanie najlepszych win jest do dzi§ motywem przewodnim Cristiny Forner, przedstawicielki piatej generaciji tej wybitnej winiarskiej rodziny.

CZERWONE

MARQUES DE CACERES
EXCELLENS RESERVA

Szczepy: 90% Tempranillo,
5% Graciano, 5% Granacha
Region: Rioja

MARQUES DE CACERES
CRIANZA

Szczepy: 90% Tempranillo,
10% Granacha Tinta
Region: Rioja

Lezakowane w beczkach z francuskie-
go i amerykanskiego debu do 20 mie-
siecy, nastgpnie w butelkach od 18
do 24 miesiecy przed premierg. \Wino-
grona zhierane recznie, bardzo staran-
nie selekcjonowane pochodza z win-
nic potozonych 600m n.p.m. i nisko wo-
két miasta, co daje bardzo réznorod-
ne wiasciwosci owocowych aromatow.
Rubinowy kolor. Wyrazne debowe nuty
zapachowe przechodzace w czerwong
porzeczke, owoce lesne i na kofcu w
skore. Doskonate do jagnigciny, krwi-
stych befsztykdw, dziczyzny i pieczone-
go drobiu. Wino otrzymafo 92 punkty
Tim Atkin Special Raport w 2019 roku.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Lezakowane w beczkach z debu fran-
cuskiego 60% i debu amerykanskie-
go 40% przez 12 miesiecy. Pozosta-
je w butelce jeszcze 12 miesiecy przed
premiera. Wino o rubinowym kolorze z
lekko ceglastymi refleksami, bogate w
aromaty czamych jagdd, czarnej po-
rzeczki, kandyzowanych owocow i ziét.
Bogate, petne z przyjemnym dtugim
finiszem. Swietnie taczy sie z czerwony-
mi migsami, potrawami z grilla i jagnie-
cina.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

MARQUES DE CACERES
EXCELLENS GRAN RESERVA

Szczepy: Tempranillo, Granacha
Tinta, Graciano

Region: Rioja (Rioja Alta,

Rioja Alavesa)

Winogrona zbierane recznie i fermento-
wane w nowych beczkach z francuskie-
go debu i stali nierdzewnej. Starzone
w beczkach debowych od 24 do 26 mie-
siecy. Wino spedza 4 lata w butelce
przed premiera. Bardzo gteboki rubino-
wy kolor. Posiada zfozone aromaty z de-
likatnymi i drzewnymi nutami. W ustach
wyczuwalne dojrzafe $liwki, stodkie przy-
prawy i nuty prazonych orzechéw. Do-
skonate do bogatych potraw na bazie
czerwonych mies, jagnigciny, dziczyzny.

Podawa¢ w temp. 17-18 stopni.

ANTEA

{aruas

BIALE
WYTRAWNE

MARQUES DE CACERES
ANTEA BLANCO

Szczepy: 75% Viura vieja,
25% Tempranillo Blanco
Region: Rioja

\Winogrona zawsze zbierane recznie, na-
stepnie fermentowane na osadzie w no-
wych beczkach z debu francuskiego i le-
zakowane metodg Batonage pozwala-
jaca zyskaé ztozonos$¢ i elegancje. Ele-
ganckie i finezyjne wino o aromatach
dojrzatych jabtek z delikatnymi nuta-
mi brzoskwin i mineratéw. Jedwabiste,
gtadkie i petne. Idealne do ryb, satatek
i gotowanych biatych migs.

Podawac w temp. 12 stopni.
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BIALE
WYTRAWNE

MARQUES DE CACERES
BLANCO RUEDA

Szczepy: 100% Verdejo
Region: Rueda

Swieze i przyjemne wino o aromatach
owocowo-kwiatowych z delikatng nutg
grzanek. Doskonale uzupetnia smazo-
ne ryby, dania kuchni orientalnej i owo-
ce morza. ldealne réwniez jako aperitif.

Podawac w temp. 6-8 stopni.

CZERWONE

MARQUES DE CACERES
EXCELLENS CUVE ESPECIAL

Szczepy: 100% Tempranillo
Region: Rioja

CZERWONE

MARQUES DE CACERES
GRAN RESERVA

Szczepy: 85% Tempranillo,
8% Granacha Tinta, 7% Graciano
Region: Rioja

Winogrona zbierane recznie w starych
winnicach, ktére powstaly 65-85 lat
temu. Lezakowane w nowych beczkach
z francuskiego debu 24 miesiace, 4 lata
w butelce przed premiera. Gtgboki rubi-
nowy kolor z ceglastymi brzegami. Wino
0 balsamicznych aromatach z wyczuwal-
nymi $liwkami i debem, $wieze i zywot-
ne o trwatym finiszu. Doskonale pasuje do
czerwonych migs, dziczyzny, starzonych
wedlin i lekkich seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

i !-_:
s
BIALE
| WYTRAWNE
MARQUES DE CACERES
RIOJA BLANCO

Szczepy: 100% Viura
Region: Rioja

‘g? Hiszpania

CZERWONE

MARQUES DE CACERES MC

Szczepy: 100% Tempranillo
Region: Rioja

Winogrona zbierane recznie w  sta-
rych winnicach, ktére powstaty 65-90
lat temu, znajdujacych sie na wysoko-
$ci 400-500m n.p.m. Lezakowane w
nowych beczkach z francuskiego debu
16 miesigcy oraz 6 miesiecy w butel-
ce przed premiera. Bardzo gteboki kolor,
wrecz granatowe refleksy. Finezyjne aro-
maty $wiezych, czarnych owocow i kre-
mowego debu, esencjonalne, soczyste
z gestymi taninami. Idealne do befszty-
kéw, pieczonego drobiu takze dzikiego,
potraw z grilla, wedzonych seréw.

Podawac w temp 18 stopni.

BIALE
| POLSLODKIE |

it

MARQUES DE CACERES
SATINELA RIOJA

Szczepy: Viura, Malvasia
Region: Rioja

CZERWONE

MARQUES DE CACERES
GAUDIUM

Szczepy: Temparanillo, Graciano
Region: Rioja

Winogrona zbierane recznie w  sta-
rych winnicach ktére powstaty 70 a na-
wet 100 lat temu. Lezakowane w $red-
nio wypalanych beczkach z francuskiego
debu 19 miesigcy, 6 miesiecy w butelce
przed premiera. Ciemna prawie nieprze-
nikniona barwa. Balsamiczne aromaty lu-
kru, tostdw, dzikich owocow, kawy z nuta-
mi czekolady. Delikatne taniny, eleganckie
i wspaniate wino. Doskonale towarzyszy
jagniecinie, dziczyznie, czerwonym mig-
som, a takze ostrym twardym serom.

Podawa¢ w temp. 15 stopni.
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; | WYTRAWNE
MARQUES DE CACERES
COSTANILLA BLANCO
Szczepy: Viura
Region: Rioja

Winogrona zbierane recznie w winnicach
potozonych 600m n.p.m. Lezakowane w
nowych beczkach z francuskiego i ame-
rykanskiego debu, 12 miesiecy w beczce
przed premiera. Glgboki rubinowo ceglasty
kolor. Aromaty dojrzatych owocéw z wy-
raznie wyczuwalnymi nutami debu. Wino
0 bardzo szerokiej gamie niuanséw z deli-
katnymi taninami. Doskonale uzupetnia da-
nia z dziczyzny, jagnigciny oraz wszelkiego
rodzaju czerwonych migs i ostrych serow.

Podawac w temp. 16-17 stopni

Winogrona zbierane recznie w 30 letnich
winnicach. Wino o ztozonych aromatach
z nutami melona i $wiezych kwiatow.
Zywe i eleganckie, $wietnie zréwnowa-
zone, doskonate jako aperitif, a takze do
skorupiakéw i ryb.

Podawac¢ w temp. 6-8 stopni

Wino z winogron z p6znego zbioru, fer-
mentowane w stali nierdzewnej w ni-
skich temperaturach. W kieliszku deli-
katny zfoty kolor. Pétstodkie z aromata-
mi egzotycznych owocow, biatych kwia-
tow i brzoskwin. W ustach dominuje
przyjemna stodycz. Swiete, harmonijne
o diugim finiszu. Swietne do deseréw i
owocowych ciast.

Podawa¢ w temp. 6-8 stopni.

Wino fermentowane w niskich tempera-
turach w stali nierdzewnej. Posiada lek-
ko stomkowy kolor i aromaty jabtek, gru-
szek i biatych kwiatow. Wytrawne, w
ustach nuty mineralne z wyczuwalnym
grejpfrutem. Swieze z przyjemna konsy-
stencja i diugim finiszem. Swietny jako
aperitif. Bardzo dobrze komponuje sig z
rybami i owocami morza, drobiem i doj-
rzewajgcymi serami.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.




Hiszpania f§?

MARQUES DE CACERES
COSTANILLA ROSE

Szczepy: Tempranillo, Granacha Tinta
Region: Rioja

Obydwa szczepy sa fermentowane od-
dzielnie w niskiej temperaturze w stali
nierdzewnej. Trwajaca ok. 16 godzin ma-
ceracja ze skorkami pozwala osiggnac
delikatny rézowy kolor. To wytrawne
wino posiada piekne kwiatowe aromaty,
aw smaku $wieze owocowe nuty. Najle-
piej serwowact jako aperitif badz w towa-
rzystwie ryb i owocéw morza.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

PUSTANILLY

ROZOWVE

MARQUES DE CACERES
COSTANILLA TINTO RIOJA

Szczepy: Tempranillo
Region: Rioja

Recznie zbierane winogrona fermentowa-
ne sg w stali nierdzewnej. Wino wytrawne
0 jasno rubinowym kolorze z dominujacy-
mi nutami czerwonych owocdw. W ustach
przyjemne i wywazone z jedwabistymi ta-
ninami oraz $wietng réwnowaga owocow
i dyskretnej wanilii. Doskonale uzupefnia
potrawy z grilla, wszelkiego rodzaju maka-
rony, a takze dojrzewajace sery.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

JAVIER RODRIGUEZ SANZ0

HISZPANIA

Javier Rodriguez Sanzo to firma rodzinna z wtasnymi winnicami w oznaczeniach Rueda i Toro, ktéra wykorzystuje do produkcji innych win
winnice przyjaciét z nastgpujacych apelacji: Rioja, Ribera del Duero, Rias Baixas i Priorat. Rodriguez Sanzo zarzadza okoto 100 hektarami
winnic za pomoca dzierzaw i uméw. Nieustannie szuka wtasnego stylu z poszanowaniem gtéwnych cech kazdego terroir. Jest uwazana
za jedng z gtownych hiszpaiskich firm rodzinnych wsréd producentéw win wysokiej jakosci. W 2014 roku otrzymata nagrode ,Najlepsza
winiarnia w Hiszpanii” i jest wymieniana wsrdd 100 najlepszych producentéw na $wiecie. Oferuje wina unikalne w Hiszpanii od tradycyjnych
az po zupetnie nowoczesne koncepcje. Wina Rodriguez Sanzo sg obecne na pigciu kontynentach, gtéwnie w Europie, USA i Japonii.
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3.4 CZERWONE
VITIS EXTREMA

Szczepy: 100% Mencia
Region: Bierzo
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CZERWONE
WYTRAWNE

NASSO0S

Szczepy: 100% Granacha
Region: Priorat

‘g? Hiszpania

O ol C7ER\VVONE
- WYTRAWNE

LAS TIERRAS GARNACHA

Szczepy: 100% Garnacha
Region: Toro

Winnice usytuowane na wysokosci 800m
n.p.m. Winogrona zbierane recznie, a na-
stepnie macerowane na zimno. Starzo-
ne w beczkach z francuskiego debu przez
okres 6 miesiecy. Wino posiada intensyw-
ny malinowo-czerwony kolor z odcieniami
egzotycznych kwiatéw. Aromaty dzikich
owocow i wanilii. Aksamitne, owocowe
i mineralne. Doskonale towarzyszy takim
potrawom jak gulasz, delikatne czerwone
migsa w sosach oraz rybom we wszystkich
wariantach.

Podawac¢ w temp. 15-16 stopni.

LACRIMLUS
'

_

LACRIMUS CRIANZA

Szczepy: 85% Tempranillo,
15% Graciano
Region: Rioja

Winogrona zbierane recznie w winnicach
40 letnich potozonych na wysokosci 600m
n.p.m. Macerowane na zimno w temp. 10
stopni przez 6-8 dni. Po fermentacji al-
koholowej i malolaktycznej przelewane
do beczek z francuskiego i wegierskiego
debu, w ktérych lezakuje przez 12-14 mie-
siecy. Nastepnie spedza 6 miesiecy w bu-
telce przed premiera. Peine, okragte i zfo-
zone 0 intensywnej wisniowej czerwieni,
z aromatami pikantnych ziét, czerwonych
owocow i wanilii. Doskonate do jagnigci-
ny, pieczonych i duszonych mies.

Region Priorat jest niezwykle ceniony ze
wzgledu na swoje geologiczne wiasci-
wosci. Wino macerowane jest przez 5
dni na zimno w temp. 9 stopni, nastepnie
starzone jest w beczkach z francuskiego i
amerykanskiego debu przez 12 miesigcy.
Wino o wspaniatym wigniowym kolorze
z odcieniami granatu. W smaku debowe
z nutami czekolady, czerwonych owocow
i przypraw. Swieze i bogate. Idealne do
migs w sosach i migkkich seréw.

To jedyne wino z Toro wykonane w 100%
ze szczepu Garnacha, ktdry w tym regionie
byt prawie zapomniany. Winnice o piasz-
czystych glebach s pofozone na wysoko-
$ci 740m. n.p.m. Fermentowane w becz-
kach z francuskiego debu, w ktdrych za-
chodzi réwniez fermentacja malolaktowa.
Przez nastepne 6 miesiecy dojrzewa row-
niez w debie. To wino to czyste owoce i
$wiezo$¢. Idealne do grillowanego drobiu,
safatek, makaronéw i lekkich serow.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

o= CZERWONE
VALSANZO CRIANZA

Szczepy: 100% Tempranillo
Region: Ribera del Duero

Podawac w temperaturze 16 stopni.

CZERWONE

VALSANZO RESERVA

Szczepy: 100% Tempranillo
Region: Ribera del Duero

3 TEMPRANILLOS

Szczepy: 100% Tempranillo, 50% Tem-
pranillo Ribera del Duero, 30% Tem-
pranillo Toro, 20% Tempranillo Rueda
Region: Castilla y Leon

Macerowane na zimno w temp. 10 stop-
ni przez 6 dni w celu zwigkszenia owoco-
wych aromatéw. Po fermentacji malolak-
tycznej w kadziach betonowych trafia do
beczek z amerykanskiego debu na 6 mie-
siecy, a nastepnie lezakuje w beczkach z
debu francuskiego, wegierskiego i rumun-
skiego. Wino o intensywnej wisniowej
czerwieni z rubinowymi refleksami, o aro-
matach czarnych owocéw, wanilii i prazo-
nej kawy. Doskonate do wszelkiego rodza-
ju makarondw, duszonych migs i seréw.

Podawa¢ w temp. 15-16 stopni.
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CZERVWVONE
TRAS LA YESCA

Szczepy: Tinta de Toro (Tempranillo)
Region: Toro

Winogrona zbierane recznie w 30-40 let-
nich winnicach z samego serca Ribera del
Duero. Macerowane na zimno przez 5 dni.
Po fermentacji alkoholowej i malolaktycz-
nej spedza 12 miesiecy w beczkach z debu
hiszpanskiego, francuskiego i wegierskie-
go. W butelce 6 miesiecy przed premiera.
Posiada intensywng wisniowa czerwien z
rubinowymi refleksami i ztozone aromaty
czerwonych owocdw, zi6t, przypraw i cze-
kolady z wyczuwalnymi szlachetnymi tani-
nami. Doskonate do jagnieciny, wedzonych
wedlin, mocno przyprawionych czerwo-
nych migs.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Podawac w temp. 18 stopni.

Pojedyncza winnica w sercu Ribera del
Duero na wysoko$ci 900m n.p.m. Ma-
cerowane na zimno przez 5 dni. Po fer-
mentacji 21 dniowej, a pdzniej malolak-
tycznej starzone w beczkach z francu-
skiego 20%, hiszpanskiego 30% i we-
gierskiego 50% debu przez 24 miesigce.
18 miesiecy w butelce przed premie-
ra. Posiada intensywny czerwony kolor
z fioletowymi refleksami i aromaty czer-
wonych owocéw, debu, z idealnie wy-
wazonymi taninami. Doskonate do ja-
gnieciny i wszelkiego rodzaju pieczeni.

Podawac w temp. 18 stopni.

La Yesca to choroba, ktdra kilka lat temu
zaatakowata jedng z winnic Rodriguez
Sanzo ostabiajgc winorosle i redukujac je
do minimum. Niemniej jednak dzieki upo-
rowi, wiedzy i wierze w sukces udato sie
po kilku latach stworzy¢ aromatyczne,
$rednio tresciwe i eleganckie wino, posia-
dajace wiele cech, ktérych nie ma w in-
nych winach z Toro. Dojrzewa w duzych
debowych beczkach przez 12 miesiecy.
Posiada owocowe aromaty i jest $wiet-
nym uzupetnieniem przystawek z wedlin,
potraw z grilla zwiaszcza drobiu i lekkich
serow.

Podawac w temperaturze 16 stopni.
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CZERWONE
WYTRAWNE

LACRIMUS APASIONADO
(FIRST RIPASSO FROM RIOJA)

Szczepy: 75% Tempranillo,
25% Graciano Region: Rioja

30-60 letnie winnice Tempranillo i Gracia-
no s pofozone na wysokosci 500-550m
n.p.m. Metoda produkcji tego wina nie
jest konwencjonalna. Jest to wino o
wigkszej zawartosci cukru (6g/1). Gtowna
cze$¢ winogron pozostawia sig na wino-
rosli diuzej, aby owoce nieco przejrzaty,
az do osiggniecia dojrzatosci fenolowe;j.
Cze$¢ Tempranillo pozostawia sig na tac-
kach do suszenia. Szczepy fermentowa-
ne s oddzielnie i mieszane przed fer-
mentacjg malolaktyczna, ktéra odbywa
sie w debowych beczkach. Wino o in-
tensywnym wisniowym kolorze z fioleto-
wymi refleksami, posiada aromaty owo-
coéw zwlaszcza czerwonych i czarnych ja-
god. Tresciwe i bardzo $wieze doskonate
do pizzy, makarondw, migkkich $wiezych
seréw. Swietnie smakuje réwniez samo.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

CZERWONE
WYTRAVNE

WHISBA

Szczepy: 100% Tempranillo
Region: Toro
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BIALE
WYTRAWNE

BAJO VELO

Szczepy: 100% Verdejo
Region: Rueda

BIALE
WYTRAWNE

MARIA SANZO

Szczepy: 100% Albarino
Region: Rias Baixas

Wino to powstaje z recznie zbieranych
winogron. Winnice, ktérych wiek do-
chodzi do 60 lat potozone sg na wyso-
kosci 720m. n.p.m. Po fermentacji alko-
holowej, ktéra odbywa sie w debowych
beczkach, nastepuje fermentacja malo-
laktowa a nastepnie wino dojrzewa przez
18 miesiecy w beczkach po whisky z Hi-
ghlands. Pozostaje 12 miesiecy w bu-
telce przed premierg. Whisky znacznie
zredukowata taniny bez zamykania po-
row co pozwolito na wydobycie pigk-
nych waniliowych nut. Okragfa i kremo-
wa konsystencja sprawia, ze degustacja
tego wina jest wielkg przyjemno$cig. Do-
skonafe do czerwonych mies, dziczyzny
i dtugo dojrzewajacych twardych seréw.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Wino produkowane z winnic potozo-
nych na wysaokosci 900m. n.p.m. Mace-
rowane w zbiornikach ze stali nierdzew-
nej a nastepnie fermentowane i leza-
kowane w beczkach po sherry, w kto-
rych pozostaje przez 10 miesigcy. Swoj
mineralno-stony  charakter zawdzie-
cza zwirowo piaszczystym glebom.
\Wspaniaty z6fty kolor. Aromaty dojrza-
tych owocoéw, orzechéw i kwiatéw o
sfonych niuansach. Na podniebieniu
$wieze z mineralnymi nutami. Dobrze
pasuje do biatych migs i ryb w sosach.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

Pochodzi z 35 letnich winnic otoczonych
lasami eukaliptusowymi w poblizu Oce-
anu Atlantyckiego. Macerowane na zim-
no w temp. 9 stopni przez 12 godzin i fer-
mentowane w stalowych kadziach. Wino
z nad osadu o aromatach biatych owo-
cow i pieknym bladozéttym kolorze. Do-
skonate do owocdw morza i jako aperitif.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.




BODEGAS CORNELIO DINASTIA

Winogrono, ktére da najlepsze wina zywi sie $wiattem i ziemia, ale rodzi sig z pracy cztowieka. Te stowa Pablo Nerudy sq mottem, ktdre
przyswieca Jose Marii Sanchezowi wiascicielowi firmy Bodegas Cornelio Dinastia. Z zawodu chemik, po 30 latach bycia partnerem w kilku
winnicach zdecydowat sig zatozy¢ wtasng w 2014r. Jego marzenie zawsze byto naznaczone dwoma czynnikami, nieustannym rozwojem ludzi
i winnic,a ideq rygorystyczny proces sortowania winogron i minimalna ingerencja w wytwarzanie wina.

BIALE
WYTRAWNE

VEGA VELLA

Szczepy: Garnacha Blanco,
Sauvignon Blanc
Region: Rioja

To w petni organiczne wino. \Winogro-
na zbierane noca, macerowane na zim-
no i fermentowane w stali. Cytrynowo
7061ty, czysty i jasny kolor. Aromaty owo-
cow tropikalnych: mango, ananas, kiwi,
zi6t i mineratéw. W smaku $wieze i mac-
ne lekko kremowe o mineralnym posma-
ku z przyjemna kwasowoscig. Doskona-
te do ryb, skorupiakéw, makaronéw i pie-
czonych ziemniakdw.

BIALE
WYTRAWNE

CORNELIO DINASTIA

Szczepy: Viura
Region: Rioja

W petni organiczne wino pochodzi z 60
letnich winnic i jest fermentowane i sta-
rzone w nowych beczkach z amerykan-
skiego debu przez 8 miesiecy. Gtadki, in-
tensywny i zywy zloty kolor. Aromaty cy-
truséw, traw, biatych kwiatéw i pestek. W
smaku dobrze zbudowane z dominujgcymi
pestkowymi owocami, cytrusami i tosta-
mi. Doskonate do biatych migs, $wiezych i
dojrzewajgcych seréw, warzyw, owocow
morza i deseréw z orzechami.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawac¢ w temp. 12 stopni.
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- CZERWONE
WYTRAWNE
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CORNELIO SELECTION
AUTOR

Szczepy: Tempranillo
Region: Rioja

Winogrona z 30 letnich winnic zbiera-
ne recznie. Fermentowane w stali spe-
dza nastepne 12 miesiecy w debowych
beczkach z amerykanskiego debu i ko-
lejne 4 miesigce w butelce przed wpro-
wadzeniem na rynek. Gigboka wisniowa
barwa z odcieniami ceglastej czerwieni.
Aromaty jagod i wanilii. W smaku aksa-
mitne i dobrze zréwnowazone. Doskona-
te do dojrzewajacych wedlin, grillowa-
nych mies i warzyw.

‘g? Hiszpania
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CZERWONE

VEGA VELLA SENSACIONES
CRIANZA

Szczepy: Tempranillo, Garnacha,
Graciano
Region: Rjoja

To w petni organiczne wino dojrzewa po
fermentaciji przez 15 miesiecy w becz-
kach z francuskiego debu i 10 miesiecy
w butelce przed wprowadzeniem na ry-
nek. Kolor wisniowej czerwieni. Aromaty
czerwonych owoc6w z wyraznymi nuta-
mi wanilii. W smaku perfekcyjna réwno-
waga migdzy owocami a drewnem. Do-
skonate do dziczyzny, gulaszu i czerwo-
nych mies.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

Podawaé¢ w temp. 16-18 stopni.




Hiszpania ‘g?

ﬁ/
Nz \\ BODEGAS
>0< CORNELIO
Vi DINASTIA
4//
ANS S

CZERWONE
| WYTRAWNE |

CZERWONE

CORNELIO EMPERADOR CORNELIO IMPERIAL VEGA VELA RESERVA
RESERVA AUTOR ORGANIC VINE
Szczepy: Tempranillo Szczepy: Tempranillo Szczepy: Tempranillo
Region: Rioja Region: Rioja Region: Rioja

To wino pochodzi z 50 i 70 letnich
winnic w ktérych zbierane sg tylko
najlepsze owoce. Po fermentacji leza-
kuje przez 24 miesigce w beczkach z
amerykanskiego debu a nastepne 12
miesiecy przed wprowadzeniem na
rynek spedza w butelce. Ceglasto-wi-
$niowy kolor. Aromaty dojrzatych $li-
wek i wisni z tagodnymi nutami to-
stow. W smaku eleganckie, ttuste z fi-
nezyjnymi taninami i lekko pikantnym
finiszem. Doskonate do czerwonych
migs, dziczyzny i pieczonego drobiu.

Podawac¢ w temp. 15-18 stopni.

To wino pochodzi z 50 letnich winnic i
jest fermentowane w duzych debowych
kadziach. Nastepne 14 miesigcy spedza
w nowych beczkach z amerykanskiego
debu i kolejny rok w butelce. Petny, zywy
czerwonofioletowy kolor z rubinowymi
refleksami. Aromaty dojrzatych soczy-
stych czerwonych owocéw z delikatny-
mi nutami drewna, wanilii i przypraw. W
smaku ztozone, eleganckie i geste. Do-
skonate do czerwonych mies, dziczyzny
imigs w sosach.Swietne do czekolady.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

Najlepsze winogrona zbierane recznie
s starannie fermentowane i starzone
przez 18 miesiecy w beczkach z fran-
cuskiego debu. Nastepne 2 lata spe-
dza w butelce zanim trafi do sprzeda-
zy. Wino o barwie winiowej czerwie-
ni o niezwyklej ekspresji i aromatycz-
nej ztozonosci. Czerwone i czarme owo-
ce z akcentami skory, lukrecji i tytoniu
przechodzace w tosty i kakao. W smaku
powtdrzone owoce z lekko gorzka tani-
ng nadajacq $wiezo$¢ diugiemu pikant-
nemu finiszowi. Doskonate do czerwo-
nych mies, dziczyzny, mies w bogatych
sosach i drobiu.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.




LAS CAMPANAS

‘g? Hiszpania

as Campanas

HISZPANIA

Zatozona w 1864 roku jest najstarsza winnica w apelacji Navarra. Potozona tuz przy drodze do Santiago de Compostella byta kiedys schroniskiem
dla pielgrzyméw. Byta tez pierwsza, ktéra w tym regionie wyprodukowata wino rézowe. Jesli istnieje znak tozsamosci charakteryzujacy te
winnicg to jest to owocowos¢ i Swiezo$¢ win.

BIALE
WYTRAWNE

LAS CAMPANAS
CHARDONNAY

Szczepy: Chardonnay
Region: Navarra

—

Ldr_npun_us
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LAS CAMPANAS
TEMPRANILLO

Szczepy: Tempranillo
Region: Navarra

CZERWONE
WYTRAWNE

Gtadkie, dobrze zbalansowane biate wy-
trawne wino o nutach owocow tropikal-
nych i pestkowych. Niezwykle $wieze i
rzeskie. Parowac z daniami na bazie ma-
karonéw w lekkich sosach, ryb i owo-
céw morza.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Winogrona pochodza z réznych obsza-
row apelacji, tak aby byto wiernym por-
tretem regionu. Po fermentacji dojrzewa
przez 4 miesigce w beczkach z amery-
kanskiego debu. Posiada aromaty czer-
wonych owocoéw z nutami czekolady.
W smaku $rednio intensywne o dobrym
balansie a dtugim owocowym finiszem.
Doskonate do wedlin, potraw z grilla i
czerwonych migs.

Podawac w temp. 15 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

LAS CAMPANAS
CRIANZA

Szczepy: Garnacha, Cabernet
Sauvignon, Merlot, Tempranillo
Region: Navarra

CZERWONE
WYTRAWNE

LAS CAMPANAS
RESERVA

Szczepy: Cabernet Sauvignon,
Merlot, Tempranillo
Region: Navarra

Pierwszorzedne czerwone wino o pigk-
nej rubinowej barwie. Po recznych zbio-
rach winogrona szybko docierajg do win-
nicy, kolejno fermentujg i lezakujg kilka
miesiecy w debowych beczkach. Wino
to jest kragte i gtadkie w smaku. Na pod-
niebieniu rozwija sie bogata paleta doj-
rzatych owocdw z aromatami czekolady.
Aksamitne taniny i diugi elegancki finisz.
Doskonate do picia solo jak i w towarzy-
stwie wotowiny po burgundzku i pieczo-
nego kurczaka.

Podawa¢ w temp. 15-18 stopni.

Cudownie wytrawne wino dedykowane
mito$nikom win hiszpanskich. W kielisz-
ku gteboki rubinowy kolor. Na podniebie-
niu niezwykle geste, z nutami dzemu z
dzikich jagdd, $liwek, karmelu i czekola-
dy. Wino prezentuje sig imponujaco i za-
skakujaco $wiezo. Elegancki, nieco dym-
ny finisz z debowymi tonami. Swietnie
komponuije sig z daniami kuchni hiszpan-
skiej, owczymi serami i pikantnym curry
Z jagniecina.

Podawac w temp. 15-18 stopni.
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Wite from it
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BIALE BIALE
| WYTRAWNE, POtWYTR., POESEODKIE| | WYTRAWNE, POEWYTR., POESEODKIE |

TARGA TEMPRANILLO

Szczepy: Tempranillo
Region: Hiszpania

Winogrona Tempranillo pochodzg z wy-
selekcjonowanych winnic w Hiszpanii.
Wino petne, eleganckie o jasnej, rubi-
nowej barwie oraz gtadkim i delikat-
nym smaku. Niezwykle aromatyczne z
wyrazistymi nutami dojrzatych czerwo-
nych i czarnych owocéw na finiszu. Ide-
alnie komponuije sig z czerwonym mig-
sem, potrawami z grilla i dojrzewajacy-
mi serami.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

TARGA GARNACHA

Szczepy: Garnacha
Region: Hiszpania

TARGA VERDEJO

Szczepy: Verdejo
Region: Hiszpania

TARGA VIURA

Szczepy: Viura
Region: Hiszpania

Winogrona Garnacha pochodzg z wy-
selekcjonowanych winnic w Hiszpanii.
Wino gtadkie i treciwe, o intensywnym
rubinowym kolorze. Mocno aromatyczne
i wyraziste z nutami dojrzatych czerwo-
nych owocéw na finiszu. Idealnie kom-
ponuije sie z kaczka, makaronami, lekkimi
satatkami i dojrzewajgcymi serami.

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.

Winogrona Verdejo pochodzg z wyselek-
cjonowanych winnic w Hiszpanii. Wino
$wieze, owocowe, 0 jasnym, cytryno-
wym kolorze. Intensywnie aromatyczne,
zdominowane przez przyjemne nuty doj-
rzalych owocdw cytrusowych (cytryna,
grejpfrut) i tropikalnych (ananas i mara-
kuja). Idealnie komponuje sig z risotto,
owocami morza i safatkami.

Winogrona Viura pochodza z wyselek-
cjonowanych winnic w Hiszpanii. Wino
harmonijne, gtadkie i $wieze, o jasnym,
cytrynowym kolorze. Intensywnie aro-
matyczne, zdominowane przez nuty
kwiatowe z finiszem petnym dojrzatych
owocdw tropikalnych (ananas i mara-
kuja). Idealnie komponuje sig z risotto,
owocami morza i safatkami.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.




Portugalia &

EQUESTRE

ARCOS REI

WINES OF PORTUGAL

PORTUGLIA

Caves Arcos do Rei to rodzina winiarska, ktéra wytwarza wino od trzech pokolen. Firma zajmuje powierzchnig 22 hektaréw w regionie
Dao, na ktorych uprawiane sa winorosle specjalnie wybranych odmian. Winnica produkuje wina o uznanej jakosci, wytwarzane z mysla
o statej satysfakcji konsumenta.
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EQUESTRE WHITE

Szczepy: Endemiczne szczepy Dao
Region: Dao

Fermentacja winogron odbywa sie w ka-
dziach ze stali nierdzewnej, w niskiej kon-
trolowanej temperaturze. Dojrzewa w nich
az do momentu butelkowania. To mfo-
de wino o czystym, cytrusowym kolorze.
W smaku wyczuwalne aromaty $wiezych
owocOw oraz nuty tropikalne i kwiatowe.
W ustach stodkie, $wieze, o dobrej kwa-
sowosci i objetosci, zréwnowazone pozio-
mem cukru.

Podawac w temp. 6-8 stopni.

POLWYTRAWNE, POtSHODKIE

EQUESTRE RED

Szczepy: Endemiczne szczepy Dao
Region: Dao

Winogrono najpierw poddawane jest
procesowi fermentacji w kadziach ze
stali nierdzewnej. Przed butelkowaniem
jest filtrowane i poddane stabilizacji.
Mtode wino w kolorze granatu, o inten-
sywnie owocowy charakterze, z pefnym
i migkkim finiszem. Najlepiej serwowac
w towarzystwie migs i seréw.

Podawac w temp. 14-16 stopni.




QUINTA DE AMARES

Quinta de Amares to winnica o powierzchni okofo 50 hektaréw. Znajduje sie w Amares w sercu regio-
nu Vinhos Verdes. To kraina o gtebokich i historycznych tradycjach religijnych. Sama winnica przylega do
klasztoru Rendufe i jest wystawiona na potudnie, dzigki czemu teren jest dobrze nastoneczniony co do-
skonale przektada sig na uprawe winorosli, z ktérych powstaja wina o wyjatkowej jakosci. Biate wina
Quinta D'Amares produkowane sg ze specjalnie wyselekcjonowanych siedmiu odmian winogron i byly
wielokrotnie nagradzane na krajowych i miedzynarodowych konkursach.

BIALE
WYTRAWNE

BIALE
WYTRAWNE

BIALE
WYTRAWNE

DXMARES

A legacy of history

PORTUGLIA

BIALE
WYTRAWNE

LOUREIRO-ARINTO

Szczepy: 50% Loureiro, 50% Arinto
Region: Vinho Verde, Cavado

ALVARINHO LOUREIRO-ALVARINHO LOUREIRO

Szczepy: Alvarinho Szczepy: 50% Loureiro, Szczepy: 100% Loureiro

Region: Vinho Verde, Cavado 50% Alvarinho Region: Vinho Verde, Cavado
Region: Vinho Verde, Cavado

Fermentowane w zbiornikach ze sta- Fermentowane w zbiornikach ze sta-

li nierdzewnej. Swieze i ztozone wino z  Dwie duie odmiany regionu tworzg do- i nierdzewnej. Jest to wino o wielkiej
aromatami owocow tropikalnych i kwia-  skanaly zestaw. Zywe, $wieze i $wietnie  $wiezosci, zywiolowosci i aromatycznej
téw. W smaku zréwnowazone z dfugim  zréwnowazone wino, pefne kwiatowych intensywnosci z przewaga biatych
i aksamitnym finiszem. Doskonale pasu-  nut i smakéw owocéw tropikalnych. Po-  kwiatéw i cytruséw. Posiada doskona-
je do biatych mies, tapas i owocowych siada przyjemny diugi finisz. Doskonate 13 réwnowage mineralnych smakéw
safatek. jako aperitif a takze do bialych mies, ryb, i kwasowosci. Swietne jako aperitif, a
skorupiakéw i dan orientalnych. takze do skorupiakéw i ryb.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni
Podawac w temp. 10-12 stopni Podawac w temp. 10-12 stopni.

Swietny zestaw typowych szczepow re-
gionu. taczy kwiatowe i owocowe aro-
maty z doskonatg strukturg i réwnowa-
ga. Niezwykle $wieze i zywotne wino o
dtugim finiszu. Doskonaty aperitif, a tak-
ze réwnie dobre uzupetnienie owocow
morza i ryb.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.




VINHA MOR BRANCO

Szczepy: 50% Loureiro, 20% Arinto,
30% Femao Pires
Region: Vinho Verde

Swieze, aromatyczne i dobrze zbalanso-
wane wino. Aromaty kwiatowo-owoco-
we z dugim i przyjemnym finiszem. Do-

skonate jako aperitif a takze do owocéw e
morza. '

VHA

Podawac w temp 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

uinta
DXMARES
VINHA MOR ROSE

Szczepy: 60% Vinhao,
40% Padeiro de Basto
Region: Vinho Verde

To wino cieszy $wiezo$cig i bogatymi aro- \
matamiowocow i kwiatéw. Posiada dobrze }
ztozong strukture i réwnowage. Ma bar-

dzo szerokie zastosowanie gastronomicz-
ne od aperitifu po lekkie czerwone migsa.

MOR

S )70
. |

Podawac w temp. 8-10 stopni.

QUINTA DO PORTAL

QUINTA DO

PORTAL

DOURO VALLEY
PORTUGAL

PORTUGLIA

Quinta do Portal jest rodzinng niezalezna firma, ktorej pasja obejmuje koncepcije ,Boutique Winery”. Sa dumnym producentem DOC
Douro, porto klasy premium i Moscatel'a. Projekt, ktéry rozpoczat sie¢ we wezesnych latach 90. XX wieku, bierze swéj poczatek w po-
nadstuletniej posiadtosci, gdzie wtasciciele produkowali porto juz od konca XIX wieku. Tradycja winiarska jest o wiele dtuzsza - ro-
dzina Mansilha Branco, witasciciele Quinta do Portal, jest producentem wina w regionie Douro od niepamigtnych czaséw (pierwsza
wzmianka pochodzi z 1477, kiedy krél D. Afonso V przyznat ,,Oliveira Comenda” w Riba de Duero dla D. Afonso de Mansilha). Na posia-
diosci nalezace do Quinta do Portal skiadajg sig cztery quintas: Quinta do Portal, Quinta dos Muroes, Quinta do Confradeiro i Quinta da
Abelheira, ktére obejmujgq powierzchnig powyzej 100 hektaréw na zhoczach wzdtuz rzeki Pinhao.




CZERWONE
WYTRAWNE

MURAL TINTO

Szczepy: Touriga Franca,
Tinta Roriz, Touriga Nacional
Region: Douro

BIALE
WYTRAWNE

MURAL BRANCO

Szczepy: Malvasia Fina,
Codega de Lourinho Fernao Pires
Region: Douro

Wino starzone przez 9 miesiecy w becz-
kach z francuskiego debu. Doskonale
skoncentrowane o bardzo dobrze zréw-
nowazonej kwasowosci. Eleganckie o
diugim finiszu. Idealne do czerwonych
mies, potraw z grilla i serow.

Wino o kolorze cytruséw i aromatach
dojrzatych owocoéw tropikalnych oraz bia-
tych kwiatéw. W ustach $wietna kwaso-
wos¢, orzezwiajace i eleganckie o dtugim
i $wiezym finiszu. Doskonate jako aperitif
a takze do ryb i owocéw morza.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

MUROS DE VINHA TINTO

Szczepy: Touriga Franca, Touriga
Nacional, Tinta Roriz
Region: Douro

Wino w kolorze granatu o aromatach dze-
mu, czerwonych owocéw i cynamonu.
Gtadkie i $wietnie zharmonizowane o dfu-
gim owocowym finiszu. Doskonale towa-
rzyszy czerwonym migsom i wszelkiego
rodzaju serom.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

ROZOWE
| WYTRAWNE |

MUROS DE VINHA ROSE

Szczepy: Touriga Nacional
Region: Douro

Wino o atrakcyjnym rézowym kolorze
i aromatach czerwonych owocéw i kwia-
téw. Utrzymuje doskonatg kwasowo$¢
z mocnym i $wiezym wykofczeniem.
Swietne jako aperitif a takze do owo-
cow morza i ryb.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

CZERWONE
WYTRAVWNE

MURAL TINTO DOURO
RESERVA

Szczepy: Tinta Roriz,
Touriga Franca, Touriga Nacional
Region: Douro

AUINTA DO

PORTAL

DOURD VALLEY
FORTUGAL

BIALE
WYTRAWNE

MUROS DE VINHA
BRANCO

Szczepy: Malvasia Fina,
Codega de Larinho, Fernao Pires
Region: Douro

Do wykonania tego wina uzyto wyselekcjo-
nowanych, recznie zbieranych gron, trans-
portowanych do winiari w matych koszy-
kach. Wino ma kolor dojrzatych owocéw ja-
godowych, z aromatami dzemu z czerwo-
nych owoc6w i cynamonu. Dobrze wywa-
zone na podniebieniu, nasycone, z dojrzaty-
mi taninami oraz diugim i zfozonym zakon-
czeniem. Owocowo$¢ i debina w perfek-

cyjnej harmonii. Podawac do mies i serow.

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

QUINTA DO PORTAL
COLHEITA BRANCO

Szczepy: Gouveio, Malvasia Fina,
Viosinho, Muscat
Region: Douro

Uzyte do produkcji szczepy winne boga-
te sg w kwiatowo owocowe nuty. Inten-
sywne, ale delikatne o smaku tropikalnych
owocow. Idealne jako aperitif a takze do
owocOw morza, ryb i migkkich serow.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Wino o aromatach owocéw tropikalnych
i $wiezych biatych kwiatéw. W smaku
owocowe ze znakomita kwasowoscig
i dfugim przyjemnym finiszu. Doskonate
jako aperitif takze do owocdw morza, ryb
i wszelkich przystawek.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

QUINTA DO PORTAL
VERDELHO & SAUVIGNON
BLANC

Szczepy: Verdelho, Sauvignon Blanc
Region: Douro

Doskonate wino z eksperymentalnego
pola winnicy Abelheira. Oferuje zywe nuty
cytrusowe z Verdelho, potaczone ze $wie-
zym Sauvignon, zachwycajace w kieliszku.

Podawac w temp. 8-10 stopni.
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QUINTA DO PORTAL ROSE

Szczepy: Tinta Roriz,
Touriga Nacional, Touriga Franca.
Region: Douro

Wino o delikatnej rézowej barwie. Za-
chowuje aromaty $wiezych dzikich ja-
god i granatu. W ustach migkkie i przy-
jemne z bardzo dobrg kwasowoscia.
Najlepiej podawac schtodzone w towa-
rzystwie lekkich satatek, ryb i skorupia-
kéw.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAVWNE

QUINTA DO PORTAL TINTA
BAROCA

Szczepy: 100% Tinta Baroca
Region: Douro

Beczki z francuskiego debu wydobywa-
ja z tego szczepu harmonig aromatow i
owocowych smakdw. Okragte, ale wyra-
ziste taniny, dfugi finisz i doskonaly po-
tencjat starzenia. Bardzo dobrze smaku-
je z wszelkiego rodzaju stekami, mocno
przyprawiong jagniecing i wotowing.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

QUINTA DO PORTAL
RESERVA BRANCO

Szczepy: Gouveio, Visinho, Muscat
Region: Douro

Wino fermentowane w stali nierdzew-
nej spedza nastepne 20 miesiecy w uzy-
wanych beczkach z debu francuskiego.
Swieze i mineralne o aromatach owo-
c6w tropikalnych, o gtadkiej i harmonij-
nej budowie. Posiada dtugi i przyjemny
finisz. Doskonate do biatych mies, ryb
w sosach i grillowanych warzyw.

Podawaé¢ w temp. 12 stopni.

CZERWONE
WYTRAVWNE

QUINTA DO PORTAL
GRANDE RESERVA TINTO
Szczepy: Touriga Nacional,

Tinta Roriz, Touriga Franca
Region: Douro

CZERWONE

QUINTA DOS MUROS 2016

Szczepy: Touriga Nacional, Tinta Roriz
Region: Douro

\Wyprodukowane z winogron z Quinta dos
Muras na wschodnich zboczach doliny Pin-
hao, gdzie TourigaNacional zpotudniowa eks-
pozycjg stoneczng znajduje idealne warunki
do rozwoju struktury i zfozono$ci. Natomiast
Tinta Roriz, z zachodnig ekspozycig rozwija
kwasowos¢ i aromatyczng $wiezo$¢. Wini-
fikacja odbywa sie w stalowych kadziach.
Wino jest ciemnofioletowe o atrakcyjnym
aromacie fiotkw, $liwki i maliny. Jest aksa-
mitne, dobrze wywazone, ale z powaznymi i
mocnymi taninami i delikatng kwasowoscia.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

QUINTA DO PORTAL
RESERVA TINTO
Szczepy: Touriga Nacional,

Tinta Roriz, Touriga Franca
Region: Douro

Wino starzone w beczkach z francuskie-
go debu przez okres 2 lat. Silne i ener-
giczne, o $wietnie zrownowazonych ta-
ninach. Aromaty czerwonych kwiatéw
i owocow. W ustach owocowe z lekka
nuta debu i czekolady. Swietnie towa-
rzyszy dziczyznie, stekom i jagniecinie.

Starzone we francuskim debie posiada
tagodne owocowe aromaty i $wietnie
zréwnowazone taniny. \Wyraziste i pef-
ne z diugim finiszem i bardzo dobrym po-
tencjatem starzenia. Idealnie pasuje do
pieczonych czerwonych mies, jagnigciny
i dziczyzny.

AUINTA DO

PORTAL

DOURD VALLEY
FORTUGAL

CZERWONE

QUINTA DO PORTAL
COLHEITA TINTO

Szczepy: Tinta Roriz,
Touriga Nacional, Touriga Franca
Region: Douro

Wino lezakowane w beczkach z francu-
skiego debu o petnym i gtebokim rubi-
nowy kolorze, z aromatami czerwonych
owocow. Pefne i aksamitne o bardzo do-
brym potencjale starzenia. Doskonaty do-
datek do stekdw, czerwonych migs w so-
sach i potraw z grilla.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

QUINTA DO PORTAL TINTA
RORIZ

Szczepy: Tinta Roriz
Region: Douro

Tinta Roriz to portugalska nazwa Tempra-
nillo. Starzone w beczkach z francuskie-
go debu o aromatach czerwonych owo-
cow, Sliwek i jagod. Potezne w smaku
z dobrymi taninami, ale tagodne i ele-
ganckie o dfugim potencjale starze-
nia. Doskonate do dziczyzny, jagnieciny
i twardych seréw.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

Podawaé¢ w temp. 16-18 stopni.

Podawac w temp. 16-18 stopni.




CZERWONE
WYTRAWNE

QUINTA DO PORTAL
TOURIGA FRANCA

Szczepy: Touriga Franca
Region: Douro

CZERWONE
WYTRAVWNE

QUINTA DO PORTAL
TOURIGA NACIONAL

Szczepy: Touriga Nacional
Region: Douro

To wino starzone w beczkach z fran-
cuskiego dgbu przez dwa lata posia-
da idealnie wygtadzone taniny. Geste,
peine i jednoczes$nie finezyjne o aroma-
tach czerwonych i czarnych owocow. W
smaku wyczuwalne nuty wanilii, czeko-
lady i mineratow. Swietne do dziczyzny,
czerwonych mies w sosach, jagnigciny,
dziczyzny i dfugo dojrzewajgcych serdw.

Podawac w temp 16-18 stopni.

CZERWONE
SI:ODKIE

PORTO PORTAL FINE TAWNY

Szczepy: 50% Loureiro,
20% Arinto, 30% Femao Pires
Region: Douro

Wino o mocnych mineralno owocowych
aromatach starzone w debie francuskim.
Posiada bardzo dobrze zréwnowazone
taniny, gteboki i delikaty smak z wyczu-
walnymi mineratami. Podawa¢ do czer-
wonych migs, dziczyzny potraw z grilla.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

BIALE
StODKIE

PORTO PORTAL FINE WHITE

Szczepy: 30% Malvasia Fina,
30% Viosinho, 40% Gouveio.
Region: Douro

_ BIALE
POEWYTRAWNE

PORTO PORTAL WHITE
EXTRA DRY

Szczepy: Malvasia Fina, Gouveio

i Moscatel
Region: Douro

Reprezentuje najbardziej wytrawna katego-
rie biatego porto. L$nigca, stomkowa bar-
wa i wspaniate aromaty cytryn i orzechow.
Dobrze wywazone, owocowe w ustach,
z lekko wyczuwalng stodycza. Eleganckie
gorzkie zakofczenie. Podawaé schtodzone
do 10 stopni jako aperitif lub jako koktajl z
tonikiem (50/50), migta, cytryng i lodem.

Podawa¢ w temp. 12 stopni.

POETAL

CZERWONE

PORTO PORTAL 6 BARRELS

Szczepy: Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz
Region: Douro

AUINTA DO

PORTAL

DOURD VALLEY
FORTUGAL

CZERWONE
StODKIE

PORTO PORTAL FINE RUBY

Szczepy: Tinta Roriz, Touriga Franca,
Tinta Barroca i Touriga Nacional
Region: Douro

Wino w kolorze ciemnej purpury wykazu-
je niesamowitg owocowg intensywnos¢.
Jest miodym i petnym wigoru czerwo-
nym porto z dobrg koncentracja koloru.
Aromaty owocowe, bardzo dobrze wy-
wazone i petne w ustach. Doskonate do
ulubionej czekolady i migkkich serdw.

Podawac¢ w temp. 16 stopni.

-

PORTAL

CZERWONE
StODKIE

PORTO PORTAL 29 GRAPES

Szczepy: Mieszanka 29 autochtonicz-
nych szczepéw portugalskich
Region: Douro

Nazywany Tawny ze wzgledu na kolor spo-
wodowany starzeniem w debinie, ujaw-
nia aromaty suszonych owocow i rodzy-
nek. Gtadkie i dobrze wywazone na podnie-
bieniu, daje pojecie o procesie powolnego
starzenia. Ma zlozono$¢ charakterystycz-
na dla Tawny, $miato$¢ mtodego porto. Do-
skonate do stodyczy. Jesli towarzyszy se-
rom — schtodzi¢ przed podaniem.

Podawac w temp 16 stopni.

Cytrusowe w kolorze, to porto ma potez-
ng won owocowa i orzechowg. Dobrze
zréwnowazone, owocowe W ustach.
Ditugie, ztozone zakonczenie. Jako ape-
ritif — schtodzi¢ przed podaniem do 10
stopni.

Podawa¢ w temp. 14-18 stopni.

To potaczenie 6 wyjatkowych Porto Taw-
ny dojrzewajacych 7 lat w starannie wy-
selekcjonowanych beczkach. Na podnie-
bieniu dobrze rozwinigte aromaty karmelu i
figi z pomarancza. Nuty dzemu morelowe-
go, pieprzu i debu przeplatajg sig ze stod-
ka wanilig. Sredni, lekko orzechowy finisz.
Podawac z owocowymi deserami i serami.

Podawac w temp. 14-18 stopni.

Porto to produkowane jest z 29 réznych
odmian winogron. Po fermentacji dojrze-
wa 4 lata w debowych beczkach. Posia-
da wspaniatg gtebig koloru i intensywny
aromat czerwonych owocow. Bukiet od-
sfania duzo dojrzatych wi$ni uzupetnio-
nych pikantnymi niuansami. Doskonale
pasuje do dziczyzny, jagnigciny i dojrza-
tych seréw.

Podawac w temp. 15-18 stopni.




AUINTA DO

PORTAL

DOURD VALLEY
FORTUGAL

PORTO PORTAL LATE
BOTTLED VINTAGE

Szczepy: Tempranillo

(Tinta Roriz), Touriga Franca,
Touriga Nacional

Region: Douro

Na podniebieniu aromatyczne dojrzate
czerwone owoce i dzikie jagody. Wy-
jatkowo gtadki z nutami daktyli, fig,
miodu i migdatow. Srednia kwaso-
wo$¢ z bardzo okragtym i diugotrwa-
tym finiszem. Polecany do deseréw lo-
dowych i ciast z owocami. Doskonale
pasuje réwniez do migkkich seréw lub
jako digestif po positku.

Podawa¢ w temp. 15-18 stopni.

CZERWONE

CZERWONE

PORTO PORTAL 10/20/30/40 YEARS OLD
AGED TAWNY

Szczepy: Touriga Nacinal, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz
Region: Douro

To wyjatkowe rodzinne skarby zamknigte w butelkach. Dojrzewajg w piwnicach
posiadfosci odpowiednio 10, 20, 30 i 40 lat. Do ich produkcji uzywa sie wytgcznie
najcenniejszych i najstarszych winorosli uprawianych w Quinta dos Muros. Pigk-
na bursztynowa barwa, bogaty i ztozony smak charakteryzujacy sie bardzo diu-
gim wykonczeniem. Idealne zwienczenie wykwintnej kolacji. Serwowac w towa-
rzystwie kremowych ciast i lodowych deserdw. Swietnie komponuije sie z ulubio-
nym cygarem.

Podawac w temp 15-18 stopni.




FRANCJA

LA GALOPE

Pochodzace z francuskiej Gaskonii, wielokrotnie nagradzane wino rozwija sig¢ w unikalnym
mikroklimacie u podnéza Pirenejow. Mozesz niemal poczué¢ smak oblanych stoicem wzgérz, poczué
zapach chtodnych nocy i mineralnos¢ bogatej w wapn ziemi. Wszystkie te czynniki wspélnie
sprawiaja, ze wina La Galope sa tak wyjatkowe, jak wyjatkowy jest region, w ktérym powstaja.

BIALE
WYTRAWNE

LA GALOPE SAUVIGNON
BLANC

Szczepy: Sauvignon Blanc
Region: Sud Ouest Cotes de Gascogne

Wino o jasnym stomkowo-ztotym kolorze z
subtelnymi aromatami $wiezych cytrusow,
grejpfrutéw i jabtek. Przyjemne i owocowe
0 intensywnym smaku i trwatym finiszu.
ldealne do safatek, przystawek réwniez
jako aperitif.

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.

LA GALOPE MALBEC

Szczepy: Malbec
Region: Sud Ouest Cotes de Gascogne

Gleboki aksamitnie fioletowy kolor.
Aromaty czerwonych owocow i jezyn.
Petna struktura i migkkie taniny $wietnie
facza sie z grillowang wotowing,
pieczonym drobiem i mocnymi serami.

Podawac¢ w temp. 16 stopni.

BIALE

LA GALOPE CHARDONNAY

Szczepy: Chardonnay
Region: Sud Ouest Cotes de Gascogne

Gteboki kolor topazu z delikatnymi aro-
matami biatych kwiatéw, akacji, gruszki
i sfodkich migdatdw. Swieze, okragte
dobrze zréwnowazone z wyczuwalnym
smakiem cytryny i miodu. Swietne do
biatych mies i kozich seréw.

Podawac w temp. 12 stopni.

CZERVVONE
| WYTRAWNE

BIALE
WYTRAWNE

LA GALOPE COLOMBARD
UGNI BLANC

Szczepy: Colombard, Ugni Blanc
Region: Sud Ouest Cotes de Gascogne

BIALE
| SEODKE |

LA GALOPE GROS
MANSENG

Szczepy: Gros Manseng
Region: Sud Ouest Cotes de Gascogne

Kolor jasnoziotej stomy z intensywnym
aromatem cytrusdw i brzoskwin. Sub-
telny stodki smak z trwatym finiszem.
Doskonale uzupetnia owoce morza, sushi
i smazone ryby.

Silnie  pachnace o intensywnie ziotym
kolorze, dobrze zbalansowane z trwatym
finiszem. Posiada bogate aromaty ananasa,
gruszki i brzoskwin. Idealne do orientalne
kuchni, foie gras i soczystych ryb.

Podawa¢ w temp. 12 stopni.

LA GALOPE ROSE

Szczepy: Cabernet Sauvignon,
Merlot
Region: Sud Ouest Cotes de Gascogne

Wino o cudownie jasnor-6zowym ko-
lorze z soczystymi aromatami czer-
wonych jagdd i diugim finszu. Idealne
jako aperitif, do satatek migs i ryb.

Podawac w temp. 10 stopni.

Podawaé¢ w temp. 10-12 stopni

ROZOWE
| WYTRAWNE |




LUCIEN }\LBRECHT
GravDs VINS D
ORSCHWIHR

ALSACE
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FRANCJA

LUCIEN ALBRECHT

Poczatki Lucien Albrecht siggaja 1698 roku, kiedy to Balthazar Albrecht osiedlit sig w Orschwihr. Mata alzacka wioska, potozona na potudnie
od Colmar, byta idealnym miejscem do uprawy winorosli. Juz dziesiate pokolenie pracuje na glebach tego wyjatkowego terroir tworzac repu-
tacje i autentyczny charakter alzackich win, ktére sa znane i bardzo cenione na catym $wiecie. Przekazywane z ojca na syna doswiadczenie
pozwala stopniowo dostosowywaé metody uprawy winorosli, tak aby wydoby¢ z wapiennej gleby charakterystyczng swiezos¢ i bogactwo

aromatow. Lucien Albrecht jest takze pionierem powstania win Cremant d’ Alsace, a przede wszystkim apelacji o tej nazwie.

BIAtE
WYTRAWNE

PINOT BLANC RESERVE

Szczepy: Pinot Blanc
Region: Alzacja

Fermentowane w stalowych kadziach
przez 4-6 tygodni, a nastepnie starzone
nad osadem 2-3 miesiace. Swieze z aro-
matami brzoskwin, polnych kwiatéw i
gruszki. Nadaje sie do lezakowania przez
5 lat. Idealne do pikantnych tart, satatek,
wedzonej ryby i koziego sera.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

RIESLING GRAND CRU
SPIEGEL

Szczepy: Riesling
Region: Alzacja

Winogrona zbierane recznie w  staran-
nie wyselekcjonowanych winnicach Spie-
gel liczacych 40-50 lat. Wino o jasnozot-
tym kolorze ze srebrnymi refleksami. Wy-

czuwalne aromaty biatych kwiatéw z nu-
tami migty pieprzowej. Swieze i soczyste
o pieknym diugim finiszu. To wielkie wino
posiada okres starzenia nawet do 15 lat, a
w wielkich rocznikach i wigcej. Doskonate
do pieczonego drobiu, wszelkiego rodzaju
ryb, wieprzowiny i kozich serdw.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

BIAtE
WYTRAWNE

RIESLING RESERVE

Szczepy: 100% Riesling
Region: Alzacja

CZERWONE
WYTRAVNE

WEID PINOT NOIR

Szczepy: Pinot Noir
Region: Alzacja

Riesling to krol Alzacji i jeden z najwspa-
nialszych szczepéw winnych na $wiecie.
Winogrona zbierane recznie, a po fer-
mentacji dojrzewajg nad osadem przez
okres 2-3 miesiecy. Wino o aromatach
skorek cytrusow, limonki i biatych kwia-
tow. Bardzo $wieze z mineralnym fini-
szem o potencjale starzenia do 5 lat. Do-
skonate do owocéw morza, sushi, ryb
z grilla, pieczonego drobiu i kozich seréw.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Wyjatkowo eleganckie i finezyjne wino.
Starzone w beczkach debowych przez
okres 6 miesiecy. Posiada pigkny ciem-
nowisniowy kolor, aromat wisni, czere$ni,
dymu i skéry. Delikatne i wyrazne taniny
doskonale towarzyszq pieczonemu dro-
biowi, wszelkiego rodzaju wieprzowinie
oraz deskom wedlin i delikatnych seréw.

Podawac w temp. 16-18 stopni.




BIALE
POSLODKIE

GEWURZTRAMINER
RESERVE

Szczepy: 100% Gewurztraminer
Region: Alzacja

Winogrona zbierane recznie. Po 4-6 tygo-
dniowej fermentacji dojrzewa nad osa-
dem przez 3 miesigce. Posiada wyrazi-
sty owocowy charakter z aromatami eg-
zotycznych owocéw, réz i przypraw (cy-
namon, kardamon). Ztozone i obfite wino
z pikantnym finiszem. Swietne jako ape-
ritif, do potraw kuchni azjatyckiej, moc-
nych seréw, deseréw i owocow.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

PINOT GRIS RESERVE

Szczepy: Pinot Gris
Region: Alzacja

SYLVANER RESERVE

Szczepy: Sylvaner
Region: Alzacja

CZERVWVONE

PINOT NOIR RESERVE

Szczepy: Pinot Noir
Region: Alzacja

Winogrona zbierane recznie. Fermen-
towane w kontrolowanej temperaturze
przez 4-6 tygodni, dojrzewa nad osadem
od 2 do 3 miesiecy. Posiada ziozone aro-
maty moreli, orzechéw laskowych i to-
stow. Okragle, gietkie z diugim finiszem
z6ttych owocow. Doskonate do dziczyzny,
cieleciny, wieprzowiny i drobiu a takze
sera comte i owocowych deserow.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

Lekkie i $wieze wino o jasnozottym ko-
lorze. W aromatach nuty biatych owo-
cow i ziét, w smaku wyczuwalne owo-
ce z gruszka i zielonym jabtkiem, more-
la na czele. Doskonate do skorupiakéw,
owocow morza, ryb z grilla i $wiezych
serow.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

To jedyny czerwony szczep uzywany do
produkeji win czerwonych w Alzacji. Wi-
nogrona zbierane recznie sg nastegpnie
fermentowane w zbiornikach ze stali nie-
rdzewnej przez 4-6 tygodni. \Wino o jasno
czerwonym kolorze z nutami jezyn i czer-
wonej porzeczki, stopniowo przechodza-
cymi w aromaty czerwonych owocow z
dominacj wisni. Swieze, zréwnowazo-
ne, potencjat starzenia do 5 lat. Dosko-
nate do grilla, pieczonego drobiu, tufczy-
ka i serdw.

Podawaé. w temp. 14-16 stopni.

JOSEPH MELLOT

JOSEPH MELLO

&
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FRANCJA

Rodzinna winnica Domine Joseph Mellot w Centre — Loire w Sancerre zostata zatozona w 1513 roku. Kolejne pokolenia udoskonalaty uprawy
i metody produkcji win dzieki czemu firma jest uznawana za czotowego producenta i ambasadora Grand Vins du Centre — Loire. W winach za-
warli kwintesencjg wtasnego terroir, dzigki czemu zyskaty one migdzynarodowa renome i wiele wyréznien odzwierciedlajacych ich doskonatosé.

SANCERRE BLANC
LA GRAVELIERE

Szczepy: Sauvignon Blanc
Region: Valle de la Loire

Wino o jasno ztotym kolorze z zielonymi
refleksami. Aromaty kwiatowo-owocowe
z nutami marakui i pomaranczy. Eleganckie
0 wyjatkowej Swiezosci i strukturze. \Wy-
czuwalne owoce cytrusowe i tropikalne o
dtugim i intrygujacym finiszu. Doskonate do
owocow morza, skorupiakéw, ryb z grilla
i kazich serow.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

POUILLY FUME LE CHANT
DES VIGNES

Szczepy: Sauvignon Blanc
Region: Valle de la Loire

Wino o jasnozéttym kolorze ze zfotymi re-
fleksami. Wyczuwalne intensywne nuty
owocOw cytrusowych. W smaku $wieze
i zywe o $wietnej kwasowosci i dfugim
finiszu. Doskonate do ryb, grillowanego kur-
czaka, tart owocowych i safat.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE




EDOUARD DELAUNAY

Winiarska historia rodziny Delaunay siega 1893 roku kiedy to Edouard Delaunay osiedlit swojq rodzing w Burgundii. Jego synowie Jean
i Marcel znaczaco przyczynili sig do rozwoju biznesu i w szybkim czasie wina te zaczgly pojawia¢ sig na francuskich, amerykanskich
i azjatyckich stotach. Juz na poczatku XX wieku takie firmy jak Compagnie Generale Transatlantique i Orient Express uczynity Edouarda
Delaunay jednym ze swoich oficjalnych dostawcoéw. Laurent Delaunay, piate pokolenie rodziny, oferujgc wyjatkowe wina skupia sig na
sercu Burgundii, Cote de Nuits i Cote de Beaune, odkrywa ciagle na nowo wielkie klasyki, intrygujace Premier Crus, wspaniate Grand Crus
i absolutne rarytasy produkowane w limitowanych wypustach.

BIALE
WYTRAWNE

SEPTEMBRE BOURGOGNE
CHARDONNAY

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

To wino jest efektem winifikacji najlep-
szych winogron z Cote de Beaune, Cotes
de Nuits oraz Maconnais. Dwa pierwsze
fermentuja i lezakujg w debowych becz-
kach, a trzeci szczep w stali nierdzewnej.
Posiada pigkny jasnozéfty kolor. Swieie i
wyraziste aromaty orzechéw laskowych,
grillowanych migdatéw, miodu i kwiatéw
lipy. W ustach nuty ciasta cytrynowego i
rabarbaru. Finisz z lekko jodowa i mineral-
na nuta. Doskonate do ryb, owocéw mo-
rza i biatych migs.

Podawa¢ w temp. 12 stopni.

BIALE

BOURGOGNE ALIGOTE

Szczepy: Aligote
Region: Burgundia

Recznie zbierane winogrona fermento-
wane sg w stali i debowych beczkach po
czym nastepuje dojrzewanie nad osadem
przez 9 miesiecy. Wino o pigknym bladozot-
tym kolorze z zielonymi refleksami. Aroma-
ty mineratéw, $wiezych owocdw jak grusz-
ki, winogrona czy $liwki ale tez pojawiajg
sie nuty kwiatowe. W smaku nuty wosku
pszczelego i arzechéw laskowych z dosko-
natg kwasowoscig. Fantastyczne jako ape-
ritif ale réwniez do biatych mies, ryb i owo-
cow morza.

Podawac¢ w temp. 12 stopni.

CZERWONE

NUITS SAINT GEORGES -
VIELLES VIGNES
LE VILLAGE

Szczepy: Pinot Noir
Region: Burgundia

To kultowa apelacja Burgundii. Recznie
zbierane winogrona sg nastepnie fermen-
towane w stali nierdzewnej na rodzimych
drozdzach. Wino to dojrzewa od 15 do 18
miesiecy w debowych beczkach, z ktdrych
30% to beczki nowe. Posiada $rednio in-
tensywny kolor i wyrazne aromaty lukre-
cji. W smaku owocowe (wisnia) o $wiet-
nej dojrzafosci, dobrej kwasowosci i typo-
wych taninach. Stony i kamienisty finisz.
Doskonate do czerwonych mies, kaczki,
gesi i dziczyzny.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

EDOUARD DELAUNAY
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FRANCJA

BIALE
WYTRAWNE

PULIGNY MIONTRACHET
LE VILLAGE

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

Wina z tej apelacji s3 wzorem wielkich Char-
donnay z cafego $wiata. Fermentowane
réwniez malolaktycznie, ale tylko w 30% i le-
zakowane na osadzie w debowych beczkach
przez kilkanascie miesigcy. Wino o jasnozio-
tej barwie w kieliszku, zachwyca mineralny-
mi aromatami z nutami maslanego chleba,
soczystych owocow, kwiatéw lipy i migty.
W smaku lekko stone z wyczuwalng wani-
lig, kandyzowanymi kasztanami i orzechami
laskowymi. Doskonafa kwasowos¢. Wyjat-
kowo eleganckie i doskonale zbalansowane.
Doskonate do skorupiakéw, homara, muszli
$w. Jakuba i wykwintnych biatych mies.

Podawac w temp. 12 stopni.




CZERWONE
WYTRAWNE

LERTEMARE

SEPTEMBRE PINOT NOIR

Szczepy: Pinot Noir
Region: Burgundia

To mieszanka Pinat Noir z rznych miejsc
od Cotes de Beaune po potudniowe Be-
aujolais. Po recznych zbiorach nastepu-
je krdtka maceracja w niskiej tempera-
turze, ktéra wzmacnia aromaty $wie-
zych owocow. Wina z Cote d'Or leza-
kowane sg w 50% w beczkach, a dru-
ga czes$¢ starzona w stali daje Swiezo$¢
i owocowo$¢. Wino o pieknym widnio-
wym kolorze o aromatach matych czer-
wonych owocéw (porzeczka, malina) z
lekkimi wedzonymi i torfowymi nutami.
W smaku $wieze, obfite z wyczuwalny-
mi wigniami i morelami z idealnie zbalan-
sowanym lekko stonym finiszem. Dosko-
nale do czerwonych migs, pieczonego
i gotowanego drobiu oraz lekkich serow.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

oy g st

pet CZERWONE
R g WYTRAWNE

CHAMBOLE MUSIGNY
VIELLES VIGNES LE VILLAGE

Szczepy: Pinot Noir
Region: Burgundia AOC Chambole
Musigny

CZERWONE

GEVREY CHAMBERTIN
VIELLES VIGNE LE VILLAGE

Szczepy: Pinot Noir
Region: Burgundia AOC Gevrey
Chambertin

To mieszanka winorosli z 4 dziatek ape-
lacji potozonych na wysoko$ci 250-300
metrow. W 40% wino to starzone byto
w debowych beczkach przez 18 miesig-
cy. W kieliszku intensywnie burgundo-
wa, prawie czarna barwa z niesamowi-
cie ztozonymi aromatami. W nosie drew-
no, owoce i bialy tyton z nutami miety.
W smaku obfite, przyjemnie pikantne,
zbalansowane stodycza piernika i karda-
monu. Finisz mocny z duzg iloscig ele-
ganckich tanin. Doskonate do czerwo-
nych mies, pieczonego drobiu, dziczyzny.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

To jedno z najstarszych migjsc w Burgundii,
gdzie winogrona uprawiane sg co najmnigj
od | wieku naszej ery. Wino o wspaniatym
gtebokim czerwonym kolorze. Po fermenta-
cji i 5 dniowej maceracji na ciepto 1/3 wina
starzona jest w beczkach debowych przez
co najmniej 15 miesiecy. Posiada lekko pra-
zone aromaty przechodzace w czerwone
owoce i nuty czekolady. W smaku lekko ta-
ninowe, zywe z przyjemng kwasowoscig
i niuansami czekolady, miety, przypraw
i bordwki. Czysty i bardzo diugi finisz. Do-
skonale do dziczyzny, czerwonych migs
w sosach, pieczonego drobiu.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

EnOUARD DELAUNAY
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CHABLIS GRUHIER & DELAUNAY

To wspélny projekt Laurenta Delaunay i jego kuzyna Dmninique Gruhier, jednego z wielkich promotoréw upraw organicznych i biodynamicz-
nych w Chablis, ktorych niezwykta zaletq jest wydobywanie charakterystyki terroir, z ktérego powstajg wina. Laurent i Dominique {acza swoje
talenty we wspolnym celu tworzenia marki, ktéra prezentuje ich wspdlna wizje win Chablis. Charakteryzuja sig one niezwykla mineralnoscia,
elegancja i czystoscia oddajaca chtodny klimat i Swieze terroir.




BIALE
WYTRAWNE

PETIT CHABLIS GRAND
CALCAIRE

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

BIALE
WYTRAWNE

CHABLIS GRAND
CALCAIRE

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

Grona rosng na podiozu z wapnia port-
landzkiego. Wino fermentowane jest w
stali nierdzewnej i dojrzewa na osadzie
18 miesiecy. Wino o pigknym bladozot-
tym kolorze posiada wyraziste i inten-
sywne aromaty biafych kwiatéw (akacja,
gtdg), cytruséw i brzoskwin. W smaku
owocowe ze $wietnym balansem i mi-
neralnym finiszem, z lekkg nutg jodu. Do-
skonate jako aperitif a takze do ryb i owo-
cow morza.

Podtoze to wapn z domieszka gleby ki-
merydzkiej. 80% tego wina fermento-
wane jest w stali a 20% w debowych
beczkach. Przez 18 miesiecy dojrzewa
na drobnym osadzie. Wino o ztotym od-
cieniu i aromatach cytruséw, traw, ja-
$minu. W smaku zréwnowazone z lekko
stonymi nutami, dfugim orzezwiajgcym
finiszem z wyczuwalng skérkg pomaran-
czy. Doskonate jako aperitif oraz do ryb,
owocow morza, $limakow.

Podawac w temp 12 stopni.

Podawac w temp. 12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

CHABLIS PREMIER CRU
FOURCHAUME GRAND
CALCAIRE

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

Podfoze to margle gliniasto-wapienne, gle-
ba kimerydzka. Fermentacja tego wina w
80% odbywa sie w stali nierdzewnej i w
20% w debowych beczkach. Dojrzewa na
drobnym osadzie kilka miesiecy z dokfad-
nym mieszaniem. Posiada piekny bladozot-
ty kolor. Mineralne aromaty przypomina-
ja wapien, réwniez wyczuwalna jest maka
pszenna oraz nuty kwiatowe uzupefnione
sfodkimi cytrusami i biatym pieprzem. W
smaku gtebokie, geste, intensywne z pigk-
ng dojrzafoscig. Lekko stony finisz z nutg
miodu akacjowego. Doskonate do skoru-
piakéw, owocow morza, $limakdw.

Podawaé w temp. 12 stopni.

TERRES SECRETES

Winiarnia Terres Secretes jest godnym spadkobiercq spétdzielni winiarskich istnieja-
cych od kilku pokolen w regionie Maconnais. Jest jedyng znajdujaca sig na wielkim
terroir Salutre-Pouilly-Vergisson dajacego wina o niezwykltym charakterze i wspania-
tej mineralnosci. Tutaj wszystko przywotuje bliska relacjg migdzy cztowiekiem a natura.
Kazdego roku wraz z nowymi winami odkrywamy wielkie tajemnice tych stonecznych
wzgérz i wspaniatej ziemi Maconnais.

VIGNEROMS ASSOCIES
DES MONTS DE BOURGOGNE

FRANCJA
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MACON VILLAGES LES
PRELUDES

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

BIALE
WYTRAWNE

SAINT VERAN LES
PRELUDES

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

Fermentowane i starzone w stali. Klarow-
ne i jasne wino z aromatami biatych kwia-
tow, cytrusow i z0ttych owocdw. W smaku
gtadkie i peine tadnie wywazone z prawdzi-
wa harmonia. Doskonate jako aperitif, ale
takze do drobiu, potraw smazonych na gfe-
bokim tluszczu satatek i koziego sera.

Fermentowane i starzone w stali przez
12 miesiecy. Gteboko ztoty kolor. Aroma-
ty herbaty, gruszek, brzoskwini z nutami
kwiatéw akacji. W smaku petne i migsi-
ste z elegancka $wiezoscig. Doskonate
jako aperitif, ale takze do biatych migs,
smazonych ryb i dojrzewajacych serow.

Podawa¢ w temp. 11-13 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

CREMANT DE BOURGOGNE
BRUT
Szczepy: Chardonnay, Aligote, Pinot

Noir, Gamay
Region: Burgundia

To wino wykonane jest metodg szampar-
ska. Bladoztoty kolor z delikatnymi babelka-
mi. Piekne kwiatowo owocowe aromaty. W
smaku lekkie, delikatne i okragte o pigknej
strukturze. Doskonate jako aperitif, ale tak-
ze do delikatnych biatych mies i deserw.

Podawa¢ w temp. 10-11 stopni.

Podawa¢ w temp. 11-13 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

CREMANT DE BOURGOGNE
BLANC DE BLANC

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

Wino wykonane metodg szampariska. Zto-
ty kolor z delikatnymi babelkami. Delikatne
aromaty skorek cytryny, biatych kwiatow
i traw. W smaku delikatne $wieze i wyraz-
nie owocowe. Doskonaly aperitif ale takze
do owoc6w morza i sushi.

Podawa¢ w temp. 10-11 stopni.
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BIALE
WYTRAWNE

POUILLY FUISSE

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

CZERWONE
WYTRAWNE

BOURGOGNE PINOT NOIR

Szczepy: Pinot Noir
Region: Burgundia

To wino jest fermentowane w duzych de-
bowych beczkach a nastgpnie starzone w
beczkach typu barrique. Jasnoztoty kolor
z nutami zieleni. Delikatne kwiatowe aro-
maty z przewaga akacji. Potezne i mineral-
ne doskonale oddaje czystos¢ i bogactwo
swoje] apelacji. Swietne do szparagow,
grillowanej wieprzowiny i drobiu.

Fermentowane i starzone w stali. To
wino ma jasny rubinowy kolor z fioleto-
wymi refleksami. Aromaty wisni, jezyn
i truskawkowego dzemu. W smaku gtad-
kie dobrze wywazone z wyczuwalnymi
nutami czamej porzeczki. Doskonate do
pieczonych i grillowanych potraw, we-
dlin dziczyzny i serow.

Podawa¢ w temp. 11-13 stopni.

Podawa¢ w temp. 14 stopni.




TARDIEU-LAURENT

Michael Tardieu to jedno z wielkich nazwisk w dolinie Rodanu. W 1996 roku stworzyt Dom Tardieu-Laurent i od tego czasu poswigcit sig po-
szukiwaniu najpigkniejszych dziatek, najpigkniejszych winogron i doprowadza je na szczyt dzigki rygorystycznej, ale petnej szacunku wini-
fikaciji i starzeniu, z finezjq i delikatnoscia, po to by dostarczac jak najwigcej rado$ci mitosnikom wina. Dzisiaj jego wspaniata prace konty-
nuuja dzieci Bastien i Camille Tardieu.

BIALE

WYTRAWNE

COTES DU RHONE LES
BECS FINS

Szczepy: Viognier 40%, Grenache 30%,
Clairette 10% Marsanne 10%,
Rousanne 10%

Region: Dolina Rodanu AOC Cotes
du Rhone

Wino to wyrdznia sie egzotycznymi aro-
matami oraz uroczymi nutami kwiatow.
W smaku idealna réwnowaga i balans.
Doskonate do gotowanego drobiu, ryb
i owocowych satatek.

Podawac w temp. 10 stopni.

COTES DU RHONE LES
BECS FINS

Szczepy: Syrah 70% Grenache 30%
Region: Region: Dolina Rodanu AOC
Cotes du Rhone

Fermentowane i starzone w betonie przez
12 miesiecy. To czyste owocowe wino z
wszystkimi niuansami czerwonych owo-
cow. Nie filtrowane i nie siarkowane, w
smaku pefne owocow o $wietnym balan-
sie i diugim intrygujgcym finiszu. Doskona-
te do pieczonego drobiu, czerwonych migs
i serow.

Podawac w temp. 14 stopni.

RASTEAU VIELLES VIGNES

Szczepy: Grenache 70%, Syrah 20%,
Mourverdre 10%
Region: Dolina Rodanu AOC Rasteau

Maison

TARDIEU - LAURENT
FAMILLE TARDIEU

FRANCJA

CZERWONE
WYTRAWNE

GIGONDAS VIELLES VIGNES

Szczepy: Grenache 90%,
Mourverdre 5%, Syrah 5%
Region: Dolina Rodanu AOC Gigondas

Fermentowane w duzych beczkach debo-
wych i starzone przez 10 miesigcy w becz-
kach typu barrique. Nie filtrowane i nie siar-
kowane. W nosie wyczuwalne aromaty
czerwonych lesnych owocow, pefne i ideal-
nie zréwnowazone, z dfugim owocowym fi-
niszem. Doskonale nadaje sie do diuzszego
przechowywania. Pasuje do wedlin, czer-
wonych mies, pieczonego drobiu i serow.

Podawac w temp. 16 stopni.

Wino bez filtracji i siarkowania. Dojrze-
wa w duzych debowych beczkach, a na-
stepnie starzone w beczkach typu bar-
rique. Aromaty kamfory, mentolu, $liw-
kiiziot. Potezne i mocne z pieknymi doj-
rzatymi taninami. Doskonate do zeberek
wotowych, dziczyzny i seréw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.




CZERWONE

VAQUEYRAS VIELLES
VIGNES

Szczepy: Grenache 70%,
Mourverdre 20%, Syrah 10%

Region: Dolina Rodanu AOC
Vaqueyras

Nie filtrowane i nie siarkowane. Aroma-
ty malin, czerwonej porzeczki, przypraw
i ziot. W smaku jedwabiste taniny i przy-
jemne czerwone owoce. Diugii czysty fi-
nisz. To jedno z tych win, ktére pokazu-
ja doskonato$¢ swojego terroir. taczyc¢
z czerwonym migsem, serami i diugo
pieczonym drobiem.

Podawac¢ w temp. 18 stopni.

CZERWONE

CHETEAUNEUF DU PAPE

Szczepy: Greneche 75%, Mourverdre
10%, Syrah 10%, Cinsault 5%
Region: Dolina Rodanu AOC
Chateauneuf du Pape

Jako$¢ dobrego Chateauneuf nie jest
oceniana na podstawie jego koncentra-
cji, ale jakosci garbnikéw. To cuvee jest
tego dowodem. Jedwabiste z wszyst-
kimi cechami Grenache jak czerwone
OWOCe, Mocne przyprawy czy nuty cze-
koladowe. Doskonate do dziczyzny, pie-
czonego drobiu, duszonych czerwonych
migs i mocnych serow.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

CZERWONE

SAINT JOSEPH VIELLES
VIGNES
Szczepy: Syrah 100%

Region: Dolina Rodanu AOC Saint
Joseph

Fermentowane i przez 12 miesigcy sta-
rzone w duzych debowych beczkach, na-
stepne 12 miesigcy spedza w beczkach.
Idealnie zréwnowazone wspaniale mine-
ralne nuty. To wino potwierdza swoja kla-
se we wszystkich aspektach ocen. Po-
dawac do czerwonych mies, dziczyzny
i Serow.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Maison
TARDIEV - LAURENT

FAMILLE TARDIEU

CZERWONE

SAINT JOSEPH CORNAS

Szczepy: Syrah 100%
Region: Dolina Rodanu AOC Cornas

Nie filtrowane i nie siarkowane. Po fer-
mentacji w duzych debowych beczkach,
12 miesiecy spedza w beczkach typu
barrique. To wielkie wino w bardzo bo-
gatych aromatach i smakach jest kwin-
tesencjg swojego szczepu i terroir. Za-
skakuje wielkg réznorodnoscia, genialng
réwnowagg i zywotnoscia. Swietne do
dfugiego przechowywania.

Podawa¢ w temp 16-18 stopni.




BALTHASAR RESS

Firma Balthasar Ress zostala zatozona juz w 1870 roku w Hattenheim. Zaczynata od sklepu migsnego
i restauraciji ale szybko rozwineta dziatalno$¢é o produkcjg i handel winem. Dzisiaj po 150 latach Bal-
thasar Ress Wine Estate jest nadal w catosci wtasnoscia rodziny Ress. To wiodacy producent w
swoim regionie, ktéry w alternatywie do gtéwnego nurtu wytwarza wina oparte o innowacyijne po-
mysty w petni ekologiczne. Firma zajmuje sig biznesem negocjacyjnym pod nazwa Wine Ress Family.

 BIALE
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J.BAUMER RHEIN RIESLING

Szczepy: 100% Riesling
Region: Rheingau

Wino pétwytrawne fermentowane w
zhiornikach ze stali nierdzewnej w kon-
trolowane] temperaturze. Naturalnie
Swieze i lekkie z kwasowg strukturg, o
pieknych nutach zielonego jabtka, brzo-
skwini i z6ttych owocow. Spora zawar-
tos$¢ cukru uwypukla dodatkowo jego
owocowosc. Sprawia wielkg rado$¢ jako
aperitif, dodatek do owocowych przysta-
wek i smazonych ryb.

Podawac¢ w temp. 8 stopni.

HATTENHEIM RIESLING

Szczepy: 100% Riesling
Region: Rheingau - Ortswein

Po fermentacji w zbiornikach ze stali nie-
rdzewnej wino pozostaje nad osadem
przez klika miesiecy, aby uzyska¢ pefnie
i Ztozono$c. Swieze, owocowe, lekkie,
ale petne, o wyczuwalnych zéttych owo-
cach i delikatnej kwasowosci. Posiada
dtugi i harmonijnie migkki finisz. Idealny
aperitif, Swietnie uzupetnia potrawy z ryb
i owocow morza.

@ Podawa¢ w temp. 8 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

HATTENHEIMER ENAGEL-
MANNSBERG RIESLING

Szczepy: 100% Riesling
Region: Rheingau

BIALE

= | | POLStODKE

RHEINGAU RIESLING
AUSLESE

Szczepy: 100% Riesling
Region: Rheingau

BALTHASAR RESS

EST.

1870

BIALE
POLSLODKIE

RHEINGAU RIESLING
KABINET

Szczepy: 100% Riesling
Region: Rheingau

Recznie zbierane winogrona fermentowa-
ne sg w kontrolowanej temperaturze w
zbiornikach ze stali nierdzewnej. To wino o
cytrynowozottym kolorze z jasno zielonymi
refleksami. Ma cierpkie aromaty drozdzy,
pieprzu i trawy cytrynowej. Zdecydowanie
wytrawne, 0 smaku soczystych owocow li-
czi, zielonego jabtka z ziemistymi nutami,
0 wyraziste] kwasowosci. Doskonate jako
aperitif a takze do owocéw morza i ryb.

To stodkie wino jest wytworzone ze sta-
rannie wyselekcjonowanych owocéw z
pdZnego zbioru winogron, ktére zosta-
ty dotknigte szlachetng plesnig. Posia-
da aromaty stodkich owocdw, przypraw
i miodu. Doskonale zréwnowazone, o
$wietnej kwasowosci i niezbyt mocne.
Sprawia wyjatkowa przyjemno$¢ pite
samo lub jako dodatek do owocdw, sma-
zonych ryb i deseréw.

To wyraznie sfodkie wino idealnie uosa-
bia charakter swojego regionu da-
jacego wina petne i niezbyt mocne.
Obdarza nas lekkimi owocowymi nuta-
mi, w ktdrych kwasowos¢ idealnie row-
nowazy stodycz. W smaku wyczuwal-
ne cytrusy i egzotyczne owoce. Ma bar-
dzo szerokie zastosowanie jako aperitif
do deserdw, idealne réwniez do plesnio-
wych seréw.

Podawac w temp. 8 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

Podawa¢ w temp. 8 stopni.

Podawac w temp. 8-10 stopni.




FITOMARK
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TOKAJI BORHAZ

WWW HITOMARKE , COM

Fitomark Tokaji Wine House jest klasyczna rodzinng winiarnia zatozona na poczatku lat 70 XX wieku przez Istvana Kiss i jego zone.
Po dzis$ dzien winiarnia produkuje wino z 35 hektarowej winnicy, na wyjatkowo urodzajnej glebie pierwszej klasy, w pétnoecno-wschod-
niej czgsci kraju. Atrakcja winnicy jest 150 letnia piwnica w ktdrej lezakujg wina i odbywajq sie degustacje. Wina marki Fitomark sg

cenione zaréwno na rynku narodowym jak i poza nim i stale zdobywaija liczne wyrdznienia oraz nagrody.
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TOKAJI FURMINT

Szczepy: Furmint
Region: Tokaji
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TOKAJI HARSLEVELU

Szczepy: Harslevelu
Region: Tokaji

TOKAJI MUSCAT

Szczepy: Muscat
Region: Tokaiji

BIALE
WYTRAWNE

TOKAJI FURMINT BARRIQUE

Szczepy: Furmint
Region: Tokaiji

Wino w kolorze pszenicy i aromatach
nektaréw kwiatowych i owocowych
kompotéw. Posiada bardzo dobrg kwa-
sowo$¢, Swiezo$¢ i site. Dobrze pasuje
do czerwonych migs z mocnymi przypra-
wami i wszelkich potraw z grilla.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

Wino o lekko ztotym kolorze z wyczuwal-
nymi aromatami biatych kwiatéw. Dobra
kwasowos$¢ i $wiezo$¢ sg godnym part-
nerem biatych migs, dafn owocowych i
potraw w kremowych sosach.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

Muskat i cafa jego charakterystyka jest w
tym winie dominujgca. Wyrdznia sie aro-
matami gatki muszkatofowej i gorzko-pi-
kantnym, pizmowym smakiem. Dzieki do-
brej kwasowosci zachowuje wyjatkowg
miodos¢ i $wiezo$¢. Doskonate jako aperi-
tif. Idealnie pasuje réwniez do biatych mies
z lekkimi warzywami.

Lezakowane w beczce debowej przez 8
miesiecy. Wino o jasnozielonym kolorze po-
siada wyrazne aromaty gruszki, pigwy i wa-
nilii. Doskanata kwasowo$¢ z dodatkiem mi-
neralnych smakéw, ktére na diugo pozosta-
ja na podniebieniu. Najlepiej degustowac je
samo. Dobrze sprawdzi sig réwniez w potg-
czeniu z daniami na bazie biatych migs.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

Podawac w temp. 10-12 stopni.
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TOKAJI FURMINT SEMI
SWEET

Szczepy: Muscat
Region: Tokaiji

BIALE
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TOKAJI FURMINT SWEET

Szczepy: Furmint
Region: Tokaji

Wino o gfebokim zéttym kolorze, kto-
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TOKAJI HARSLEVELU SEMI
SWEET

Szczepy: Harslevelu
Region: Tokaiji

BIALE
| POLSLODKE |

ry wskazuje na jego wiek. Wyczuwal-
ne aromaty miodu z dodatkiem suszo-
nych owocéw i debu. Potrzebuje czasu
aby pokazac¢ swoja zlozonosc¢. Idealne do
stodkich deserdw, kremdw i sorbetow.

Podawat w temp. 8-10 stopni. zie biatych mies, jak réwniez samo.

Wino w kolorze jasnej pszenicy z cha-
rakterystycznym muskatowym charak-
terem z odrobing aromatéw nektaréw
kwiatowych. W smaku owocowe o do-
brej kwasowosci. To wino doskonale
sprawdzi sie jako dodatek do dan na ba-

Pigkny jasnozielony kolor ze ztotymi reflek-
sami. Posiada bogate aromaty kwiatowo-
owocowe. W smaku owocowo mineralne
z dobra kwasowoscia, trwate i harmonijne.
Doskonale sprawdza sig z daniami na ba-
Zie biatych mies, a odpowiednio schiodzo-
ne jest réwniez $wietnym aperitifem.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

BIALE
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TOKAJI ASZU 5 PUTTONYOS

Szczepy: Furmint — Harslevelu
Region: Tokaji

Szczepy: Furmint, Harslevelu
Region: Tokaji

TOKAJI ASZU 6 PUTTONYOS

Podawac w temp. 8-10 stopni.

TOKAJI LATE HARVEST

Szczepy: Furmint - Harslevelu
Region: Tokaji

To wino o ztotym kolorze z karmazyno-
wymi refleksami. Posiada znaczng sfo-
dycz zréwnowazong wytrawnymi tona-
mi i bardzo dugim finiszem dopefnionym
piekna, charakterystyczng owocowoscia.
Aromaty i smak botryzowanych owocéw
sprawiajg, ze wino oferuje wigcej niz tyl-
ko $wiat stodyczy. Zdecydowanie mozna
je poleci¢ jako dodatek do biatych migs.

do deseréw i duszonych owocow.
Podawac¢ w temp. 8-10 stopni

W tym winie gteboki kolor wskazuje na
dojrzewanie w drewnianych beczkach. W
smaku wyczuwalne silne aromaty suszo-
nych owocow. Duza zawartos$¢ cukru spra-
wia, ze jego ztozono$¢ rozwija sie w pet-
ni, jednak bardzo powoli. Réwnowaga jest
osiggana dzigki sporej zawartosci delikat-
nych kwasowych nut. To wino zdecydowa-
nie wymaga dekantacji. Doskonaly dodatek

Wino doskonale zbalansowane, gdzie
réwnowaga kwasowo-cukrowa pozwala
zapomnie¢ o dominujacej stodyczy. Poz-
ne zhiory oferujg wyjatkowo ekscytujacy,
przyjemny zapach i smak. Okres starze-
nia widoczny jest w gtebokim i bogatym
kolorze, ale w smaku pozostaje rzeskie
i $wieze. Doskonaty dodatek do kremo-
wych zup i mocno przyprawionych dan
oraz owocow.

e FITOVIARK =
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L BIALE

- StODKIE

TOKAJI MUSCAT SWEET

Szczepy: Muscat
Region: Tokaiji

Gleboki ztacisty kolor i aromaty kwiato-
wych mioddw z wyczuwalnymi tonami
muskatu. Posiada wysoka zawartos$¢ cu-
kru co w potgczeniu z bardzo dobrg kwa-
sowoscig sprawia, ze jest to wino bar-
dzo uniwersalne. Muskatowy charakter
daje $wietne efekty w potaczeniu z pi-
kantnymi przystawkami i deserami.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIALE
StODKIE

TOKAJI EDES SZAMORODNI

Szczepy: 70% Furmint,
30% Harslevelu
Region: Tokaji

Wino o pieknej jasnozottej barwie, gdzie w
smaku oprdcz wy$mienitych botryzowanych
Jagdd, pojawiajg sig nuty goryczy, ktdre do-
skonale wzmacniajg smak szlachetnej ple-
$ni. Jego zywa kwasowo$¢ zachowuje wra-
zenie gfadkosci na podniebieniu dzieki odpo-
wiedniej zawarto$ci cukru. Klasyczne wino
deserowe, ktdre dobrze taczy sie réwniez z
daniami na bazie biatych migs i owocow.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.




TORNAI PINCESZET

Winiarnia Tornai jest najstarsza stale dziatajaca rodzinna winiarnia na wzgérzu Somlé. Endre Tornai zatozyt swojq winnice na obszarze 1,7 akra
w 1946 roku, a dzi$ ten areat urdst do 172 akréw. Wina Tornai sa oferowane w kilku europejskich krajach i w Stanach Zjednoczonych w wielu
restauracjach wyréznionych gwiazdkg Michelin. Kazdego roku wina sg nagradzane ztotymi medalami na prestizowych konkursach winiarskich
na swiecie. Winnica zostata nagrodzona w Londynie na migdzynarodowym konkursie Trophy Award, jednym z najbardziej prestizowych tego
typu wydarzen, cztery razy od 2015 roku. Somlo ze swoim portfolio win zajmuje wyjatkowe miejsce w $wiecie winiarskim dzigki wulkanicznej
glebie, klimatowi i rodzimym winogronom. Potaczenie tych elementéw daje wyjatkowe efekty. Przykiadem tego jest wino Juhfark z Somlé
z doskonatym potaczeniem odmiany i terroir.

BIALE
WYTRAWNE

SZURKEBARAT (PINOT GRIS)

Szczepy: 100% Szurkebarat
Region: Somloi

b Vi

Fomgatd

: BIALE

c l WYTRAWNE

SAUVIGNON BLANC

Szczepy: 100% Sauvignon Blanc
Region: Somloi

Wegr

BIALE
WYTRAWNE

JUHFARK

Szczepy: 100% Juhfark
Region: Somloi

Szurkebarat to wino znane i lubiane nie tyl-
ko na Wegrzech, ale i na calym Swiecie.
Ma réznorodng tozsamo$¢ od przewiew-
nego, $wiezego Pinot Grigio do Pinot Gris
z resztkowym cukrem. Wino o sfomko-
wym kolorze, kamienne i mineralne z nu-
tami brzoskwin, cytrusow, gruszki i jabt-
ka. Idealna réwnowaga migdzy kwasowo-
$cig, a cechami mineralnymi. 50% lezakuje
w beczkach z debu wegierskiego przez 6
miesiecy a drugie 50% w kadziach ze sta-
li nierdzewnej. Dzieki temu posiada diugi
potencjat starzenia. Doskonale uzupefnia
dania z ryb, owoce morza, a takze dania
kuchni azjatyckiej.

Podawac w temp. 12 stopni.

Sauvignon Blanc to odmiana uprawiana
i ceniona na catym swiecie, ktéra zna-
lazta réwniez doskonate warunki w So-
moli na Wegrzech. 50% tego wina jest
lezakowane w beczkach z debu wegier-
skiego przez okres 6 miesigcy. Wino o
pieknym jasnym kolorze oferuje aromaty
czarmego bzu, pokrzywy i $wiezo skoszo-
nej trawy. Posiada dtugi i orzezwiajacy fi-
nisz oraz znakomity potencjat starzenia.
Idealnie uzupetnia potrawy z owocOw
morza, szparagi, letnie safatki. Swietne
réwniez jako aperitif.

Podawa¢ w temp. 12 stopni.

Juhfark to szczep zupetnie wyjatkowy,
ktéry na wulkanicznej glebie w Somloi
znalazt najdoskonalsze warunki do tego
aby obdarzy¢ nas naprawde wspaniatym
winem. Jego kamienisto-mineralne aro-
maty w pofaczeniu z nutami cytrusow,
gruszek i jabtek dajg niesamowite wra-
zenie. Posiada diugi, dojrzaty i ekscytuja-
cy finisz, a czas spedzony w debie (50%
beczka z debu wegierskiego przez 6 mie-
sigcy) jeszcze bardziej podkresla jego nie-
zwykto$¢. Warto da¢ mu czas, aby doj-
rzewato w butelce przez co najmniej 3
lata. Swietnie pasuje do pikantnych bia-
tych miges, kurczaka w sosie stodko-kwa-
$nym, a takze dojrzewajacych seréw.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

TORNAIL

o
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BIALE
WYTRAWNE

APATSAGI FURMINT
(TOP SELECCION)

Szczepy: 100% Furmint
Region: Somloi

Najbardziej znana wegierska odmiana
Z tej wyjatkowej winnicy. Wino lezako-
wane w beczkach z degbu wegierskiego
przez 8-9 miesigcy. Dominujg aromaty la-
wendy, suszonych owocéw i debu, ktd-
ry w pofaczeniu z charakterystyczng mi-
neralno$cig odkrywa przed nami smaki
dojrzatych owocdw jabtka i gruszki. Do-
skonale uzupetnia takie potrawy jak le-
czo, kotlety wieprzowe, kurczak na ostro
i gulasz.

Podawac w temp. 12-14 stopni.




Wegr

FURMINT

Szczepy: 100% Furmint
Region: Somloi

To wino kamieniste i mineralne o aro-
matach brzoskwin i gruszek z wyrafino-
wanym debowym charakterem. 50% le-
zakowane w beczkach z wegierskiego
debu. Eleganckie i $wietnie zréwnowa-
zone, posiada $wietny potencjat starze-
nia. Idealnie komponuje sig pikantnymi
skrzydetkami z kurczaka, kuchnig azjatyc-
kg i letnimi safatkami.

Podawac w temp. 12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

FRESER

FRESER

Ekologiczna winnica znajduje sie w regionie Stowenska Styria, na potudniowych zhoczach przedgorza alpejskiego (Pohorje). Dominu-
je tutaj klimat umiarkowany ciepty z wptywami alpejskimi. Winorosl ro$nie na wysokosci 350-500m n.p.m. Potudniowa ekspozycja na
stromych zboczach i chtodne alpejskie powietrze powodujq duze réznice temperatury migdzy dniem i noca, co pozytywnie wptywa na
aromaty w owocach. Wina charakteryzuja sie wysoka mineralnoscia, gtebia aromatéw oraz przyjemna $wiezoscia.

RITOZNOJCAN

Szczepy: 60% Welschriesling,
30% Riesling, 10% Sauvignon Blanc
Region: Stowenska Styria

Biate wytrawne wino, ktére w ustach
jest lekkie, $wieze i aromatyczne. Dojrze-
wa 4 miesigce na osadzie. Maceracja na
zimno, zachodzi przy kontrolowanej tem-
peraturze 10 stopni. Winogrona zbiera-
ne s recznie, a odmiany wchodzace
w skiad tego tradycyjnego kupazu nada-
ja mu owocowy charakter. Najbardziej
wybijajg sie nuty cytruséw i jabtek. Do-
skonale pasuje do podsuszanych wedlin,
drobiu i biatych ryb.

Podawa¢ w temp. 6-8 stopni.

=

BIALE
WYTRAWNE

LASKI RIZLING

Szczepy: 100% Welschriesling
Region: Stoweiriska Styria

Biate, wytrawne wino, dojrzewajace 5
miesiecy na osadzie. Winogrona zbiera-
ne s recznie, a zimna maceracja trwa 24
godziny przy kontrolowanej temperaturze
10 stopni. Fermentacja podzielona jest na
trzy czesci — 60% w stalowych kadziach,
30% w drewnianych beczkach i 10% pézny
zbior ze szlachetng plesnia. Oprocz Swie-
zych nut cytrusowych mozemy w nim roz-
poznac takze owoce tropikalne oraz $wie-
20 koszong trawe. W smaku wino solid-
nie zbudowane, o wysokiej mineralnosci,
$wiezosci i dtugim finiszu. Parowac z pod-
suszanymi wedlinami, rybami, cielecina.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIAtE

WYTRAWNE




BIALE
WYTRAWNE

SAUVIGNON

Szczepy: 100% Sauvignon Blanc
Region: Stoweiriska Styria

BIALE
POLSLODKIE

RUMENI MUSKAT

Szczepy: 100% Yellow muscat
Region: Stoweiiska Styria

Maceracja trwa 12 godzin przy kontrolo-
wanej temperaturze 10 stopni, a fermen-
tacja odbywa sie w stalowych kadziach.
Wino biate, wytrawne, dojrzewa 5 mie-
siecy na osadzie. Aromaty przywodzg na
my$| przede wszystkim owoce egzotycz-
ne. Dopiero za nimi mozna wyczu¢ takze
trawiaste nuty i biafe kwiaty. W ustach
bardzo $wieze i mineralne. Smak zréwno-
wazony, przyjemny i diugi. Pasuje do dan
na bazie ryb, drobiu i wieprzowiny.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Zimna maceracja trwa do 20 godzin, a
fermentacja zachodzi w stalowych ka-
dziach. Dojrzewa 5 miesigcy na osadzie.
Wino biate, pétstodkie, oczarowuje deli-
katnymi cytrynowymi nutami i dtuzszym
muszkatowym finiszem. W ustach czu¢
stodkie i lekkie aromaty z przyjemna kwa-
sowoscia, ktora dodaje $wiezoéci. Swiet-
nie komponuje sig z deserami owocowy-
mi, ciastami i kremowymi tortami.

Podawa¢ w temp. 6-8 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

MARKUS RENSKI RIZLING

Szczepy: 60% Riesling Lasko,
30% Riesling Ren, 10% Sauvignon
Region: Stoweiiska Styria

Recznie zbierane winogrona fermento-
wane sg w stalowych pojemnikach, a
kolejno dojrzewaja 4 miesiace na osa-
dzie. Wytrawny dojrzaly bukiet wina
zdobig nuty brzoskwiniowe i jabtko-
we, w tle wyczuwalne sq aromaty zi6t
i nafty. W ustach miekkie, pefne i mine-
ralne. Finisz dtugi i maslany. Doskonate
potaczenie stworzy z daniami na bazie
drobiu, cielgciny, ryb czy wieprzowiny.

Podawac w temp 6-8 stopni.

POSESTVO BERCE

Winnica znajduje sig w zachodniej czg$ci Doliny Vipavy w miejscowosci Dornberk, zaledwie 15 km od wybrzeza Adriatyku, gdzie domi-
nuje klimat srédziemnomorski z silnymi wptywami alpejskimi. Winnice zatozyto w 1999 roku matzenstwo Berce — Stanka i Matjaz. Dzigki

ja sig czystoscig smaku i harmonia. Winnica zajmuje 40 ha, z ktorych produkuja rocznie ok. 300 000 litréw wina.




Stowenia

BIALE
WYTRAWNE

WHITE CUVEE

Szczepy: 20% Pinot Blanc,

30% Sauvignonasse,

30% Ribollagialla, 20% Chardonnay
Region: Stowenia, Dolina Vipavy

Wino biate wytrawne o pieknej ja-
snej barwie. Fermentacja odbywa sig
w kontrolowanej temperaturze 16-18
stopni. Aromaty w nosie przywodzg
na mysl $wieze owoce i biafe kwia-
ty. W smaku $wieze, $redniej budowy
z diuzszym finiszem. Podawaé z dania-
mi na bazie makaronu, ryb, biatego mig-
sa. Dzieki swojej lekko$ci pasuje do wie-
lu potraw.

CZERWONE
WYTRAWNE

RED CUVEE

Szczepy: 40% Cabernet Sauvignon,
30% Merlot, 30% Barbera
Region: Stowenia, Dolina Vipavy

Wytrawne wino czerwone dojrzewajg-
ce poéttora roku w stalowych kadziach
i debowych beczkach. Winogrona zbie-
rane sg recznie, a moszcz maceruje sie
6 dni. Piekna rubinowokasztanowa bar-
wa. W zapachu owoce lesne. Smak pel-
ny, migkki, dojrzaty z wyczuwalng kwa-
sowoscig. Doskonale pasuje do pieczo-
nych migs, a szczegdlnie dziczyzny w
gestych aromatycznych sosach na bazie
$liwkowej marmolady.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

MALVAZIJA

Szczep: Malvasia d’Istria Bianca
Region: Stowenia, Dolina Vipavy

Biate wytrawne wino o delikatnym sfom-
kowym odcieniu z zielonymi refleksami.
W nosie wyczuwalne kwiaty akacji, cy-
trusy, owoce egzotyczne i biaty pieprz.
W smaku $wieze, $redniej budowy z
diuzszym finiszem. Serwowaé z ryba-
mi i dojrzewajacymi serami oraz biaty-
mi migsami.

Podawa¢ w temp. 14-16 stopni.

Podawac w temp. 14-16 stopni.
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BIALE
WYTRAWNE

CZERWONE
WYTRAVNE

REFOSK

Szczepy: Refosco d'Istria
Region: Stowenia, Dolina Vipavy

POSESTVO BERCE

CZERWONE
WYTRAWNE

CABERNET SAUVIGNON

Szczepy: Cabernet Sauvignon
Region: Stowenia, Dolina Vipavy

Czerwone wytrawne wino dojrzewajace
pottora roku w stalowych kadziach i de-
bowych beczkach. Szkarfatno-rubinowa
barwa w kieliszku oddaje zapach dojrza-
tych wisni, jezyn i aronii. W ustach petne,
migkkie z przyjemnymi taninami. Poda-
wac z migsnymi potrawami z grilla, naj-
lepiej wotowing i wieprzowing.

Podawa¢ w temp. 14-16 stopni.

Czerwone wino wytrawne, gdzie 20%
dojrzewa w drewnianych beczkach, a
80% w stalowej kadzi. Intensywny rubi-
nowy kolor z fioletowymi refleksami. Za-
pach przywodzi na mys| czamna porzeczke
i dojrzate $liwki, da sie réwniez wyczuc¢
nuty cedrowe, co jest charakterystycz-
ne dla tej odmiany. W ustach wyczuwal-
ne sg aromaty karmelu i czekolady, kt-
re wskazujg na dojrzewanie w beczce.
Swietnie faczy sie z daniami na bazie diu-
go pieczonych migs w gestych sosach
oraz z dojrzewajacymi serami.

Podawac w temp. 14-16 stopni.




PROSHYAN

——= BRANDY FACTORY =——m

PROSHYAN

Tradycje ormianskiego winiarstwa siegaja tysigcy lat wstecz, natomiast $wiatowej stawy ormianski koniak pojawit sig pod koniec XIX wieku.
Unikalny klimat w dolinie Ararat i wysoka jakos¢ lokalnych winogron zapewnity szybki rozwéj ormianskiego przemystu brandy. W czasach so-
wieckich wiele fabryk brandy w Armenii nie miato prawa rozlewaé swoich produktow, wysytali je wigc do Yerevan Brandy Company, ktéra mia-
fa wytaczne prawo do reprezentowania ormianskiej brandy na swiecie. Juz w 1995 roku dwach przyjaciét zakupito niewielka fabryke pozosta-
fa z czasow sowieckich i rozpoczeto produkcjg wina musujacego. Wkritce miejsce to stato sig najwigksza firma w dziedzinie produkcji koniaku
w Armenii, ktérej dziatalno$¢ opiera sig na zaufaniu, lojalnosci i oczywiscie wartesciach narodowych. Wszystko to méwi nam o prostej praw-
dzie: wszystkie drogi prowadza do Proshyan Brandy Factory. We wszystkich trzech laboratoriach fabryki specjalisci czuwaja nad najdrobniej-

szymi szczegotami i cechami, $cisle przestrzegajac ormianskich tradyciji produkeiji koniaku i wina.

CZERWONE
POLStODKIE

ARAKAN POMEGRANATE
(pétstodkie)

Klasyczne pétstodkie wino rodem z or-
mianskiego regionu Syunik, otrzymy-
wane ze $wiezego soku z granatow. W
barwie ciemny rubin z odcieniem brazu.
Swieze, klarowne, harmonijne z subtel-
nie zaznaczong stodycza i delikatng go-
ryczka w tle. Idealne do owocowych sa-
tatek i wszelkiego rodzaju deserow.

Podawaé¢ w temp. 8 stopni.

BIALE
POLSLODKIE

POM-X MANGO
SPARKLING

CZERWONE
POtStODKIE

POM-X POMEGRANATE
SPARKLING

Niezwykle intrygujgce ormianskie musu-
jace wino z owocdw mango. Produkowa-
ne wedtug tradycyjnych metod wytwa-
rzania wina w pefnym stofica klimacie Ar-
menii. Niezwykle harmonijne, aromatycz-
ne, orzezwiajgce, subtelnie stodkie wino
w barwie dojrzatego mango, w ktérym
prym wioda akcenty tropikalnych owocéw
na czele z mango. Doskonale sprawdzi sie
jako dodatek do stodkich ciast i deserdw.

Podawa¢ w temp. 8 stopni.

Owoc granatu to jeden z symboli Arme-
nii. Od czaséw starozytnych uwazany w
tym kraju za symbol dobrobytu, ptodno-
$ci i pomysinosci. Wino z tego owocu
doskonale podkresli charakter spozywa-
nych potraw, takich jak mocno przypra-
wione migsa czy sfodkie desery.

Podawac¢ w temp. 8 stopni.




—,

BEDIANI

Nazwa marki ,Bedi” w jezyku gruziiiskim oznacza szczes$cie, a samo stowo Bediani opisuje osobe, ktorej towarzyszy szczescie i fortu-
na. Firma winiarska Winery Bediani opiera sig na starozytnych tradycjach, ktorych celem jest zachowanie spuscizny gruzinskiego winiar-
stwa. W tym tez celu uprawia unikalne odmiany winorosli jak Saperavi, Mtsvane i Rkatsiteli, a takze Aleksandrouli i Mujuretuli. Firma po-
wstata w 2012 roku i jest $cisle zwigzana z dziatalno$cia przodkéw, ktdrzy przez sto lat zajmowali sig uprawa winorosli i produkcja wina.
Tradycje te kontynuuije juz trzecie pokolenie, zaréwno starg metoda Qvevri, jak i najnowszymi technologiami. Bediani produkuje wino naj-
wyzszej jakosci, z uwzglednieniem wtasciwosci gleby i typowych odmian szczepéw winnych. Dzi$ Winery Bediani jest wiascicielem 60

hektaréw winnic w regionie Kakheti i do uprawy wykorzystuje wszystkie mikro strefy doliny rzeki Alazani.

BIALE
WYTRAWNE

RKATSITELI

Szczepy: Rkatsiteli
Region: Kakheti

CZERWONE

SAPERAVI

Szczepy: Saperavi
Region: Kakheti

_ BIALE
POEWYTRAWNE

PIROSMANI WHITE

Szczep: Rkatsiteli
Region: Kakheti

CZERWONE

PIROSMANI RED

Szczep: Saperavi
Region: Kakheti

To wino powstato z najpopularniej-
szej odmiany biatych winogron w Gru-
zji czyli Rkatsiteli. Charakteryzuje sie ja-
sno stomkowym kolorem oraz rdzno-
rodno$cig aromatéw z przewagg cytru-
séw, polnych kwiatéw i zielonych jabfek.
Zbalansowane body i przyjemna kwaso-
wos¢. Podawac z grillowanym fososiem
czy drobiem i satatkami.

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.

Posiada gteboki rubinowy kolor. Inten-
sywne i pefne glebi aromaty jezyn z do-
minujacg  kwasowoscig. Delikatny, ale
zdecydowany i harmonijny smak jest
wsparty subtelnymi ziemistymi i drzew-
nymi nutami, ktére dobrze podkresla wy-
réiniajgca sie owocowost. Swietne do
smazonych czerwonych migs.

Podawa¢ w temp. 12-14 stopni.

Nazwa Pirosmani pochodzi od nazwiska
stynnego gruzinskiego malarza Niko Pi-
rosmanashwili. Wino charakteryzuje sie
zZiocistg barwa i bogatymi owocowy-
mi aromatami. Harmonijne i doskonale
zbalansowane, zaréwno pod wzgledem
kwasowosci, jak i stodyczy. Podawat z
biatymi migsami, warzywami i stodkimi
owocowymi deserami.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

Produkowane wedtug klasycznej tech-
nologii z winogron uprawianych w re-
gionie Kakheti, w szczegolnosci w wa-
wozie rzeki Alazani. Posiada barwe owo-
cu granatu i delikatny, przyjemny smak z
nutami dojrzatej wisni. Podawac z owo-
cami i deserami.

Podawac¢ w temp. 12-14 stopni.




BIALE
POLSLODKIE

ALAZANI VALLEY WHITE

Szczep: Rkatsiteli
Region: Kakheti

CZERWONE
POtStODKIE

ALAZANI VALLEY RED

Szczep: Saperavi
Region: Kakheti

BIALE
WYTRAWNE

TSINANDALI WHITE

Szczep: Rkatsiteli, Mtsvane
Region: Kakheti

CZERWONE
WYTRAVWNE

MUKUZANI RED

Szczep: Saperavi
Region: Kakheti

Charakteryzuje sie sfomkowg barwg i
przyjlemnymi aromatami $wiezych owo-
cow. Orzezwiajace i doskonate podczas
letnich spotkari w gronie przyjaciot. Swiet-
nie dopetni owocowe safatki i desery oraz
dojrzate sery.

Podawa¢ w temp. 12-14 stopni.

CZERWONE
POtStODKIE

AKHASHENI

Szczep: Saperavi
Region: Kakheti

Wino o pigknym burgundowym odcieniu
i aksamitnym smaku. Podawac¢ z owoca-
mi, serami i deserami.

Podawac w temp. 12-14 stopni.

CZERWONE
POt.StODKIE

KINDZMARAULI

Szczep: Saperavi
Region: Kakheti

Winogrona uprawiane w mikro strefie
Tsinandali. W kieliszku jasnostomkowa
barwa i doskonale zréwnowazona kwa-
sowos$¢. Petne harmonii nasyconej tropi-
kalnymi, aksamitnymi nutami z przewa-
gq polnych kwiatéw. Idealne do lekkich
safatek i ryb.

Produkowane z winogron uprawianych w
mikro strefie Mukuzani. Peine gfebi o in-
tensywnym kolorze owocu granatu. Po-
siada zréwnowazone eleganckie taniny,
w ktérych wyrézniaja sig aromaty jagéd,
czarnych $liwek i stodkich przypraw. Poda-
wac z grillowanym migsem i serami.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

CZERWONE
POt.StODKIE

KHVANCHKARA

Szczep: Aleksandrouli, Mujuretuli
Region: Racha

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

SAPERAVI QVEVRI

Szczep: Saperavi
Region: Kakheti

Wytwarzane z winogron uprawianych w
mikro strefie Akhasheni. Charakteryzuje
sig aromatami czerwonej porzeczki i wi-
$ni oraz wywazonym smakiem. Doskona-
te do plesniowych seréw oraz wszelkiego
rodzaju deserow.

Podawac¢ w temp. 12-14 stopni.

Mikro strefa Kindzmarauli znajdujaca sie
na lewym brzegu rzeki Alazani to ojczy-
zna tego wina. Charakteryzuje sie fioleto-
wa barwa, w ktérej aromaty jezyn i doj-
rzatych wisni s3 dominujace. W smaku
wyr6znia sig wySmienita cielistoscig oraz
idealng réwnowaga stodyczy i kwasowo-
$ci. Podawac z owocami, ciastami cze-
koladowymi i sfodyczami.

Podawa¢ w temp. 12-14 stopni.

\Wino to pochodzi z mikro strefy Khvanch-
kara potozonej w regionie Racha. Posia-
da gteboki purpurowy kolor, harmonijng
réwnowage truskawek i czerwonych ja-
god. Wyréznia sie przyjemnie stodkim,
pefnym i mocnym smakiem. Podawac z
owocami i ciastami.

Podawac w temp. 12-14 stopni.

Wytwarzane z najwyzszej jakosci wino-
gron uprawianych w Kakheti tradycyjng
gruzinska metoda. Lezakowane w Qvevri
(gliniana amfora stosowana w Gruzji od
tysiecy lat, w ktérej wino dojrzewa zako-
pane w ziemi) przez dwa miesigce. Cha-
rakteryzuje sie intensywng barwa, wpa-
dajacg w burgund. W smaku aksamitne
taniny o dfugim przyjemnym finiszu z aro-
matami porzeczki i czarnej $liwki. Idealne
do czerwonych migs.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.




CHATEAU HERITAGE

LITS,

B/

Ellss Tanbss Touma & Soas

48y CHATEAU
HERITAGE

Chateau Heritage, ktérego wtascicielami jest rodzina Touma produkuje wina w sercu pigknej doliny Bekaa w Libanie. To pierwsza i jedy-
na winiarnia z Libanu, ktéra przez trzy kolejne lata 2019,2020, 2021 znalazla sig na liscie 50 najlepszych winnic na $wiecie w towarzy-
stwie tak znanych jak Robert Mondavi, Chateau Smith-Haut-Lafite, Chateau Margaux czy Veuve Cliquot. Te wyjatkowe wina w idealny
sposéb oddaja charakter historycznego terroir, prawdopodobnego miejsca narodzin §wiatowego winiarstwa.

CHATEAU HERITAGE
FAMILLY RESERVE

Szczep: Cabernet Sauvignon 50%,
Syrah 50%
Region: Dolina Bekaa

CHATEAU HERITAGE
CHATEAU

Szczepy: Syrah 60%,
Cabernet Sauvignon 40%
Region: Dolina Bekaa

CHATEAU HERITAGE SAINT
ELIE ROUGE
Szczepy: Cabernet Sauvignon 60%,

Cinsault 40%
Region: Dolina Bekaa

Recznie zbierane winogrona, po fermen-
tacji starzone sg w nowych beczkach
przez 12 miesiecy. To wino o ciemno-ru-
binowym kolorze z brazowymi refleksami
posiada ztozone aromaty z przewaga je-
zyni czekolady. W smaku wytrawne, pet-
ne i bardzo dobrze zbudowane z wyraz-
nie wyczuwalnymi nutami czerwonych
owocoéw, wanilii i czekolady. Polecane do
kaczki, czerwonych mies i raclette.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Po recznym zbiorze i fermentacjach wino
jest starzone w debowych beczkach przez
12 miesiecy. Klarowny ciemno-purpuro-
wy kolor. Aromaty trufli karmelu i jezyn. W
smaku klasycznie wytrawne z wyraznymi
nutami jezyn i wisni o $wietnej kwasowo-
$ci i doskonatej réwnowadze tanin. Diugi,
przyjemny finisz. Doskonate do czerwo-
nych migs, miekkich seréw i fondue.

Podawac w temp. 18 stopni.

Zbierane recznie grona po fermentacjach
starzone s odpowiednio: Cabernet Sauvi-
gnon beczka debowa 12 miesiecy, Cinsault
stal nierdzewna 12 miesiecy. L$niacy i kla-
rowny rubinowy kolor. Aromaty kawy, cze-
kolady, vanilii, czamej porzeczki. W smaku
mocno owocowe — wisnie, jagody, grena-
dyna, maliny. Przyjemna kwasowo$¢, kto-
ra Swietnie réwnowazy eleganckie taniny,
petne z diugim finiszem. Polecane do pie-
czonego drabiu, czerwonych mies i serow.

Podawac w temp. 18 stopni.

CZERWONE CZERWONE CZERWONE

CHATEAU HERITAGE
SYRAH

Szczepy: Syrah
Region: Dolina Bekaa

Wino fermentowane i starzone w dgbo-
wych beczkach przez 6 miesigcy. Kolor
intensywnego fioletu z rubinowymi re-
fleksami. Aromaty $liwek, czarnego pie-
przu i tostéw. W smaku nuty gorzkiej cze-
kolady i jezyn z dobra kwasowaoscia i wy-
raznymi taninami. Dtugi finisz. Doskonate
do grillowanych mies i warzyw fondue i
plesniowych seréw.

Podawac¢ w temp. 18 stopni.




CZERWONE

CHATEAU HERITAGE
PINOT NOIR

Szczep: Pinot Noir
Region: Dolina Bekaa

Fermentowane i starzone w kadziach ze
stali nierdzewnej. Przejrzysty i btyszcza-
cy kolor ciemnego rubinu. Aromaty czar-
nych i czerwonych owocéw. W sma-
ku wyczuwalne nuty wisni i malin do-
bra kwasowos¢ z eleganckimi taninami.
Doskonate do dan kuchni orientalnej, po-
traw z grilla i migkkich seréw.

Podawac w temp. 18 stopni.

CZERWONE

CHATEAU HERITAGE NINE

Szczep: Cinsault, Cabernet
Sauvignon, Mourverdre, Syrah,
Carignan, Grenache, Tempranillo,
Merlot, Cabernet Franc. Wszystkie
w réwnych proporcjach

Region: Dolina Bekaa

Winogrona zbierane recznie, fermentowa-
ne i starzone kazde w osobnym zbiorniku ze
stali nierdzewnej. Lekko purpurowo rubino-
wy kolor. Owocowe aromaty truskawek, ja-
god i grenadyny. W smaku wyraznie owo-
cowe z wyrazng kwasowoscig bez agre-
sywnych tanin i diugim imponujgcym fini-
szem. Doskonate do migs z grilla, pieczone-
go drobiu i dan orientalnych.

Podawa¢ w temp. 6 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

CHATEAU HERITAGE
BLANC DE BLANC

Szczep: Viognier, Sauvignon Blanc,
Chardonnay, Obeidy, Muscat
Region: Dolina Bekaa

@ CHATEAU
e=t== HERITAGE
BIALE

WYTRAWNE

CHATEAU SAINT ELIE

BLANC

Szczep: VChardonnay 60%,

Viognier 40%

Region: Dolina Bekaa

Fermentowane i starzone w zbiornikach
ze stali nierdzewnej. Wino o jasnozot-
tym kolorze z zielonymi refleksami. Aro-
maty $wiezych cytryn, ananasdw, i ma-
rakuji. W smaku nuty ananaséw i mara-
kuji z przyjemna kwasowoscig i diugim fi-
niszem. Doskonate do wszelkiego rodza-
juryb i letnich safatek.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

Wino fermentowane w zbiorikach ze
stali nierdzewnej i nastepnie starzone
przez 6 miesigcy w debowych beczkach.
Owocowe aromaty brzoskwin, anana-
sow i zielonych przypraw. W smaku ana-
nas, brzoskwinie z dobrze wyczuwal-
ng nuta vanilii. Diugi i przyjemny finisz.
Doskonate do ryb zwiaszcza pstragow
i owocOw morza.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.




ALPASION

Ludzie stojacy za tym projektem to wielcy mito$nicy wina, ktorzy postanowili spetni¢ swoje marzenia, wspélnie tworzac najwyzszej
jakosci argentynskie wina. Nazwa , Alpasion” to potaczenie hiszpanskiego ,.alma” (dusza) i .pasion” (pasja). Etykieta Alpasion zawiera
odciski palcow i podpisy wszystkich witascicieli winnicy jako $wiadectwo przyjazni na cate zycie. Winnica posiada 85 hektaréw ziemi
i chociaz jeszcze nie jest certyfikowana, stosuje sig tu zrownowazone rolnictwo ekologiczne, tak aby jak najlepiej zadbaé o jakesé

{
CZERWONE CZERWONE CZERWONE
WYTRAVWNE WYTRAWNE WYTRAWNE

gleby, ekosystem i ludzi.

BIALE
WYTRAWNE

WHATABOUTME
SAUVIGNON BLANC

Szczep: Sauvignon Blanc
Region: Mendoza

WHATABOUTME
MALBEC

Szczepy: Malbec
Region: Mendoza

ALPASION
MALBEC

Szczepy: Malbec
Region: Mendoza

ALPASION CABERNET
SAUVIGNON

Szczep: Malbec
Region: Mendoza

Swieze i lekkie wino produkowane wy-
facznie ze szczepu Sauvignon Blanc.
Bukiet wypetniony soczystymi cytru-
sami z nutami zielonych jabtek. Sred-
ni, przyjemnie wytrawny finisz. Dosko-
nale dopetfni dania na bazie makarondw
i owocOw morza. Pasuje réwniez do ko-
zich seréw.

Czerwone wino wytrawne. W kieliszku in-
tensywna czerwien z fioletowymi reflek-
sami. Aromaty dojrzatych $liwek, porze-
czek i boréwek wypetniajg nos. Podnie-
bienie dobrze zbalansowane, kragte i ele-
ganckie z ostrymi nutami pieprzu. Najle-
piej serwowaC w towarzystwie pieczo-

nych i smazonych migs.

Podawa¢ w temp. 7-10 stopni.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Najczystszy wyraz terroir z ktérego po-
chodzi. Wino w kieliszku prezentuje swo-
ja piekng ciemnofioletowg barwe. Peine
aromatoéw dojrzatych boréwek, czarnej
porzeczki i czarnego pieprzu syczuanskie-
go. Soczyste i okragte na podniebieniu z
tonami $liwek i kakao. Dtugi finisz. Naj-
lepiej serwowac z daniami kuchni argen-
tynskiej czyli np. empanadas z migsno-fa-
solowym nadzieniem.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

Doskonaty wybér dla mifosnikéw argen-
tynskich win. W kieliszku gteboki rubi-
nowy kolor, a w nosie rozwija sig bukiet
dojrzatych owocéw lesnych z czarng po-
rzeczkg i jezyng na czele. W ustach lek-
ko pikantny i kragty, z soczystymi owoca-
mi i nutami kawy w tle. Srednio dtugi fi-
nisz. Parowac ze wotowymi stekami, ja-
gniecing i grillowanym drobiem.

Podawac w temp. 16-18 stopni.




CZERWONE

ALPASION GRAND MALBEC

Szczep: Malbec
Region: Mendoza

Argentynskie zioto w butelce, flagowe
wino winnicy Alpasion. Lezakowane we
francuskich beczkach w stylu Bordeaux
przez 10-12 miesiecy. Dojrzate, odwaz-
ne i petne. Na podniebieniu soczyste, z
prazong nutg kakao i wanilii, ktére na diu-
go pozostawiajg przyjemnie doznania w
ustach. taczy¢ z daniami kuchni argen-
tyfskiej na bazie smazonych i pieczonych
mies. Doskonate do wysokiej jako$ci wo-
towych stekow.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

ALPASION GRAND PETIT
VERDOT

Szczep: Petit Verdot
Region: Mendoza

BIALE
WYTRAWNE

ALPASION GRAND
CHARDONNAY

Szczep: Chardonnay
Region: Mendoza

Intensywne i zachwycajace wytrawne
wino z regionu Mendoza znajdujacego sie
w Argentynie. Zfozony bukiet z aromatycz-
nymi tonami ciemnych owocow lesnych,
boréwek, Sliwek, wanilii oraz delikatnych
ziaren kawy. Bardzo dojrzate, eleganckie
i saczyste, ze $wietnie zbalansowana kwa-
sowoscig. Doskanaly potencjat starzenia.
Najlepiej smakuje w potaczeniu z argentyn-
skim stekiem.

Wino to w kieliszku ma piekng jasnozot-
tg barwe ze ztotymi refleksami. W nosie
dos¢ ztozone, rozwinigte i kragte. \Wy-
czuwalne aromaty orzechoéw laskowych
i skorki chleba. Jest tez pigwa i owoce
cytrusowe. Przyjemnie $wieze z delikat-
ng nutg wanilii. Wytrawny, $rednio dfugi
finisz. Podawac¢ w towarzystwie pieczo-
nego fososia i tunczyka oraz lekkich dan
wegetariafskich.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

Podawac¢ w temp. 10-13 stopni.

TRADICION DE FAMILIA DESDE 1892

\

CASA AMADA

CASA AMADA

Vina Casa Silva jest w 100% firma rodzinna, ktéra stale podkresla dume ze swoich korzeni. Emilio Bouchon przybyt do
Chile z St. Emilion we Francji w 1892 roku i od tamtej pory jego rodzina produkuje tam wino. Byli pionierami w Dolinie
Colchagua, ale dopiero w 1997 roku Mario Silva i jego najstarszy syn Mario Pablo Silva zrealizowali marzenie o produkcji
win pod wtasng marka. Pozostali synowie Francisco, Gonzalo i Raimundo dotaczyli wkrétce potem i znaczaco przyczynili
sig do rozwoju Vina Casa Silva. Rodzinna winiarnia tak rozpoczeta pierwsza produkcje wina, ktéra modernizuje i udosko-
nala na wszystkich poziomach, stale podnoszac jakos¢ produkowanych win. Obecnie Vina Casa Silva jest najczgsciej
nagradzang chilijska winiarnia. Linia Dona Dominga jest produkowana od 1999r. W 100% uzywa winogron pochodza-
cych z wiasnych winnic potozonych u podnéza Andéw w nadmorskim sektorze doliny Colchagua. Casa Amada to nowa
marka, ktéra réwniez w petni korzysta z dobrodziejstw tego niezwyktego terroir.

CHILE




MERLOT CASA AMADA

Szczepy: 100% Merlot
Region: Colchagua Valley

20% tego wina lezakuje w beczkach z
francuskiego debu przez 4 miesiace, a
80% w stali nierdzewnej. Wino o ciem-
noczerwonym kolorze z aromatami doj-
rzatych owocow. Na podniebieniu fad-
nie zbalansowane z migkkimi taninami,
nutami wisni, dojrzatych $liwek i kakao.
Doskonate do biatych migs oraz lekkich
warzywnych przystawek.

Podawac¢ w temp. 16 stopni.

CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE CASA AMADA

Szczepy: 70% Cabernet Sauvignon,
30% Carmenere
Region: Colchagua Valley

Wina fermentowane oddzielnie, poiniej
mieszane. 20% lezakuje w beczkach z fran-
cuskiego debu, a 80% w stali nierdzew-
nej. Wino o rubinowym kolorze z aromata-
mi dojrzatych czerwonych owocdw i toffi.
Na podniebieniu soczyste z bardzo dobrg
kwasowoscig, delikatnymi taninami i nu-
tami wisni. Bardzo dobrze komponuje sig
dojrzewajacymi wedlinami, jagniecing oraz
potrawami kuchni bliskawschodniej.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE

SYRAH CASA AMADA

Szczepy: 100% Syrah
Region: Colchagua Valley

20% lezakuje w beczkach z francuskiego
debu, a 80% w stali nierdzewnej. Wino o
glebokiej czerwieni z nieco jasniejszymi od-
cieniami. Bardzo aromatyczne z nutami wi-
$ni i skéry. Na podniebieniu $wieze z przy-
jemng kwasowo$cia, mocnymi taninami
i smakami czarnych owocOw i karmelu.
Swietne do mocno przyprawionych mies,
potraw z grilla oraz kuchni wschodnie.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CARMENERE CASA AMADA

Szczepy: 100% Carmenere
Region: Colchagua Valley

20% tego wina lezakuje w beczkach z
francuskiego debu, a 80% w stali nie-
rdzewnej. Rubinowy kolor z aromatami
czerwonych owocéw i tytoniu. Na pod-
niebieniu kragte z dobrze wywazonymi
taninami. Wyczuwalne aromatyczne doj-
rzate wisnie i jezyny. Doskonate do pie-
czonego drobiu, hummusowych dipéw
oraz dan kuchni wschodniej.

Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

—

BIALE

ﬁ WYTRAWNE

SAUVIGNON BLANC CASA
AMADA

Szczepy: 100% Sauvignon Blanc
Region: Colchagua Valley

100% lezakuje w pojemnikach ze sta-
li nierdzewnej. Wino o zéttym kolorze z
zielonymi refleksami o aromatach stod-
kiego melona i grejpfruta. Na podniebie-
niu orzezwiajaca i przyjemna réwnowaga
potudniowych owocow. To $wieze wino
pieknie komponuje sie z lekkimi satatka-
mi, daniami rybnymi i makaronami.

BIALE
WYTRAWNE

CHARDONNAY CASA
AMADA

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Colchagua Valley

10% lezakuje w beczkach z debu francu-
skiego, 90% w stali nierdzewnej. Wino o
jasnym, sfomkowym kolorze z aromatami
owocdw tropikalnych i moreli. Na podnie-
bieniu wyczuwalna odrobina banana z bar-
dzo dobrg kwasowoscig i diugim finiszem.
To orzezwiajgce wino doskonale komponu-
je sig z daniami z ryb, grillowanym drobiem
i wszelkiego rodzaju satatkami.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

CHARDONNAY SEMILLON
CASA AMADA

Szczepy: 85% Chardonnay,
15% Semillon
Region: Colchagua Valley

Lezakowanie 100% pojemniki ze sta-
li nierdzewnej. Wino o z6ttym kolo-
rze z aromatami tropikalnych owocow.
Na podniebieniu wyczuwalne banany
i brzoskwinie. Doskonale komponuije sie
z daniami z ryb, owocéw morza, grillo-
wanym drobiem i wszelkimi safatkami.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawac w temp. 8-10 stopni.




DONA DOMINGA

Vina Casa Silva jest w 100% firma rodzinna, ktéra stale podkresla dumg ze swoich korzeni. Emilio
Bouchon przybyt do Chile z St. Emilion we Francji w 1892 roku i od tamtej pory jego rodzina produku-
je tam wino. Byli pionierami w Dolinie Colchagua, ale dopiero w 1997 roku Mario Silva i jego najstar-
szy syn Mario Pablo Silva zrealizowali marzenie o produkcji win pod wiasna marka. Pozostali syno-
wie Francisco, Gonzalo i Raimundo dotaczyli wkrdtce potem i znaczaco przyczynili sig do rozwoju Vina
Casa Silva. Rodzinna winiarnia tak rozpoczeta pierwsza produkcje wina, ktéra modernizuje i udoskona-
la na wszystkich poziomach, stale podnoszac jakes produkowanych win. Obecnie Vina Casa Silva jest
najczesciej nagradzang chilijska winiarnia. Linia Donna Dominga jako cze$c¢ Casa Silva jest produkowa-
na od 1999r. W 100% uzywa winogron pochodzacych z wtasnych winnic potozonych u podnéza Andow
w nadmorskim sektorze doliny Colchagua.

DOMINER

CZERWONE
WYTRAWNE

MERLOT DONA DOMINGA

Szczepy: 100% Merlot
Region: Colchagua Valley

CZERWONE
WYTRAWNE

SYRAH DONA DOMINGA

Szczepy: 100% Syrah
Region: Colchagua Valley

Przed fermentacjq przez 4-5 dni odby-
wa sie maceracja na zimno w temp. 5
stopni. Nastepnie wino fermentowa-
ne jest w zhiornikach ze stali nierdzew-
nej, gdzie réwniez zachodzi fermenta-
cja malolaktyczna. 20% lezakuje w becz-
kach z francuskiego debu przez 4 miesig-
ce, a 80% pozostaje w stali. Ciemnoczer-
wone wino o aromatach dojrzatych czer-
wonych owocdw. Dobrze zbalansowane
w smaku z nutami widni, Sliwek i kakao.
Swietnie komponuie sig z daniami na ba-
zie biatych migs takich jak dréb czy ciele-
cina oraz klasycznym risotto.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

Macerowane na zimno 4-5 dni w temp.
3-5 stopni nastgpnie fermentuje w stali
nierdzewnej, gdzie réwniez zachodzi fer-
mentacja malolaktyczna. 20% lezakuje
w drugich beczkach z francuskiego debu
przez 4 miesiace, a 80% w stali. Wino o
kolorze glgbokiej czerwieni, aromatach wi-
$ni i skory. Na podniebieniu $wieze z przy-
jemna kwasowoscig, mocnymi taninami
i nutami czarnych owocéw i karmelu. Bar-
dzo dobre do czerwonych migs, krélika, ja-
gnieciny, kuchni indyjskiej i chili con came.

Podawac w temp. 18 stopni.

DOMINEA

CZERWONE
WYTRAWNE

CABERNET SAUVIGNON
CARMENERE DONA
DOMINGA

Szczepy: 70% Cabernet Sauvignon,
30% Carmenere
Region: Colchagua Valley

Zimna maceracja trwa przez 6-10 dni w
temp. 6 stopni. Fermentowane w stali
nierdzewnej réwniez malolaktycznie, le-
zakuje nastepnie w beczkach z francu-
skiego debu w 20% przez 4 miesiace, a
80% pozostaje w stali. Posiada rubino-
wy kolor, aromaty czerwonych owocow
i toffi. Na podniebieniu soczyste, z dobrg
kwasowoscig, delikatnymi taninami i nu-
tami wisni. Bardzo dobrze komponuje sig
Z jagniecing, podsuszanymi wedlinami i
dojrzatymi serami.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

DONA

¥ DOMINY

i CHILE

DOMINEA

3
— i
CZERWONE
WYTRAWNE
CARMENERE DONA

DOMINGA

Szczepy: 100% Carmenere
Region: Colchagua Valley

Maceracja na zimno 4-5 dni w temp.
3-5 stopni. Nastepnie w pojemnikach
ze stali nierdzewnej zachodzi fermenta-
cja alkoholowa, a po niej malolaktycz-
na. 20% lezakuje w beczkach z francu-
skiego debu przez 4 miesiace, a 80%
pozostaje w stali. Wino o rubinowym ko-
lorze i wyrazistych aromatach wisni i je-
zyn. Na podniebieniu gfadkie, owocowe
z dobrym finiszem. To wino jest idealnym
towarzyszem warzywnych przekasek np.
hummusdw, pieczonego i gotowanego
drobiu oraz dan kuchni indyjskiej.

Podawac w temp. 16-18 stopni.
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CHI}RDONNAY SEMILLON
DONA DOMINGA
Szczepy: 85% Chardonnay,
15% Semillon

Region: Colchagua Valley

Fermentowane i lezakowane w stali nie-
rdzewnej nad drobnym osadem. Wino o
76ttym kolorze i zywych aromatach owo-
cow tropikalnych z odrobing banana. W
ustach dobra kwasowos$¢ z przyjemnym
finiszem. To orzezwiajace wino doskona-
le komponuje sig z wigkszoscig dan ryb-
nych, satatkami i grillowanym kurczakiem.

Podawa¢ w temp 8-10 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

DONA DOMINGA MERLOT
RESERVA DE FAMILIA

Szczepy: 100% Merlot
Region: Colchagua Valley

Winogrona zhierane recznie, fermentowa-
ne w pojemnikach ze stali nierdzewnej,
gdzie réwniez przebiega fermentacja malo-
laktyczna. Nastepnie 40% lezakuje w becz-
kach z francuskiego debu, a 60% pozostaje
w stali. Wino o ciemno rubinowym kolorze
Z intensywnymi owocowymi aromatami.
Wyczuwalne intensywne nuty kawy, $liwek
i korzennych przypraw. W smaku dominujg
miekkie taniny, wisnie i suszone $liwki. Ide-
alne do grillowanego drobiu, pieczonego in-
dyka i hiszpanskiej paelli z owocami morza.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

BOMINEA

CZERWONE

CABERNET SAUVIGNON
DONA DOMINGA

Szczepy: 100% Cabernet Sauvignon
Region: Colchagua Valley

—
DOMINEA

BIALE
WYTRAWNE

e ) e
SAUVIGNON BLANC DONA
DOMINGA

Szczepy: 100% Sauvignon Blanc
Region: Colchagua Valley
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CHARDONNAY DONA
DOMINGA

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Colchagua Valley

Fermentacja alkoholowa i malolaktycz-
na odbywa sie w zbiomikach ze stali nie-
rdzewnej. Nastgpnie 20% lezakuje w dru-
gich beczkach z francuskiego debu przez
4 miesigce, a 80% pozostaje w stali. Gle-
boki rubinowy kolor, aromaty wisni, suszo-
nych $liwek i czekolady. Na podniebieniu
wyrazne taniny z dfugim i przyjemnym fini-
szem. To wino doskonale nadaje sig do so-
czystych stekow, spaghetti bolognese, ko-
tletéw wieprzowych i smazonych warzyw.

Podawaé w temp. 16-18 stopni.

DOMINEA

BIALE
WYTRAWNE

DONA DOMINGA VIOGNIER
RESERVA DE FAMILIA

Szczepy: 100% Viognier
Region: Colchagua Valley

Po recznym sortowaniu owocow, wino-
grona fermentowane sg w pojemnikach
ze stali nierdzewnej. Wino o jasno sfom-
kowym kolorze z wyczuwalnymi aroma-
tami moreli, budyniu i jabtek. Swieze,
harmonijne o bardzo dobrej kwasowo-
$ci z diugim przyjemnym finiszem. Ten
Swiezy Viognier jest idealnym towarzy-
szem dan stodko-kwagnych. Doskona-
ty do kuchni tajskiej, sushi, krewetek
i dan z ryb.

Fermentowane i lezakowane nad osadem
w zbiornikach ze stali nierdzewnej. Lekko
26tty kolor z zielonymi refleksami o aroma-
tach stodkiego melona, cytryn i grejpfruta.
Na podniebieniu $wieza i przyjemna réwno-
waga z cytrynowo grejpfrutowymi smaka-
mi. To wino pieknie komponuje sig z satat-
kami, daniami z ryb i lekkimi makaronami.

Podawa¢ w temp. 9 stopni.

CZERVVONE

DONA DOMINGA PETIT
VERDOT GRAN RESERVA

Szczepy: 100% Petit Verdot
Region: Colchagua Valley

Fermentacja w zbiornikach ze stali nie-
rdzewnej, gdzie réwniez 90% tego wina le-
zakuje nad osadem. 10% lezakuje w becz-
kach z francuskiego debu przez 4 miesigce.
Wino o z6ttym kolorze, zywe z aromatami
owocdw tropikalnych i moreli. Na podnie-
bieniu dobra kwasowos¢ z odrobing bana-
na i fagodnym trwatym finiszem. To orzez-
wiajgce wino doskonale komponuje sie z
daniami rybnymi, grillowanym kurczakiem
i wszelkiego rodzaju satatkami.

Podawaé w temp. 8-10 stopni.

DOMINEA

BIALE
WYTRAWNE

DONA DOMINGA CHARDO-
NNAY RESERVA DE FAMILIA

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Colchagua Valley

Macerowane na zimno przez 8 dni w temp.
6 stopni, a nastepnie fermentowane jest w
stali nierdzewnej. Po fermentacji malolak-
tycznej, 100% lezakuje w beczkach z fran-
cuskiego debu. Wino posiada gteboki rubi-
nowy kolor z fioletowymi refleksami i aro-
matami owoc6w lesnych. Na podniebieniu
okragte ze zréwnowazong kwasowoscig 0
mocnych taninach i smaku dojrzatych je-
zyn. ldealny partner do dan z dziczyzny, pie-
czonej kaczki i jagnieciny.

Podawac¢ w temp. 9 stopni.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Fermentacja alkoholowa zachodzi w sta-
li nierdzewnej, nastepnie 35% wina to fer-
mentacja malolaktyczna w beczkach z fran-
cuskiego debu przez 3 miesigce. 65% leza-
kuje w stali. Wino o ztotym kolorze z zielo-
nymi refleksami. Posiada aromaty sfodkiej
gruszki i bananéw. Na podniebieniu $wie-
ze, kremowe z nutami dojrzatej brzoskwini.
Diugi i przyjemnym finisz. Doskonale jako
aperitif, $wietnie komponuje sie ze Swiezy-
mi satatami, piersig z kurczaka, grillowany-
mi rybami i lekkim makaranem.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.
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CZERVWVONE

DONA DOMINGA
CARMENERE RESERVA
DE FAMILIA

Szczepy: 100% Carmenere
Region: Colchagua Valley

CZERWONE

DONA DOMINGA
MALBEC RESERVA
DE FAMILIA

Szczepy: 100% Malbec
Region: Colchagua Valley

Macerowane na zimno przez 8 dni w
temp. 6 stopni. Nastepnie fermentowane
w zbiomikach ze stali nierdzewnej, gdzie
réwniez przebiega fermentacja malolak-
tyczna i lezakowanie 55% wina. 45% le-
zakuje w beczkach z francuskiego debu.
Wino o rubinowym kolorze z fioletowy-
mi refleksami o intensywnych aromatach
widni z nutami cynamonu i czekolady. Na
podniebieniu aksamitne, soczyste o do-
skonatej kwasowosci i przyjemnym fini-
szu. Doskonate do wotowiny, indyka i dan
kuchni wschodniej.

Podawa¢ w temp. 18 stopni.

Macerowane na zimno przez 6 dni w
temp. 6 stopni a nastepnie fermen-
towane w pojemnikach ze stali nie-
rdzewnej réwniez malolaktycznie. 50%
tego wina lezakuje w beczkach z fran-
cuskiego debu przez 7 miesigcy a dru-
gie 50% w stali. Wino w kolorze gle-
bokiego fioletu o aromatach jezyn i tru-
skawek z nutami czekolady. Na podnie-
bieniu soczyste, owocowe z wyczuwal-
nymi smakami owocow lesnych i gorz-
kiej czekolady. Doskonata kwasowos¢ z
dtugim i przyjemnym finiszem.Ten Mal-
bec doskonale komponuje sig z czer-
wonymi tlustymi miesami, dziczyzng
i jagniecina.

Podawac w temp. 18 stopni.

" DONA
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BIALE
WYTRAWNE

DONA DOMINGA
DE FAMILIA ESPUMANTE
DE LA COSTA FRIA BRUT

Szczepy: Chardonnay
Region: Colchagua Valley

e

DONA DOMINGA
ESPUMANTE DE LA COSTA
FRIA BRUT ROSE

Szczepy: Chardonnay, Pinot Noir
Region: Colchagua Valley

Recznie selekcjonowane winogrona tfo-
czone sg w catosci, w celu uzyskania mu-
sujgcego wina bazowego. Dzieki proceso-
wi naturalnej dekantacji na zimno, ktdre-
mu grona poddawane s3 po 24 godzinach,
wino zdobywa klarowno$¢. Fermentacja
odbywa sie w temperaturze 15°C przy
uzyciu wyselekcjonowanych kultur droz-
dzy, nastepnie poddawane jest fermen-
tacji wtérnej w temperaturze 13°C. Pro-
ces starzenia odbywa sie w zbiornikach ze
stali nierdzewnej. Paleta degustacyjna za-
pewnia aromaty owocéw w tym anana-
sa, zielonego jabtka i moreli, ktére na pod-
niebieniu przeksztatcajg sig w nuty cytru-
sowe z kwiatowymi elementami. Srednio
wysoka kwasowos$¢.

Podawa¢ w temp. 7-9 stopni.

Recznie selekcjonowane winogrona z
winnicy potozonej zaledwie 6 km od Oce-
anu Spokojnego. Dzigki procesowi natu-
ralnej dekantacji na zimno, ktéremu gro-
na poddawane s3 po 24 godzinach, wino
zdobywa klarowno$¢. Fermentacja odby-
wa sie w temperaturze 15°C przy uzy-
ciu wyselekcjonowanych kultur drozdzy,
nastepnie poddawane jest fermentacji
wtérnej w temperaturze 13°C. Proces
starzenia odbywa sie w zhiornikach ze
stali nierdzewnej. Blado tososiowy od-
cien kryje za sobg aromaty wisni, malin,
brzoskwin i rézy. Podniebienie jest dobrze
zréwnowazone, $wieze ze $rednio wyso-
ka kwasowoscig i elementami kwiatowy-
mi. Podawac z carpaccio z fososia z safat-
ka z zielonych lisci sataty.

Podawa¢ w temp. 7-9 stopni.




Vinos

L. A.CETTO.

Valle de Guadalupe, Baja California
México

L.A. CETTO

Najlepszy i najwigkszy region produkciji win znajduje sig na koficu waskiego pétwyspu Baja California, gdzie w dolinie Guadelupe pionierami
nowoczesnego winiarstwa jest rodzina Cetto. W wielu winnicach uprawia sie typowo europejskie odmiany. Vinicola L.A. Cetto z roku
na rok staje sig coraz wazniejszym domem winiarskim, stawe zyskujac gtéwnie dzieki nadaniu nowego oblicza szlachetnym odmianom:

Niebbiolo i Petite Sirah.
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L.A. CETTO CHARDONNAY

Szczepy: Chardonnay
Region: Valle de Guadalupe — Baja
California
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L.A. CETTO CHENIN BLANC

Szczepy: Chenin Blanc
Region: Valle de Guadalupe — Baja
California

CZERWONE
WYTRAVWNE

L.A. CETTO PETIT SYRAH

Szczepy: Syrah
Region: Valle de Guadalupe — Baja
California

CZERWONE
— WYTRAWNE

L.A. CETTO NEBIOLO

Szczepy: Nebiolo
Region: Valle de Guadalupe — Baja
California

Wino o jasnym z6ftym kolorze z
zielonymi refleksami. Aromaty rumianku,
cytruséw, zielonego jabtka i pigwy z
lekkim akcentem masta. Swieze o silngj
kwasowosci, doskonate do owocow
morza, ryb i drobiu w lekkich sosach.

Wino o stomkowozéttym kolorze, czyste,
ze zlotymi refleksami. Aromaty ananasa,
jabtek, gruszek i miodu. Doskonale
zréwnowazone, $wietne do safatek,
drobiu w pikantnych przyprawach i
kwasnych deserdw.

Podawa¢ w temp. 10 stopni.

Podawac w temp. 8 stopni.

Wina z tego szczepu to rzadka uczta.
Wino o gteboko rubinowym kolorze,
tre$ciwe z aromatami jagdd, Sliwek i
czerwonej porzeczki. Mocno zbudowane,
jedwabiste w smaku, z wyczuwalnym
dymem i ziemistymi taninami oraz dfugim
rozgrzewajacym finiszem. Doskonate do
pieczonej wieprzowiny, gulaszu, krélika
oraz seréw typu Camembert.

Lezakowane w beczkach z francuskiego
debu 14 miesigcy. Blyszczaca rubinowa
czerwien z fioletowymi  refleksami.
Aromaty dojrzatych czarnych owocow
(figa, wisnia), trufli, wilgotnej sfomy i
skdry. Intensywne i zlozone, $wietnie
faczy sie z potrawami kuchni wioskiej,
meksykanskiej, z czerwonymi migsami w
sosach i makaronami.

Podawac¢ w temp. 16 stopni.

Podawa¢ w temp. 16 stopni.
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L. A.CETTO.

“alle da Cuadalupes, Baja Califarnia
Méxica

CZERWONE

L.A. CETTO SANTA CECILIA

Szczepy: Cabernet Sauvignon,
Malbec

Region: Valle de Guadalupe — Baja
California

BIALE
WYTRAWNE

L.A. CETTO SANTA CECILIA

Szczepy: Sauvignon Blanc,
Colombard

Region: Valle de Guadalupe — Baja
California

Rubinowo fioletowy kolor. Aromaty
dojrzatych jagod i czerwonych owocéw
z pikantnymi nutami. Dojrzate z migkkimi
taninami, idealne do czerwonych mies
w sosach, jagnieciny, dan z grilla i doj-
rzatych seréw.

Stomkowozétty kolor z lekko ztotymi
refleksami. Aromaty owocéw tropi-
kalnych, brzoskwin i jabtek. Wino
geste wrecz kremowe, doskonate do
owocow morza, tuficzyka, tososia i dan
wegetarianskich.

Podawa¢ w temp. 14-16 stopni.

Podawac w temp. 8 stopni.

CZERWONE

L.A. CETTO ZINFANDEL

Szczepy: Zinfandel
Region: Valle de Guadalupe — Baja
California

Ciemno fioletowy kolor. Aromaty czer-
wonych i czarnych owocéw. tagodne
z miekkimi taninami, idealne do mies
w sosach pomidorowych, potraw z
grilla i $rednich seréw.

Podawac¢ w temp. 14-16 stopni.
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BOEKENHOUTSKLOOF

FRANMSCHHOEK - CAPE OF GOOD HOPE

czyt. Buk-en-hotd-kluf

REPUBLIKA
POLUDNIOWEJ
AFRYKI

BOEKENHOUTSKLOOF

Boekenhoutskloof (czyt. Buk-en-hotd-kluf) to gospodarstwo ktére powstato w 1776 roku w najdalszym zakatku pieknej doliny Franschhoek
w Republice Potudniowej Afryki. W 1993 roku gospodarstwo zostato odrestaurowane oraz utworzono nowy program sadzenia winnic,
ktory teraz obejmuje Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Grenache, Semillon i Viognier. Aktualnie marki pochodzace z winnicy to:
Porcupine Ridge, The Wolftrap, Boekenhoutskloof, Cap Maritime i Chocolate Block.

PORCUPINE RIDGE ...

Gama pysznych, doskonatych na kazda okazjg win, jest zdecydowanym faworytem na stotach na calym swiecie — oferujac znakomitq jakosc.

Linia nazwana jest na czesc¢ jezozwierza czubatego, najbardziej wyjatkowego i fascynujacego mieszkanca gospodarstwa.

BIALE

WYTRAWNE

PORCUPINE RIDGE
SAUVIGNON BLANC

Szczepy: 100% Sauvignon Blanc
Region: Stellenbosch, Robertson

BIALE

PORCUPINE RIDGE CHENIN
BLANC

Szczepy: 100% Chenin Blanc
Region: Stellenbosch, Robertson

BIALE

PORCUPINE RIDGE
CHARDONNAY

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Stellenbosch, Robertson

Wino fermentowane w zbiornikach ze
stali nierdzewnej. Bogate w owocowe
aromaty: soczystych jabtek, kwaskowa-
tej limonki i agrestu oraz tropikalnej zie-
lonej papai. Gtadkie i okragte, ze Swietng
kwasowoscig i diugim finiszem. Dosko-
nate jako aperitif, a takze do ryb i owo-
cowych satatek.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

Wino fermentowane w zbiornikach ze
stali nierdzewnej. Posiada nuty pigwy,
jabtek i marmolady z wyczuwalnymi aro-
matami gruszki i limonki. Bogate, kragte
i zrwnowazone o bardzo dobrej kwaso-
wosci. Doskonate do biatych migs, deli-
katnych wedlin i drobiu.

Fermentowane w stali nierdzewnej, a ko-
lejno 3 miesiace spedza w beczkach z fran-
cuskiego debu. Posiada zywe i intensyw-
ne aromaty cytryn, limonek oraz grejpfru-
ta. Pikantne, $wieze o $redniej treSciwosci
i trwatym, stalowym finiszu. Doskonate do
biatych mies i ryb, a takze jako aperitif.

Podawac w temp 10-12 stopni.

Podawac w temp 10-12 stopni.

CZERWONE

PORCUPINE RIDGE MERLOT

Szczepy: 100% Merlot
Region: Stellenbosch, Helderberg

Po fermentacji w zbiornikach ze stali nie-
rdzewnej lezakuje przez 3 miesigce w sta-
rych beczkach z francuskiego debu. Bogate
w aromatyczne nuty $liwek, zurawiny, cy-
namonu i gozdzikéw. Wino niezwykle ele-
ganckie o wyjatkowo gtadkim podniebieniu
i aksamitnej, kansystencji, ukazujacej sma-
ki owocow jagodowych z nutami gorzkiej
czekolady. Doskonale pasuje do pieczone-
go drobiu i lekkich czerwonych migs.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.




PORCUPINE RIDGE
CABERNET SAUVIGNON

Szczepy: 95% Cabernet Sauvignon,
5% Cabernet Franc
Region: Stellenbosch, Helderberg

Ten caberet jest starzony w beczkach
z francuskiego debu przez 9 miesiecy. W
smaku wyrafinowane kredowe taniny ze
zintegrowang kwasowoscig i wyczuwalny-
mi nutami czarnych owocéw, szatwii i ty-
toniu. Posiada gfadkie i zywe zakoriczenie.
Doskonate do czerwonych migs, potrwa z
grilla i wedlin.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE
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PORCUPINE RIDGE SYRAH

Szczepy: 100% Syrah
Region: Stellenbosch, Swartland

Fermentowane w zhiornikach ze stali
nierdzewnej, a kolejno starzone w becz-
kach z francuskiego debu. Posiada aro-
maty dojrzatych $liwek i fiotkéw. W sma-
ku wyczuwalne nuty delikatnych korzen-
nych przypraw — anyzu i pieprzu. \Wyraz-
ne taniny z doskonatg kwasowoscia. To
mocne wino jest $wietnym uzupetnie-
niem czerwonych migs, dziczyzny i ja-
gnieciny.

CZERWONE
WYTRAWNE

Podawac w temp. 16-18 stopni.

THE WOLFTRAP

~— THE
WOLFTRAP

Kiedy zatozono farme, dolina Franschhoek byta o wiele bardziej dzika niz obecnie o czym

REPUBLIKA -
- - - - - - . - - - - 0 POLUDNIOWEJ
Swiadcza putapki na wilki, ktére kiedys$ wiasciciele znalezli na terenie winnicy. Do dzi§ w AFRYKI
gorach weciaz zyja rodzime, dzikie zwierzgta, w tym majestatyczny leopard. Nigdy jednak
nie znaleziono dowodow na istnienie wilkow na tym terenie, dlatego tez stworzono wino

aby przypomnieé tajemnice i legendy minionych czaséw.

WOLFTRAP WHITE

Szczepy: 43% Viognier, 41% Chenin
Blanc, 16% Grenache Blanc
Region: Stellenbosch, Swartland

Trzy rézne szczepy dajg odpowiednio: Vio-
gnier — owocowos¢ z aromatami brzo-
skwini i melona melby, Chenin Blanc — réw-
nowage i kwasowo$¢, a Grenache Blanc
jasna, zlotg barwe i lekko pikantny cha-
rakter. W rezultacie wino to jest bogate w
owocowe aromaty, $rednio mocne w sma-
ku i eleganckie. Dzieki przyjemnie orzezwia-
jacemu finiszowi, doskonale pasuje do dan
z drobiu, ryb i owocowych safatek.

Podawac w temp 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

WOLFTRAP RED

Szczepy: 48% Syrah,
48% Mourverdre, 4% Viognier
Region: Stellenbosch, Swartland

Wino o intensywnych aromatach fiotkow,
pieprzu i kolendry. W smaku wyczuwalna
Zurawina, czerwona porzeczka i gozdziki.
Migkkie taniny i doskonata kwasowosc.
Bardzo soczysty i przyjemnie ostry finisz.
Doskanate do czerwonych migs i potraw
z grilla.

CZERWONE
WYTRAWNE

Podawac w temp. 16-18 stopni.
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Boekenhout to afrykanskie drzewo bukowe, bardzo cenione w meblarstwie. Widniejace na etykiecie krzesta to hotd oddany umiejgtno-
$ciom XVIll-wiecznych rzemiesInikow i ich osiagnigciom w tworzeniu pigkna z naturalnych zrédet. Podobnie jak dazenie do doskonate-
go winiarstwa w Dolinie Franschhoek.

A

BIALE

WYTRAWNE

BOEKENHOUTSKLOOF
SEMILLON

Szczepy: 100% Semillon
Region: Stellenbosch, Swartland

|

BOEKENHOUTSKLOOF
SYRAH

Szczepy: 100% Syrah
Region: Swartland, Stellenbosch

To wino pochodzi z jednej z najstar-
szych winnic w regionie. Przez 14 mie-
sigcy dojrzewa w niskiej temperatu-
rze, tworzac niezwykle zlozong struk-
ture. W nosie wyczuwalne zywe i in-
tensywne aromaty pomaranczy, wo-
sku pszczelego, brzoskwini, imbiru i
kopru. Mocne i bogate, ze zréwnowa-
zong kwasowoscig i przyjemnie sfo-
nym wykoriczeniem. Swietnie pasuje
do biatych migs, gotowanego drobiu i
warzyw z grilla.

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.

Przed butelkowaniem wino dojrzewa oko-
to 18 miesigcy w debowych beczkach. Bo-
gate w aromaty morwy, jezyn, jagéd i doj-
rzatych $liwek. W smaku doskonata struk-
tura ze zintegrowang kwasowoscig i wy-
czuwalnymi nutami czarnych oliwek, kawy
i pieprzu. Posiada delikatny, jedwabisty fi-
nisz. Doskonale pasuje do dan z dziczyzny,
jagnigciny i wszelkiego rodzaju stekdw.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.
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BOEKENHOUTSKLOOF
CABERNET SAUVIGNON
FRANSCHOEK

Szczepy: 100% Cabernet Sauvignon
Region: Stellenbosch, Franschoek

Winogrona poddawane zimnej macera-
cji w betonie, kolejno fermentujg w stali
nierdzewnej. Dojrzewanie odbywa sie w
debowych beczkach i trwa 18 miesigcy.
Wino oferuje bogate aromaty wisni, jagod
i fig. W smaku jedwabiste z delikatnymi
taninami i doskonata kwasowoscig. Finisz
zniewalajaco diugi, z przyjemna kakaowa
nutg. Pasuje do wszelkiego rodzaju czer-
wonych migs i potraw z grilla.

Podawac w temp. 16-18 stopni.
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CZERWONE
WYTRAWNE

BOEKENHOUTSKLOOF
CABERNET SAUVIGNON

Szczepy: 100% Cabernet Sauvignon
Region: Stellenbosch

\Winogrona zbierane sg na zboczu pasma
gorskiego Helderberg, a wino starzone
jest w debowych francuskich beczkach
przez 18 miesiecy. Ten cabernet ma cha-
rakterystyczny, mocny mineralny profil.
Nos wypetniony jest wyrazistymi aro-
matami ciemnych jagdd — zwlaszcza je-
zyn i porzeczek — oraz nutami tytoniu i li-
$ci herbaty. Swietna kwasowosé i migk-
kie, delikatne taniny. Doskonale uzupet-
nia dania na bazie czerwonych mies i ja-

gnieciny.

Podawa¢ w temp. 16-18 stopni.
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THE
CHOCOLATE
BLOCK

THE CHOCOLATE BLOCK

Poszczegdlne odmiany winogron uprawiane sa w réznych winnicach od Franschhoek przez Wellington po Swartland i tylko najlepsze terro-
ir sa wykorzystywane dla poszczegoélnych odmian winogron. Syrah pochodzi z Malmesbury, na pétnoc od Kapsztadu. Najstarsze winorosle
Grenache z RPA znajdujq sig u podnéza gor Cederberg w Citrusdal, a Cinsault ro$nie na krzewach winorosli na gruncie w poblizu Wellington.
Viognier i Cabernet Sauvignon uprawiane sg bezposrednio w winnicy.

THE CHOCOLATE BLOCK

Szczepy: 71% Syrah, Grenache 11%, Cinsault 9%, _
8% Cabernet Sauvignon, 1% Viognier ]
Region: Stellenbosch, Swartland REPUBLIKA ) P
Fermentowane w zbiornikach ze stali nierdzewnej. Jedynie Cabemet i Grenache doj- ;.%ﬂ Zggg?:\‘ I0WEJ O

rzewa w nowych beczkach z francuskiego debu. Wino o pigknym, niemal atramen-
towoczarmym kolorze. Uwodzicielski aromat ciemnych jagdd, tytoniu, nut kwiatowych
— zwilaszcza bzu i fiotkéw — oraz stodkiej mokki i delikatnej czekolady. W smaku wyczu-
walne $liwki, czarne oliwki, gozdziki i kakao. Czysty finisz i lekkie taniny. Swietnie uzu-

petnia dania z dziczyzny i czerwonych migs z przyprawami. —— |
. CZERWONE
Podawa¢ w temp. 16-18 stopni. WYTRAWNE
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Upper Hemel en Aarde Va/;ev, South Africa. O
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REPUBLIKA
POLUDNIOWEJ
AFRYKI

CAP MARITIME

Dolina Hemel-en-Aarde uwazana jest za jedno z najlepszych miejsc do uprawy Chardonnay i Pinot Noir w Afryce Potudniowej, a Cap Maritime
Boekenhoutskloof to wina, ktére oddaja istote ich pochodzenia, a jednoczesnie reprezentujg styl, do ktérego winiarnia od lat aspiruje.
Zatozyciel — Marc Kent jest rowniez wtascicielem Boekenhoutskloof, The Chocolate Block, Porcupine Ridge, The Wolftrap i Helderberg Winery.
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CAP MARITIME
CHARDONNAY

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Hemel-en-Aarde

60% tego wina jest fermentowane w
debowych beczkach, a 40% w betono-
wych zbiornikach. Wyrafinowane aroma-
ty, cytryn, jabtek i pigwy. W smaku do-
skonale zréwnowazone, migkkie o boga-
tej konsystencji. Finisz przyjemnie orzez-
wiajgcy | owocowy z wyczuwalnymi nu-
tami ananasa, gruszki i trawy cytryno-
wej. Swietne do biatych migs, grillowa-
nych ryb i owocéw morza.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

CAP MARITIME PINOT NOIR

Szczepy: 100% Pinot Noir
Region: Hemel-en-Aarde

Po fermentacji w stali nierdzewnej wino
spedza 16 miesiecy w beczkach z fran-
cuskiego debu. Oferuje klasyczne aro-
maty czere$ni, Sliwek, suszonych li-
$ci z ziemistymi nutami. W smaku wy-
czuwalne jagody, estragon i cedr. Kwa-
sowos$¢ idealnie potaczona z miekki-
mi taninami. Ten Pinot pasuje do lek-
kich czerwonych i biatych migs, wedlin
i potraw z grilla.

Podawac w temp. 14-16 stopni.

CZERWONE

WYTRAWNE

Aaldering

VINEYARDS & WINES

REPUBLIKA POLUDNIOWEJ AFRYKI O

AALDERING

Aaldering Vineyard & Vines to rodzinna butikowa winiarnia prowadzona przez pare holenderskich przedsigbhiorcow Marianne i Fons Aal-
dering z siedziba w Devon Valley, Stellenbosch (Republika Potudniowej Afryki). Dzigki precyzyjnym uprawom winorosli i doskonatym wa-
runkom klimatycznym, z poszanowaniem Srodowiska, powstajq tutaj organiczne wina ultra premium. Firma specjalizuje sig w 4 réznych
szczepach Pinotage w tym klasycznym, lezakowanym przez 24 miesiace w beczkach dghowych oraz ostrym nierdzewionym wariantem
Lady M Pinotage Blanc de Noir, ktérego wyjatkowos¢ przyciaga uwage mitosnikéw wina na catym swiecie. Doskonato$¢é win Aaldering
docenili wiasciciele wielu restauracji z 1, 2 i 3 gwiazdkami Michelin oraz najbardziej prestizowe linie lotnicze.

AALDERING CHARDONNAY

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Stellenbosch, Devon Valley

AALDERING PINOTAGE
BLANC

Szczepy: Pinotage Blanc
Region: Stellenbosch

Wino o intensywnym ziocistym odcieniu.
Aromaty karmelizowanej skorki pomaran-
czy, kwiatow brzoskwini i cytruséw, wzboga-
cone sg nutami orzechéw. Doskonaly balans
pomiedzy owocowg kwasowoscig, a stodkg
konfiturg z brzoskwin i moreli. Wino w 35%
dojrzewa w beczkach z francuskiego debu, a
65% w stali nierdzewnej. Butelkowane po 9
miesigcach. Idealne do paelli z owocami mo-

Wino o jasnym stomkowym zabarwieniu ze
ztocistymi refleksami. Fermentowane w ca-
fosci w stali nierdzewnej. Wyrazne aroma-
ty truskawek, waty cukrowej, zielonego jabt-
ka, gruszki i banana. W smaku jagody, wisnie,
owoce pestkowe i ptasie mleczko. Okragle,
kremowe i pefne. Doskonaty potencjat starze-

\urczska 7 aril. b | ‘aciecin. Posiad BIALE nia do 5 lat. Swietne jako aperitif oraz do po- BIALE
f7a, Kurczaka z grita, TyD | Jagniceiny. fosiada _ traw na bazie smazonych i grillowanych ryb
$wietny potencjat starzenia, nawet 5-7 lat. WYTRAWNE morskich. yen g yen 1y | WYTRAWNE |

Podawat w temp. 12 stopni. Podawa¢ w temp. 12 stopni.




BIALE
StODKIE

AALDERING NOBLE LATE
HARVEST

Szczepy: 100% Sauvignon Blanc
Region: Stellenbosch

Aalilenng

CZERWONE

AALDERING LADY M
PINOTAGE

Szczepy: 100% Pinotage
Region: Stellenbosch

To stodkie deserowe wino posiadajace in-
tensywny ztoty kolor. Pefne, soczyste o
eleganckim dfugim finiszu z aromatami
szlachetnej plesni i miodu. Dzieki diugie]
fermentacji w niskiej temperaturze, po-
woli uwalniane s wszystkie cechy szcze-
pu. Posiada doskonaty potencjat starzenia
siegajacy 15 lat. Swietnie komponuje sig
z serami, zwlaszcza ple$niowymi, owoco-
wymi deserami i biszkoptowymi ciastami.

Winogrona zbierane z réznych winnic,
skomponowane w wyjatkowe cuvée. Eks-
plozja owocowych aromatéw, gféwnie ja-
gdd, wisni i porzeczek. Swietna struktu-
ra, kultowej odmiany Pinotage, pofaczo-
nej z doskonatg réwnowaga, petnig i kwa-
sowoscig. Mimo fermentacji tylko w sta-
li nierdzewnej jest winem bogatym i aro-
matycznym. Doskonate do dan z kaczki i
wieprzowiny.

Podawa¢ w temp. 12 stopni.

o)

BIALE
WYTRAWNE

FLORENCE CHENIN BLANC

Szczepy: Chenin Blanc
Region: Stellenbosch

Wino o jasnostomkowym kolorze. Aroma-
ty owocdw tropikalnych, pigwy oraz brzo-
skwini. Tre$ciwe z kremowym posma-
kiem i orzezwiajacg kwasowoscig. Do-
skonate do safatek z owcami morza, pie-
czonego drobiu oraz kozich serow.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

THEE

BIALE
WYTRAWNE

FLORENCE SAUVIGNON
BLANC - CHARDONNAY

Szczepy: Sauvignon Blanc 79%
Chardonnay 21%
Region: Stellenbosch

Wino o jasnoztotym kolorze. Aromaty bia-
tych kwiatéw, owocéw cytrusowych, to-
stow i masta. W smaku orzechy laskowe
i creme brulee wzmacnione $wiezg kwaso-
woscig. Posiada diugi i finezyjny finisz. Do-
skonate jako aperitif a takze do safatek wa-
rzywnych, delikatnych ryb i seréw kozich .

Podawac w temp. 8-10 stopni.

‘g? Republika Potudniowej Afryki

CZERWONE

AALDERING SHIRAZ

Szczepy: 100% Shiraz
Region: Stellenbosch

Adldering

VINEYARDS B WINES

CZERWONE

AALDERING PINOTAGE

Szczepy: 100% Pinotage
Region: Stellenbosch

Esencjonalne i owocowe wino z wyczu-
walng nutg korzennych przypraw. Na pod-
niebieniu dominujg aromaty jagdd, goz-
dzikdw i tytoniu. Posiada zréwnowazong
kwasowos¢ i doskonaly potencjat starze-
nia, siegajacy nawet 15 lat. Swietnie kom-
ponuje sie zMocno przyprawionymi potra-
wami z grilla.

Podawac¢ w temp. 18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

FLORENCE CAPE BLEND

Szczepy: Pinotage 64%, Cabernet
Sauvignon 18%, Shiraz 16%,
Merlot 2%

Region: Stellenbosch

Wino o pigknym rubinowym kolorze. Ta
wspaniala mieszanka réznych szczepéw
daje mocno owocowe aromaty wisni a tak-
ze dymu cygarowego i stodkiego karmelu z
migkkimi taninami. W smaku pokazuje site
i moc oraz wy$mienita réwnowage. Dosko-
nate do pasztetdw, dziczyzny i mocno przy-
prawianych czerwonych mies.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

Wino o gtebokim czerwonym kolorze z
ciemno fioletowymi refleksami. Aromaty
$wiezych i suszonych $liwek, wisni oraz
zi6t. W smaku mocne taniny $wietnie fa-
cz3 sie z czekoladg i prazonymi ziarami
kawy. Lezakowane w beczkach z francu-
skiego debu przez 9 miesigcy. Doskonate
do dziczyzny, jagnieciny i wotowych ste-
kéw.

Podawa¢ w temp 16-18 stopni.
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de Pére en Fils

FRANCJA

JACKOWIAK - RONDEAU

Wiadystaw Jackowiak urodzit sig¢ we Wtosciejewkach koto Poznania w 1916 roku. W czasie drugiej wojny swiatowej jako oficer wojska pol-
skiego zostat wigzniem obozu koncentracyjnego. Po wyzwoleniu osiadt na state we Francji. Poznat Marthe Rondeau corke wiascicieli winnicy,
z ktdra wziat Slub i dzigki ktorej nauczyt sie jezyka francuskiego i pracy w winnicy. Po zakupie wiasnej ziemi oboje stworzyli Dom Champagne
Jackowiak-Rondeau i w 1948 roku zabutelkowali swoje pierwsze szampany. Pamigtajac o swoim polskim pochodzeniu na kazdej butelce
Wiadystaw kazat umiescic polskie godio — Orta w koronie. W roku 1976 dom przejat ich syn Denis, ktéry z kolejno (2015) przekazat go w rece
wnuka Wtadystawa, Davida. Dzi$ to on opiekuje sig domem szanujac wartosci przekazane przez rodzicow i dziadkow.

BIALE
WYTRAWNE

BIALE

BIALE
WYTRAWNE

WYTRAWNE

_ BIALE
POEWYTRAWNE

CUVEE TRADITION CUVEE GOURMANDE CUVEE SIGNATURE CUVEE D’EXCEPTION
Szczepy: 40% Meunier, Szczepy: 50% Meunier, Szczepy: 35% Meunier, 45% Pinot  Szczepy: 55% Meunier,

35% Pinot Noir, 25% Chardonnay 25% Pinot Noir, 25% Chardonnay Noir, 20% Chardonnay 30% Pinot Noir, 15% Chardonnay
Region: Szampania Region: Szampania Region: Szampania Region: Szampania

Ten Cuvée spedzit 6 lat w piwnicach, Cuvée Gourmande to idealny szampan Cuvée Signature ma 9 lat i zawie- Cuvée D'Exception powstato w 1996 roku
aby uzyska¢ idealng dojrzato$¢ i réw- dla tych, ktérzy lubig stodycze. To naj- ra nieco mniej cukru niz Cuvée Tradi- specjalnie dla Jana Pawita Il, kiedy przybyt
nowage aromatyczng. Owocowe i pel- sfodszy z szampandéw. Ciesz sig nim w tion. Nieco bardziej wytrawny z petnig  do Reims, aby uczcic rocznice chrztu Clovis

ne $wiezosci. Ciesz sie nim od apertifu  towarzystwie owocowych deseréw. owocowej giebi. Doskonate jako ape- w stynnej katedrze. Ten Cuvée spedzit 9
po deser. ritif. lat w piwnicy, aby rozwing¢ wigcej aroma-

Podawac w temp. 10-12 stopni. téw dojrzatych jabtek i delikatnych babel-
Podawac w temp. 10-12 stopni. Podawa¢ w temp. 10-12 stopni. kéw. Najlepiej serwowac w towarzystwie

sfodkich ciast i deseréw owocowych.

Podawac w temp. 10-12 stopni.




ROZOWE

CUVEE ROSEE

Szczepy: 40% Meunier,
45% Pinot Noir, 15% Chardonnay
Region: Szampania

BIALE
WYTRAWNE

CUVEE VIEILLES VIGNES

Szczepy: 34% Meunier,
33% Pinot Noir, 33% Chardonnay
Region: Szampania

Cuvée Rosee starzone jest 9 lat i posia-
da bogate aromaty czerwonych owo-
cow, ktore idealnie komponuja sie z da-
niami na bazie dziczyzny i czekoladowy-

mi deserami.

Wyprodukowane z ponad stuletnich wi-
noro$li o wyjatkowo skoncentrowanych
i petnych smaku gronach. To cuvée ma
drzewny smak, ktéry idealnie sprawdzi
sig jako dodatek do deseru.

| BIALE
WYTRAWNE

CUVEE BLANC DE BLANCS

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Szampania

Owocowe i $wieze, cuvée Blanc de
Blancs skfada sie wytgcznie z biatych wi-
nogron (Chardonnay), odmiany charak-
teryzujacej sie elegancja i finezja. Boga-
te w nuty cytruséw i aromaty dojrzatych
mandarynek. Doskonate jakoaperitif.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

WINA MUSUJACE | SZAMPANY

BIALE
WYTRAWNE

CUVEE LHERMINE

Szczepy: Pinot Meunier, Pinot Noir,
Chardonnay
Region: Szampania

To cuvée po dfugim okresie spedzonym
w piwnicach, urzeka piekna ztotg barwa.
Aromaty chlebowe z przewaga tostéw
przechodzg w biate owoce i mineraly.
W smaku obfite i pefne z wyraznymi
owocowymi nutami. Serwowa¢ w to-
warzystwie owocéw morza.

Podawac w temp. 10-12 stopni.
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FRANCJA

CHAMPAGNE JOSEPH PERRIER Z\JM

Dom szampanski zostat zatozony w 1825 roku w Chalons sur Marne przez kupca Josepha Perrier i jego zong Charlotte. 70% produkcji wysy-
fane jest za granicg zgodnie z tradycjami i warto$ciami zatozycielskimi tak, aby caly swiat poznat te wspaniate wina bedace swiadectwem
stuletniego doswiadczenia i pasji. 0d 2018 roku szampany Joseph Perrier sprzedawane sa migdzy innymi przez stynny londynski dom handlo-
wy Harrods. Prawdziwa duma domu sg wspaniate piwnice wykopane przez rzymian w IV wieku n.e., ktérych taczna dtugosé wynosi 3,5 km.

BIALE  BIALE
WYTRAWNE POtWYTRAWNE
JOSEPH PERRIER BRUT JOSEPH PERRIER CUVEE
Szczepy: 35% Chardonnay, ROYALE DEMI SEC

30% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier

. . Szczepy: 35% Chardonnay,
Region: Szampania

35% Pinot Noir, 30% Pinot Meunier
Region: Szampania

Oferuje $wiezo$¢, réwnowage i ele-
gancje. Delikatne aromaty zielonego
jabtka i brzoskwini. Diugie i orzezwia-
jace wykonczenie.

Aromaty zonkili i iryséw. W smaku deli-
katne stodkie nuty.

i

BIALE ROZOWE
i
JOSEPH PERRIER CUVEE  JOSEPH PERRIER CUVEE
ROYALE BLANC DE BLANC ROYALE BRUT ROSE

Szczepy: 25% Chardonnay,
70% Pinot Noir, 5% Pinot Meunier
Region: Szampania

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Szampania

Delikatne aromaty cytrusowe. W smaku
pikantne nuty cynamonu i wanilii z lek-
kim cytrusowym finiszem.

Aromaty czerwonych owocéw. Dojrza-
te z pieknym, lekko migtowym finiszem.

i . Podawac w temp. 10-12 stopni.
Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

JOSEPH PERRIER BLANC
DE NOIR COTE DE BRAS
BRUT

Szczepy: 100% Pinot Noir
Region: Szampania

Aromaty $wiezo wycidnigtych owocow
cytrusowych. Wyrazne mineralne nuty.
Dtugi i harmonijny, lekko cytrusowy finisz.

BIALE
WYTRAWNE

Podawac w temp. 10-12 stopni.

Podawac w temp. 10-12 stopni. Podawac w temp. 10-12 stopni.

JOSEPH PERRIER EXTRA
BRUT BLANC DE BLANC
VINTAGE

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Szampania

Lekko waniliowe aromaty z dtugim i kre-
mowym finiszem.

BIALE
WYTRAWNE

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.
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BIALE BIALE BIALE
WYTRAWNE WYTRAWNE WYTRAWNE
JOSEPH PERRIER CUVEE JOSEPH PERRIER BRUT JOSEPH PERRIER BRUT
JOSEPHINE VINTAGE NATURE VINTAGE
Szczepy: 45% Pinot Noir, Szczepy: 62% Chardonnay, Szczepy: 54% Pinot Noir,
55% Chardonnay 14% Pinot Noir, 24% Pinot Meunier 46% Chardonnay
Region: Szampania Region: Szampania Region: Szampania

Aromaty masta i stodkich przypraw. Aromaty piwonii i pikantnych przypraw. Intensywne i skoncentrowane aromaty
Swieze i mineralne. W finiszu wyczu- W smaku nuty jabtek, gruszek i brzo- biatych kwiatéw. Mocne i jednocze$nie
walne kandyzowane owaoce. skwin. Lekko pieprzny finisz. delikatne o pigknym kwiatowym finiszu.

Podawac w temp. 10-12 stopni. Podawac w temp. 10-12 stopni. Podawac w temp. 10-12 stopni.

CHAMPAGNE
COLLARD-PICARD

EPERMAY « FRANCE

FRANCJA

COLLARD PICARD

Champagne Collard Picard to rodzinna firma zatozona w 1996 roku, ktéra po dzi$ dzien kontynuuje ponad stuletnie tradycje, stawiajac
na pierwszym miejscu jako$é. Obecny obszar winnic wynosi 16 hektaréw i dotyczy 2 szlachetnych terroir Doliny Marny, w ktérej kro-
luja szczepy Pinot Noir, Pinot Meunier i Cote de Blanc czyli krélestwa Chardonnay. Autentyczne, szlachetne, obdarzone niezwyktymi
aromatami wina z tego domu sg doceniane przez najwigkszych koneseréw z catego swiata.




ROZOWVE
| WYTRAWNE |

COLLARD PICARD ROSE

Szczepy: 50% Pinot Meunier,
50% Pinot Noir
Region: Szampania

Kolor i aromat czerwonych owocéw po-
chodzi z dodatku od 10 do 20 % czer-
wonego szampanskiego wina. Bardzo
aromatyczne i wykwintne cuvée. |deal-
ne do positku lub deseréw na bazie czer-
wonych owocow.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

2w
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| WYTRAWNE

COLLARD PICARD
MERVEILLE PREMIER CRU

Szczepy: Chardonnay, Pinot Noir
Region: Szampania

Fermentacja i starzenie odbywa sig w
beczkach debowych. Nastepnie po kil-
ku latach lezakowania w butelce w piw-
nicach ten cuvée zaskakuje mocg i ory-
ginalng owocowoscia.

BIALE
WYTRAWNE

h

COLLARD PICARD
PRESTIGE EXTRA BRUT

Szczepy: 50% Chardonnay,
25% Pinot Noir, 25% Pinot Meunier
Region: Szampania

BIAtE
WYTRAWNE

COLLARD PICARD
RACINES EXTRA BRUT
Szczepy: Chardonnay, Pinot Noir,

Pinot Meunier
Region: Szampania

Starzony w debowych beczkach przez
12-15 miesiecy, 8 lat mieszania i 4 do 5
lat starzenia w piwnicy czynig to cuvée
wyjatkowym. Idealna réwnowaga mie-
dzy finezja, owocowoscia i charakterem.

Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

COLLARD PICARD
ESSENTIEL VINTAGE

Szczepy: 50% Chardonnay,
25% Pinot Meunier, 25% Pinot Noir
Region: Szampania

To cuvée jest hotdem dla wyjatkowego ter-
roir, prawego brzegu doliny Marny.15 mie-
siecy dojrzewa w beczkach z debu, a p6z-
niej 3 lata w butelce. Bogaty i finezyjny
owocowy aromat z nutami melona, soczy-
stych moreli i miodu na finiszu.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

COLLARD PICARD
ARCHIVES VINTAGE

Szczepy: 80% Chardonnay,
20% Pinot Noir
Region: Szampania

BIALE
WYTRAWNE

COLLARD PICARD DOM
PICARD GRAND CRU

Szczepy: 100% Chardonnay
Region: Szampania

Fermentowane w debowych beczkach.
Skierowany do prawdziwych mifo$nikéw
i konseréw Chardonnay. Wielka $wie-
70$¢ i finezja sprawiajg, ze jest genial-
nym aperitifem i genialnym dodatkiem
do dan na bazie owocéw morza.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE

COLLARD PICARD EXTRA
BRUT DEMI SEC

Szczepy: 50% Chardonnay,
50% Pinot Noir
Region: Szampania

Winifikacja i starzenie odbywa sie w de-
bowych beczkach. Bez dodatku cukru,
oddaje charakter swojego terroir. Genial-
ny aperitif.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

COLLARD PICARD TERRES DE MEUNIER

Szczepy: Pinot Meunier
Region: Szampania

Wino spokojne

Podawac w temp. 10-12 stopni.

To rzadkie czerwone wino z apelacji Coteaux Champenois jest sta-
rzone w starych beczkach debowych przez 18 miesiecy. W swoim
stylu przypomina wina burgundzkie, niefiltrowane z aromatami czer-
wonych owocow. Doskonate do dan na bazie czerwonych migs i

dojrzewajgcych serow.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

\Wykonane z winoro$li pochodzacych z
serc terroir Cote de Blancs i Doliny Mar-
ny, to cuvée jest winifikowane i starzone
w beczkach debowych na osadzie przez
30 miesiecy, bez filtracji. Wyjatkowo
diugowieczne, wielkie wino, ktdre daje
rado$¢ przy kazdej okazji.

Fermentowane w stali nierdzewnej,
mieszane nastepnie z winami rezer-
wowymi dojrzewajacymi w debowych
beczkach. Po 4-5 latach lezakowania w
piwnicy ten owocowy cuvée jest Swiet-
nym aperitifem, a w wersji demi sec do-
skonaty do deseréw.

Podawac w temp. 10-12 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE

Podawac¢ w temp. 10-12 stopni.




LUCIEN ALBRECHT

Poczatki Lucien Albrecht siggaja 1698 roku, kiedy to Balthazar Al-
brecht osiedlit sig w Orschwihr. Mata alzacka wioska, potozona na po-
tudnie od Colmar, byta idealnym miejscem do uprawy winorosli. Juz
dziesiate pokolenie pracuje na glebach tego wyjatkowego terroir two-
rzac reputacje i autentyczny charakter alzackich win, ktére sa znane
i bardzo cenione na calym $wiecie. Przekazywane z ojca na syna do-
swiadczenie pozwala stopniowo dostosowywaé metody uprawy wi-
norosli, tak aby wydoby¢ z wapiennej gleby charakterystyczng swie-
20$¢ i bogactwo aromatow. Lucien Albrecht jest takze pierwszym kto-
ry wyprodukowat wina Cremant d’ Alsace.

LUCIEN ;\LBR[E(.‘.HT
GRANDS VINS DALSACE
ORSCHWIHR

———

WINA MUSUJACE | SZAMPANY

CREMANT D’ALSACE

Szczepy: Auxerios, Pinot Blanc,
Chardonnay
Region: Alzacja

Wino musujace produkowane metoda
szampanska. Ten Cremant taczy $wie-
7086, strukture i subtelno$¢. Posiada
wyraziste aromaty $wiezych owocéw,
jabtek brzoskwin i moreli. To klasyk na

kazda okazje.

Podawac w temp. 16-18 stopni.

CA'"DIRAJO

CA DI RAJO

I/

RAGGIO D'INGEGNO

‘ Ca' di Rajo to winiarnia lezaca w Conegliano, bedacym historycznym

PROSECCO SUPERIORE
EXTRA DRY MILLESIMATO

Szczepy: Glera
Region: Venezie Friuli DOCG
Valdobiadene

W catosci wytworzone z recznie zbieranych
winogron odmiany Glera. Wino $wieze
7 delikatnym i trwalym musem. Posiada
intensywny i elegancki aromat kwiatow
akacji i gruszek z przewaga dojrzatych
jabtek. W smaku miekkie harmonijne, z
przyjemnymi owocowymi nutami. Dos-
konate jako aperitif a takze do owocdow
morza, makarondw i drobiu.

Podawa¢ w temp. 6-8 stopni

miejscem jesli chodzi i produkcje Prosecco. Rodzinng winiarnig zatozyt
Marino Cacchetto, ktory 78 lat temu rozpoczat uprawe winorosli. Na
poczatku sprzedawat tylko grona wsréd okolicznych producentow,
natomiast w roku 2006 jego wnuk, Simone, z wyksztalcenia enolog
postanowit sam produkowaé wina. Dzisiaj Ca’ di Rajo to symbol wysokiej
jakosci, dobrego smaku i tradycji, ktora doskonale odzwierciedla
tamtejsze terroir.

PROSECCO SUPERIORE
BRUT MILLESIMATO DOCG
VALDOBIADENE

Szczepy: Glera
Region: Venezie Friuli DOCG
Valdobiadene

|dealny towarzysz wzniostych chwil i toas-
téw w gronie najblizszych. Wino eleganckie,
delikatne a jednoczes$nie trwate. W nosie do-
minuja aromaty kwiatéw i cytryn a takze
grejpfrutijabtko. Podniebieniejestdobrze budo-
wane z przyjemnym aromatem i doskonatg
trwato$cia. Dobrze komponuje sig z owocami
morza, szczegolnie ostrygami i langustami.

 BIALE
POLWYTRAWNE

Podawac w temp.6-8 stopni.

FRANCJA

BIALE
WYTRAWNE

WEOCHY

BIALE
WYTRAWNE




S

_” WEOCHY

BEDIN SOCIETA AGRICOLA COLLI ASOLANI

Historia Societa Colli Asolani sigga roku 1900, kiedy to Giovanni Bedin zaczat uprawia¢ wiasna winorosl. Jego nastepca i kontynuatorem
rodzinnej pasji byt syn Giacomo, ktory rozwijat firme i przekazat ja swoim synom. To oni wyznaczyli punkt zwrotny przeksztatcajac typowa
farme¢ w nowoczesna winnice zgodnie z wymogami rynku. Dzi$ Bedin Societa Agricola Colli Asolani z 40 hektarami winnic to nowoczesna
firma winiarska z tradycjami. Wzmacnia i promuje swoje terroir poprzez zachowanie autochtonicznych winorosli dostarczajac na rynek zna-

komitej jakosci wtoskie wina.

BIALE
WYTRAWNE

PROSECCO BEDIN TREVISO
EXTRA DRY

Szczep: Glera (Prosecco)
Region: Colli Asolani

BIALE
WYTRAWNE

PROSECCO BEDIN TREVISO
BRUT

Szczepy: Glera (Prosecco)
Region: Colli Asolani

BIALE
WYTRAWNE

PROSECCO BEDIN SPAGO
TREVISO

Szczep: Glera (Prosecco)
Region: Colli Asolani

Rzeskie i zywe prosecco o kwiatowo-mi-
neralnym profilu. Winogrona uzyte do
jego wyrobu pochodza z rodzinnych win-
nic pofozonych u stép wzgarz Colli Asola-
ni. Po oczyszczeniu i sprasowaniu wino-
gron, sok poddaje sie fermentacji trwa-
jacej ok. 10 dni w niskiej temperaturze.
Pierwsza fermentacja zachodzi w zbior-
nikach ze stali nierdzewnej. Fermentacje
wtdmg przeprowadza sie metodg Mari-
nottiego-Charmata: wino trafia do zbior-
nikéw cisnieniowych, w ktérych — po do-
daniu wybranych szczepow drozdzy i cukru
— pod ci$nieniem 4,5 atmosfer nastepuje
produkcja babelkdw.

Podawac w temp. 6-8 stopni.

Jasnostomkowy kolor z delikatng, dfu-
go utrzymujaca sig pianka i pieknie ufor-
mowanymi babelkami. Oferuje intensyw-
ny, elegancki bukiet z charakterystyczny-
mi owocymi nutami, ktére sugeruja przy-
jemnie owocowy posmak, prawie wy-
trawny. Doskonate jako aperitif, pasuje
do praktycznie kazdego rodzaju kuchni.

Podawa¢ w temp. 6-8 stopni.

Intensywne i delikatne w nosie, ma przy-
jemny, harmonijny smak i gtadki, subtel-
nie gorzki posmak. Podawac jako aperi-
tif, pasuje do przystawek i przekasek, ale
takze do szerokiej gamy potraw o kazdej
porze: od biatych migs do deseréw.

Podawac w temp. 6-10 stopni.

ROZOWE

BEDIN DAVID ROSE BRUT

Szczepy: 90% Merlot,10%
Pinot Noir
Region: Colli Asolani

Jasny bladorézowy kolor, z utrzymuja-
cg sie pianka i drobnymi babelkami. De-
likatne, ale charakterystyczne w nosie,
ma wielka finezjg i wyzwala intensywne
nuty dojrzatych owocéw lesnych. Dobrze
wywazone, harmonijne na podniebieniu,
orzezwiajgce. Swietne jako aperitif i do-
skonaty kompan ryb i owocéw morza.

Podawac w temp. 6-8 stopni.
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ORIZZONTE

ROZOWE  edtE o BIALE BIALE

StODKIE

ROZOWE

PROSECCO

h WYTRAWNE 2 StODKIE

ORIZZONTE PROSECCO ORIZZONTE PROSECCO ORIZZONTE FRAGOLINO ORIZZONTE FRAGOLINO

NOTTE LUNA SOLE ROSA BIANCO ROSS0O

Szczepy: 30% Macabeo, Szczepy: 60% Monastrell, Szczepy: 60% Monastrell, Szczepy: 25% Macabeo,
30% Xarel.lo, 40% Parellada 40% Garnacha 40% Garnacha 50% Xarel.lo, 25% Parellada
Region: Penedés Region: Penedés Region: Penedeés Region: Penedés

Orzezwiajace pofgczenie owocow z winem — Wy$mienite, jasno rézowe wino musujg- Wino charakteryzuje sie przyjemnym, Subtelna sfodko$¢ trunku zostata uzyska-
musujacym. Harmonijne zestawienie sma-  ce pochodzace z serca regionu Prosecco  sfodkim, owocowym smakiem z wyraz- na dzigki zestawieniu czerwonego wina
kéw stanowi idealny dodatek do réznego  D.0.C. w pdtnocno-wschodnich Wioszech.  nymi nutami dojrzatych czerwonych owo-  musujgcego z czerwonymi owocami. Bar-

rodzaju lekkich potraw i przekasek. Doskonale wywazone petne kwiatowych —céw, oraz wyczywalnymi cytrusami. Do-  dzo dobrze sprawdzi sig jako letni aperitif
nut z owocowymi akcentami w tle. Dzie-  skonafe do ciast owocowych, lodéw, lek-  lub do lekkich satatek i wszelkiego rodzaju
Podawac w temp. 8-10 stopni ki swojej harmonijnej kompozycji jest ide- kich deseréw i safatek owocowych lub  stodkich deseréw.
alne do codziennych spotkan o kazdej po-  jako aperitif.
rze dnia i nocy. Podawac w temp. 14-16 stopni.

Podawac w temp. 8-10 stopni
Podawaé¢ w temp. 8-10 stopni

ORIZZONTE FRAGOLINO
ROSE

Szczepy: 30% Macabeo,
30% Xarel.lo, 40% Parellada
Region: Penedes

Delikatne i przyjemne pofaczenie pétstod-
kiego wina z czerwonymi owocami. Nada-

je sig do picia o kazdej porze dnia. Ideal-
nie sprawdzi sie jako aperitif, lub do wszel- 4
kiego rodzaju deserdw, lodéw i ciasteczek. m ROZOWE

POtStODKIE

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni




CAVA
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HISZPANIA

Piwnice Josep Masachs leza w Katalonii, okoto 40 kilometrow na potudnie od Barcelony, w regionie Penedeés, gdzie cava powstaje od
lat. Vilafranca del Penedés, to obszar winiarski znany od czaséw Imperium Rzymskiego. Josep Masachs Liorach na poczatku ubiegtego
stulecia zatozyt winnice by moc delektowac sig swoimi wyrobami z rodzing i przyjaciétmi. Rozwaj firmy przerést jego naj$Smielsze oczekiwania
i obecnie jest to jeden z najbardziej znanych producentéw win musujacych w Hiszpanii.

ROZOWVE

BIALE
WYTRAWNE

CAVA ARTESANAL ROSE  CAVA ARTESANAL WHITE

BRUT BRUT

Szczepy: 60% Monastrell, Szczepy: 30% Macabeo,
40% Garnacha 30% Xarel.lo, 40% Parellada
Region: Penedés Region: Penedés

BIALE
POESEODKIE

CAVA ARTESANAL SEMI
SWEET

Szczepy: 25% Macabeo,
50% Xarel.lo, 25% Parellada
Region: Penedés

Jasnorézowe, I$nigce, zywe. Powo- Czysta, I$nigca, jasnozdtta barwa ze zlo-
i uwalnia upajajace babelki. Trwaly aro-  tymi tonami. W nosie mocno owocowe.
mat, diugo rozwijajacy sie, jako rezultat W ustach dobrze zréwnowazone, z od-
dojrzewania w butelce. Przyjemnie fa- powiednig stodycza, bardzo tagodne i
godne, ze $wiezg kwasowoscia. Owoco-  $wieze. Dlugo uwalnia upajajace babel-
we, zfozone o diugim, trwatym aroma-  ki. Bardzo przyjemne jako aperitif. Pasuje

cie. Bardzo przyjemne jako aperitif. Pa-  szczegdinie do biatych migs i ryb.

suje szczegolnie do czerwonych migs i

dziczyzny. Podawac w temp. 6-8 stopni.

Podawac w temp. 6-8 stopni.

Barwa jasnozétta, I$nigca, z zielonkawy-
mi refleksami. Delikatny owocowy aro-
mat. W ustach przyjemne i migkkie ze
sfodkimi owocowymi nutami. Doskonate
jako aperitif badz w towarzystwie ciast
i owocowych deseréw. Ze wzgledu na
matg kwasowo$¢ i migkko$¢ pasuje tak-
ze do niezbyt cigzkich positkdw.

Podawac w temp. 6-8 stopni.
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HISZPANIA

MARQUES DE CACERES

MARQUES DE CACERES CAVA BRUT

Szczepy: Macabeo, Xarello,
Parellada
Region: Rioja

Wino wykonane metoda szampaniskg spedza w butelce rok przed premiera. Posiada
stomkowy kolor i aromaty jabtek i biatych kwiatdw. Wytrawne i bardzo dobrze zréw-
nowazone o diugim intensywnym finiszu. Doskonaly aperitif a takze do ryb, owo-
cow morza i serow.

BIALE

WYTRAWNE

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

=

BODEGAS PIQUERAS

EL ABUELO SPARKLING WHITE

Szczepy: 30% Macabeo, 30% Parellada, 45% Xarello
Region: Almansa

HISZPANIA

Winogrona zbierane sg recznie, od pofowy sierpnia (Macabeo) do paZdziernika

(Parellada). Fermentacja w metalowych zbiornikach trwa do 21 dni. W kieliszku biate

musujgce wino o cytrynowym kolorze z zielonymi refleksami. Oferuje intensywny o A
owocowy bukiet z kwiatowymi aromatami. Babelki pozostawiajg na podniebieniu EL AB["LLU
przyjemne musowanie. Parowa¢ z makaronami, pieczonym fososiem, kurczakiem o

i przegrzebkami. Doskonate réwniez jako aperitif. {1 ARUELO BIALE

s WYTRAWNE

Podawac w temp. 6-8 stopni. 1\‘ 4




Mocet Hennessy

POLAND




Nowa Zelandia ‘g?

CLOUDY BAY

CLOUDY BAY

A

NOWA
ZELANDIA

Cloudy Bay jest klasykiem z Nowego Swiata. To cenione na catym $wiecie wino reprezentuje doskonato$é nowozelandzkiej kultury
wytwarzania wina, gdzie najlepsza winiarska tradycja, nowoczesna technologia i tajemnica nowozelandzkiej przyrody wspéttworza
unikalna jakos¢ wina. Stynne Cloudy Bay Sauvignon Blanc uznawane jest przez koneseréw za jedno z najlepszych win z tego szczepu.

BIALE
WYTRAWNE

CLOUDY BAY SAUVIGNON
BLANC

Region: Marlborough

Utozsamia najlepsze Sauvignon Blanc na
$wiecie i jest najwyzsza ekspresja jakosci
stynnego Marlborough. Jego bukiet to
pofaczenie $wiezego imbiru, stodkiej
bazylii i trawy cytrynowej. Podstawa sg
dojrzate owoce tropikalne oraz cytrusy.

Podawac w temp. 6-8 stopni.

CZERWONE

CLOUDY BAY PINOT NOIR
Region: Cloudy Bay

Wino przepefnione nutg $liwki, ciemnej
czere$ni, suszonych owocéw i debu.
Charakteryzuje si niezwykle jedwabistymi
taninami. Winogrona do produkcji tej
ekspresji zbierane sq recznie. Ich pierwsza
fermentacja odbywa sie przy uzyciu
naturalnych drozdzy. Wino przechodzi
fermentacje malolaktyczng i dojrzewa w
beczkach z debu francuskiego.

Podawac w temp. 6-8 stopni.




OFERTA PARTNERSKA WINA
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TERRAZAS

Terrazas to wina, ktére zawdzigczajg znakomitg jako$¢ 50-letniemu do$wiadczeniu winiarzy w uprawie flagowej odmiany argentynskiej
winorosli — Malbec. Wina te cechuje intensywny i ztozony owocowy smak oraz wywazona dojrzato$é w kompozyciji oraz nasyceniu.

TERRAZAS MALBEC

Region: Argentyna

TERRAZAS RESERVA
CHARDONNAY

Region: Argentyna

Wino o aksamitnej teksturze. Charakte-
ryzujg je nuty fiotkéw, fig, ciemnych cze-
resni i czekolady. Jego 45-letnie winni-
ce rozposcierajg sig na wysokosci 1067
m n.p.m. Dojrzewa 12 miesigcy w becz-
kach z debu francuskiego. Pikantne nuty
rozmarynu i czerwonego pieprzu dodajg
winu interesujacej ztozonosci.

Wino delikatne i $miate zarazem. Wyczu-
walne aromaty brzoskwin, moreli i man-
go. Wanilia i miéd budujg komplekso-
wos$c¢. Wyczuwalne nuty jasminu, grusz-
ki, biatej brzoskwini i ananasa. Subtelna
kwasowos$¢ doskonale wspétgra z deli-
katnym wykonczeniem.

CZERWONE BIALE
Podawa¢ w temp. 8-10 stopni. WYTRAWNE WYTRAWNE

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

NUMANTHIA

Numanthia — to wspaniata winiarnia zatozona zostata w 1998 r. przez rodzing Eguren 6\8\9
z prowincji La Rioja, jej misjq jest produkowanie z najwyzszym poswigceniem
najlepszego wina w Toro. Nazwa winiarni odwotuje sig starozytnego miasta
Numancja, ktére przeszto do historii jako symbol bohaterskiej walki przeciw
okupaciji rzymskiej w czasach antycznych.

ESTATES&«WINES

NUMANTHIA

Region: Hiszpania, Toro

L HISZPANIA

Wino z unikalnej, niewielkiej winnicy
z regionu Toro w Hiszpanii. Charakte-
ryzuje sie niezwykle bogatym bukie-
tem czerwonych owocdw, cedru i kar-
damonu oraz orzechéw. Ztozona struk-
tura oraz intensywny smak, na kto-
ry sktada sie szeroka gama akcentow
owocowych, dymnych i korzennych
podkresla indywidualny smak wina.

CZERWONE
WYTRAWNE

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.




OFERTA PARTNERSKA WINA

D’ESCLANS

DOMAINES SACHA LICHIN
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FRANCJA

CHATEAU D’ESCLANS

Sacha Lichine, urodzony w jednej z najwigkszych rodzin bordeskich zakupit winnice Chateau d'Esclans w 2006r. Nastegpnie w roli winemakera
zatrudnit Patricka Léona, ktory przez ponad 20 lat byt gtéwnym twérca win Mouton-Rothschild — winnicy nalezacej do tzw. Wielkiej Pigtki Bordeaux
(pieciu najlepszych winnic Bordeaux z cenami win oscylujagcymi ponad 2500 euro. Wspdlnie stworzyli najwigksze wino rosé Prowansiji, kolebka

win rosé i zostali pionierem tej kategorii dzigki innowacjom i przeniesieniu wieloletniemu know how produkeji win Bordeaux do Prowansiji.

T
bt

R BIALE
g = A WYTRAWNE

THE PALE

Region: Prowansja

L

ROZOWE

/E N

WHISPERING ANGEL

Region: Prowansja

TE

- ——

ROCK ANGEL

Region: Prowansja

BIALE
WYTRAWNE

LES CLANS

Region: Prowansja

Wino nazwane na cze$¢ baldego, rézowe-
go koloru. The Pale by Sacha Lichine uosa-
bia wszystkie cechy Rosé z Prowansji. Jest
wyraziste zaréwno w $rodku, jak i na ze-
wnatrz i niesie ze soba wielka aromatyczng
Swiezo$¢ w nosie, po ktdrej nastepujg bar-
dziej subtelne, owocowe nuty na podnie-
bieniu. The Pale to wyrazista, aromatyczna,
elegancka mieszanka winogron Grenache,
Cinsault i Syrah, ktére rosna réwnolegle do
wybrzeza Morza Srédziemnego, gdze ich
sfona, skapana w stoncu gleba nadaje winu
wytrawny, ale owocowy charakter.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Pierwsze wino rosé klasy premium po-
chodzace z winnicy Chéateau d'Esclans.
Tworzone jest z najwyzszej jakosci wi-
nogron w regionie. Whispering Angel to
ikona klasycznego rézowego wina po-
chodzacego z apelacji Cotes de Proven-
ce. Mieszanka odmian, gféwnie szczepu
Grenache, wraz z Cinsault, Syrah i Ver-
mentino. Uwielbiane przez mito$nikow
na catym $wiecie, wino o sugestywnych
smakach grejpfruta i cytruséw w pofa-
czeniu z orzezwiajaca kwasowoscia.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Chateau d'Esclans Rock Angel jest dosko-
nalym rézowym aperitifem i winem, kt6-
re cieszy sie wszechstronno$cig Chateau
d’Esclans Rock Angel jest blendem szcze-
pu Grenache i niezbyt czesto spotykanych
winogron Rolle. Wino charakteryzujg de-
likatne nuty pestkowych owocow i zi6t
prowansalskich z diugim, wytrawnym fini-
szem.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

Les Clans jest ekskluzywnym wydaniem
winiarni Chateau D'Esclans. Charakteryzuje
sig brzoskwiniowa, cieptg barwg z fososio-
wymi refleksami. Na podniebieniu jest nie-
2wykle gtadkie i zlozone. Jego smak pro-
wadzi przez nuty imbiru, ananasa, az do de-
likatnego finiszu z niuansami $mietanki.

Podawac w temp. 8-10 stopni.
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G.H.MUMM

FRANCJA

Dom szampanski G.H.Mumm zostat zatozony w 1827 roku przez trzech braci Mumm. 0d 1875 roku czerwona szarfa Legii Honorowej jest
znakiem rozpoznawczym trunku. Styl tego domu charakteryzuja subtelnie wywazone wina o §wiezym i intensywnym smaku. Owoce
uzywane do produkcji champagne G.H.Mumm to najwyzszej klasy winogrona szczepéw biatych Chardonnay oraz czerwonych Pinot
Noir i Pinot Meunier zbierane podczas corocznych wrzesniowych zhiorow.

BIALE

WYTRAWNE

G.H.MUMM GRAND CORDON

BIALE

WYTRAWNE

G.H.MUMM MILLESIME

L
_BIALE BIALE
POLStODKIE WYTRAWNE
G.H.MUMM XTRA ICE G.H.MUMM OLYMPE

Nowa, rewolucyjna butelka champagne
Mumm Grand Cordon jest wynikiem
wspétpracy Mistrza piwnicy Mumm i
projektanta Rossa Lovegrove. Skompono-
wany z 300 win podstawowych szczepow
Pinot Noir, Chardonnay i Pinot Meunier,
szampan Mumm Grand Cordon Brut po-
chodzi z ponad 100 réznych winnic i le-
zakuje przez 20 miesiecy.

Podawa¢ w temp. 6-8 stopni.

G.H.MUMM GRAND
CORDON ROSE

Wytrawny rézowy G.H.Mumm Rosé to
kompozycja trzech szczepow (Pinot Noir,
Pinot Meunier, Chardonnay). Jego wyjat-
kowy rézowy kolor powstaje dzieki doda-
niu najwyzszej jakosci czerwonych win z
Bouzy.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Champagne Mumm Millésimé to mie-
szanka najbardziej znanych win z domu
szampanskiego Mumm: charakterystyczny
Pinot Noir, uzupetniony winem Chardon-
nay. Aromatyczng ztozono$cig wydobywa
ekspresje i wyrazistos¢ tych dwdch szcze-
péw. Charakteryzuje sie giebig i elegancja.

Podawac¢ w temp. 6-8 stopni.

_:_'_l{E-’-Ti i

ROZOWE
|

Mumm Ice Xtra to champagne pétstod-
ki. W ustach elegancki z nutami ananasa
i mango z miodowym finiszem. Champa-
gne jest pozyskiwany innowacyjng meto-
da lezakowania w beczkach po rumie. To
champagne stworzony po to, aby dostar-
czaC orzezwienia poprzez podanie na lo-
dzie, z dodatkami lub w koktajlu.

Olympe charakteryzuje sig zywym muso-
waniem z duzg iloscig babelkéw w kie-
liszku. Wytworzony w wigkszosci z wy-
jatkowo aromatycznego szczepu Pinot
Meunier, ktéremu zawdzigcza intensyw-
nie owocowy aromat. Jest to kompozy-
cja dojrzatych win klasy reserve oraz ide-
alnie dobranej ilosci cukru.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawac w temp. 8-10 stopni.
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PERRIER-JOUET

Perrier-Jouét to jeden z najbardziej rozpoznawalnych i prestizowych champagne na swiecie. Ten dom szampanski produkuje champagne w
limitowanych ilo$ciach, rezygnujac z produkcji, gdy winogrona w danym roczniku nie spefniajg ich oczekiwan. Wszystko w mysl zasady:
liczy sig jakosc¢, a nie ilosé. To dazenie do perfekcji gwarantuje Perrier-Jouét nalezne mu miejsce na najbardziej prestizowych stotach,
rowniez krolewskich dworéw Napoleona Ill czy krélowej Wiktorii. 0dkad ksigzniczka Grace z Monako uznata butelke z kultowym anemonem

za ulubiony champagne, odtad Perrier-Jouét Belle Epoque towarzyszy eleganckim balom na catym swiecie.

BIALE

WYTRAWNE

PERRIER-JOUET BLANC DE
BLANCS

BIALE

WYTRAWNE

PERRIER-JOUET BLASON
ROSE

BIALE
WYTRAWNE

PERRIER-JOUET GRAND
BRUT

Perrier Jouet Blanc de Blancs to biaty, wy-
trawny champagne, wykonany w 100% z
biatego szczepu Chardonnay. Cechujg go
aromaty kwiatéw: czarnego bzu, akacji a
takze cytrusy. Wyczuwalne sg charakte-
rystyczne nuty ciasta drozdzowego po-
chodzace ze starzenia na osadzie z droz-
dzy. Idealnie nadaje sie na aperitif.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

PERRIER-JOUET BELLE
EPOQUE ROSE

Champagne delikatny, bogaty w smaku
i zmystowy. Winogrona odmiany Char-
donnay nadajg mu elegancji i kwiatowej
$wiezo$ci, za$ pefnia aromatéw czerwo-
nych owocdw z odmiany Pinot Meuniers
faczy sie z bogactwem czerwonych win
pinot noir.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

Blason Rosé to pierwszy rézowy cham-
pagne, stworzony przez Perrier-Jougt.
To wyszukana kompozycja 50 win szcze-
pow Pinot Noir, Pinot Meunier i Chardon-
nay. Subtelny rézowy kolor jest efektem
dodania niewielkiej ilosci czerwonego
wina z winogron pinot noir.

Grand Brut to doskonaty champagne wy-
trawny, wy$mienity wstep do kwiato-
wego, intensywnego i wyszukanego sty-
lu Maison. Champagne urzeka zywym,
jasnozéttym kolorem oraz wywazonym
i eleganckim aromatem kwiatéw i owo-
CcOW.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

POEWYTRAWNE

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

PERRIER-JOUET BELLE
EPOQUE

Champagne Perrier-Jouét tojedenznajbar-
dziej ekskluzywnych i prestizowych cham-
pagne na $wiecie. Od samego poczat-
ku swojego istnienia champagne Perrier-
Jouét produkowany jest w niewielkich ilo-
Sciach, w my$l zasady ,liczy sig jako$¢,
anie ilos¢”.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

l BIALE

m WYTRAWNE

PERRIER-JOUET BELLE
EPOQUE BLANC DE BLANCS

Kwiatowa, petna zycia a przy tym deli-
katna kompozycja odrywa od monotonii
wspoiczesnego zycia. Hervé Deschamps,
zaledwie siodmy mistrz piwnicy w ca-
tej historii domu szampanskiego Perrier-
Jouét, wybiera wylacznie wyselekcjono-
wane odmiany Chardonnay, by stworzyé
naprawde wyjatkowego champagne.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIALE
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MOET & CHANDON

W 1743 roku Claude Moét, znany kupiec winiarski i pasjonat win, zatozyt w Epernay swéj wiasny dom szampanski. W epoce, ktéra sztuke
cieszenia si¢ urokami zycia doprowadzita do najwyzszego rozkwitu, Moét miat ambicje uwiesé arystokracje winami przewyiszajacymi
wszystkie inne. Dzigki niezwykiemu talentowi szybko zaczat odnosié¢ sukcesy — szampany Moét trafity na salony arystokraciji a w 1748 roku na
dwor kréla Francji, Ludwika XV. To tam Moét stat sig ulubionym szampanem Madame de Pompadour, mawiajacej ze ,.Szampan to jedyny trunek,
po ktérym kobieta staje sig jeszcze pigkniejsza”. Wkrotce Moét podbit rowniez Europe, stat sig ,,ostatnim krzykiem mody” na dworach Wielkiej
Brytanii (1750), Niemiec (1755) i Holandii (1760). Sztuke tworzenia szampana doskonalili nastepcy Claude’a Moét. W 1814 jego wnuk, Jean-
Rémy Moét, za wybitng jakos¢é szampandw i rozstawianie Franciji otrzymat od cesarza Napoleona Bonaparte Krzyz Oficera Legii Honorowe;j.
Napoleon odwiedzat Dom Szampanski Moét co najmniej trzykrotnie.

BIALE
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MOET & CHANDON
IMPERIAL

ROZOWE

MOE:I' & CHANDON ROSE
IMPERIAL

MOET »

_ BIALE
POEWYTRAWNE

MOET & CHANDON
NECTAR IMPERIAL

Moét & Chandon Impérial to wizytéwka
Domu Szampanskiego Moét & Chandon.
Odzwierciedla réznorodnos$¢ i komple-
mentarno$¢ trzech szczepbw szampan-
skich winogron, a takze bogactwo naj-
lepszych winnic regionu. Cechujg go de-
likatnie musujgce babelki i orzezwiajacy
smak, ktéry zapewnia intensywna owo-
cowo$¢ jabtka, brzoskwini oraz aromaty
cytruséw. Cato$ci dopetniaja ciepte aro-
maty brioszki i kwiatow lipy.

Moét & Chandon Rosé Impérial to naj-
bardziej uwodzicielski wyraz stylu mar-
ki Moét & Chandon. Rosé Impérial ma
ol$niewajacy rézowy kolor powstaly w
wyniku dodania do kompozycji odrobi-
ny czerwonego wina z purpurowymi re-
fleksami $wietlnymi. Wytrawny, o owo-
cowym smaku z dominujgcym aroma-
tem poziomek. Idealny do prostych po-
traw, ale zarazem o intensywnym zapa-
chu, smaku i kolorze.

Moét & Chandon Nectar Impérial to
szampan z grupy demi-sec (pétwytraw-
ny). Nectar Impérial jest to intensywne
wino niosace zapach suszonych owo-
cow (fig, rodzynek, moreli) oraz cynamo-
nu. Pozostawia smak miodu i migdat6w.
Uznawany za najdoskonalszego przed-
stawiciela szampandéw odmiany de-
mi-sec. Jego zréwnowazona dojrzato$¢
i owocowy smak czynig z niego dosko-
nate wino do deseréw.

Podawac¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

FRANCE

MOET & CHANDON
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MOET & CHANDON MOET & CHANDON GRAND
ICE IMPERIAL = = VINTAGE 2013

MOET & CHANDON - - MOET & CHANDON GRAND
ICE IMPERIAL ROSE : VINTAGE ROSE 2013

Ice Impérial stworzono specjalnie z my-
$lg 0 orzezwiajgcych koktajlach serwo-
wanych z lodem i naturalnymi dodat-
kami. Jego zywiot to spontaniczna let-
nia zabawa, rado$¢ odkrywania i eks-
perymentowania. Ice Impérial to szam-
pan potstodki (dosagé cukru 45g/1). Naj-
lepiej podawac go w duzym kieliszku do
czerwonego wina, na lodzie i z ktéryms
z ulubionych dodatkéw — listkiem migty,
plasterkiem $wiezego ogérka, skorka li-

BIET & CHANDIS
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W latach wyjatkowych zbioréw winogron,
dom szampanski Moét & Chandon poza
flagowym, najbardziej uwielbianym szam-
panem $wiata od 1743r. — Brut Impérial,
tworzy kolekcje szampanéw rocznikowych
Szampany te tworzone sg z najwyzszej ja-
kosci win pochodzacych wytacznie z jedne-
go zbioru, odzwierciedlajac unikalnosé i hi-
storig danego roku. Rocznik 2013 przyni6st
bardzo wymagajace warunki dla regionu
Szampanii. Bardzo niska $rednia tempera-

monki lub biatego grejpfruta, z cienkim _ BIALE tur oraz wysoka ilo$¢ opaddw sprawity, ze BIALE
plasterkiem imbiru, nasionami kardamo- POLStODKIE zhiory rozpoczely sie dopiero w pazdzierni- WYTRAWNE
nu lub z owocami: truskawkami, malina- ku. Ostatnie zbiory pazdziernikowe wysta-

ROZOWE ROZOWE

mi, mango lub ananasem.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

POLStODKIE

pity w 1991 roku. Doskonale obrazuje to
wyzwanie, jakim bylo stworzenie roczni-
kowego wina oddajacego charakter 2013
roku. Szampan dostgpny w wersji Blanc
oraz Rosé.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

WYTRAWNE

Veuve Clicquot

REIMS FRAMNCE =

FRANCJA

VEUVE CLICQUOT

By¢ moze tylko kobieta mogta stworzy¢ dom szampanski, ktéry do dzi§ jest symbolem radosci, przewrotnej btyskotliwosci, lekkosci
i emocjonujacej pasji zycia. Madame Clicquot, pierwsza kobieta, ktéra poprowadzita dom szampanski, to posta¢ wyjatkowa — $miata
innowatorka i perfekcjonistka, petna energii, wyobrazni i pasji, jedna z najbardziej ambitnych businesswoman w historii. Jej energig i charyzme
oraz charakter szampana oddaje stoneczna i prowokujaco radosna, zétta etykieta Veuve Clicquot. To takze symbol stylu zycia — nowoczesnego,
spontanicznego i ekscytujgcego, z przewrotnym przymruzeniem oka i orzezwiajaca nonszalancja.
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VEUVE CLICQUOT YELLOW
LABEL BRUT

_ BIALE
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VEUVE CLICQUOT
DEMI-SEC

ROZOWE

VEUVE CLICQUOT BRUT
ROSE
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Vewve Cliequot
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VEUVE CLICQUOT EXTRA
BRUT EXTRA OLD

Kwintesencja stylu marki Veuve Clicqu-
ot. Wino najwyzszej jakosci z dominuja-
cym szczepem Pinot Noir okreslajagcym
strukture, site i intensywno$¢ Veuve Cli-
cquot Brut. Kompleksowo$¢ zbudowana
dzieki odpowiedniej proporcji win z rezer-
wy, ktére stanowig do 35% kompozycji.
Juz pierwszy tyk dostarcza tak charakte-
rystycznej dla Veuve Clicquot Brut $wiezo-
$ci bedacej jedynie wstepem do niezwy-
kiej symfonii owocowych smakéw. Veu-
ve Clicquot Brut sprawia, iz zycie nabiera
cech elegancji, $miafosci i pasji.

Szampan pétwytrawny uznawany za naj-
bardziej klasyczny w catym portfolio Veu-
ve Clicquot. Wynika to z faktu, iz od po-
czatku istnienia marki, az do roku 1900
preferowanym smakiem szampana byto
wino stodkie. Do dzi$ Veuve Clicquot De-
mi-Sec postrzegany jest jako niezasta-
piony dodatek do deseréw. Spozywa-
ny oddzielnie sam w sobie stanowi do-
skonate zwienczenie positku. Aromatom
dojrzatych i kandyzowanych owocow to-
warzysza nuty tostowe. Swiezo$¢ szam-
pana zapewnia delikatna kwasowos¢.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

LA GRANDE DAME
LA GRANDE DAME ROSE

Szampan Veuve Clicquot La Grande
Dame powstal w hotdzie Madame Cli-
cquot. Stworzony na 200-lecie domu
szampanskiego w 1972r, szampan
uosabia najlepsze wina powstate z wi-
nogron Pinot Noir Grand Cru. Niezwykle
rzadki i delikatny, o wybitnym potencja-
le starzenia. Spedza minimum 10 lat na
osadzie.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

BIALE
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Szampan Veuve Clicquot Rosé nazywa-
ny jest rézowq wariacjg na temat Veu-
ve Clicquot Brut. Powstaje z pofgczenia
Veuve Clicquot Brut i w 12% czerwo-
nego wina pochodzacego z najlepszych
Crus w gérach Reims. Tym samym odda-
je jakos¢ i niezwykte cechy Veuve Clicqu-
ot Brut: doskonata strukture i $wiezosc.
Dominujg aromaty maliny, poziomki i wi-
$ni, wyczuwalny jest tez aromat suszo-
nych owocéw. Veuve Clicquot Rosé to
szampan niezwykly, towarzyszacy naj-
bardziej romantycznym i niezapomnia-
nym momentom.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Szampan odkrywajacy wczedniej nie-
znane terytoria winiarskie. Extra Brut
Extra Old powstaje wylgcznie z win re-
zerwowych, ktére dwukrotnie lezakujg
w butelkach. Niski dosage przynosi ide-
alng réwnowage migdzy intensywno-
$cia, $wiezoscig i jedwabistoscig. Kwin-
tesencja stylu domu Veuve Clicquot
W najczystszej ekspresj.

Podawac w temp. 8-10 stopni.
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DOM PERIGNON

FRANCJA

W 1668 roku mtody benedyktynski mnich, Dom Pierre Pérignon, objat w tysiacletnim juz wéwczas opactwie Saint Pierre d'Hautvillers stanowisko
kwestora oraz piecze nad wytwarzanymi tam winami. Dzigki tworczej pasji, wizjonerstwu i bezkompromisowemu perfekcjonizmowi wypracowat
podstawy metody szampanskiej i stworzyt nowa kategorig wina — szampana, jeden z najbardziej cenionych i pozadanych alkeholi $wiata. Dom
Pierre Pérignon jest uwazany za duchowego ojca szampana a dom szampanski Dom Pérignon jest do dzi$ wierny jego ideom.

BIALE

WYTRAWNE

DOM PERIGNON
VINTAGE 2012

WYTRAWNE

DOM PERIGNON
ROSE VINTAGE 2008

WYTRAWNE

DOM PERIGNON
P2 2003

Dom Pérignon Vintage 2012 to ekspul-
sywna harmonia ukazujgca wyjatko-
wa historig pojedynczego rocznika. Rok
2012 byt rokiem wielu niefortunnych
zdarzen: glebokie mrozy zimg i wiosna,
ulewne deszcze, burze gradowe, zim-
niejsze okresy w kwietniu i intensywne
fale upatéw w lecie. Ciepto i suchy kli-
mat ztagodzit wszelkie obawy o zdrowie
winogron i sprzyjaty dojrzewaniu owo-
cow. Efektem zmian pogodowych jest
idealna réwnowaga i harmonia — mie-
dzy $wiezoscig a hojnoscia.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Dom Pérignon Rosé Vintage 2008 jest
czescig tzw. sfonecznej dekady. Rok
2008 przyni6st szarg i zachmurzong wio-
sne i lato. Brak ciepta i sfonca juz zdawat
sie przynies¢ nieodwracalne zmiany, gdy
wtem, tak jak w 2000 czy 2006 roku i
mitycznym roczniku 1996 — wrze$niowe
sfofice i wiatry catkowicie odwrécity sy-
tuacje. Niecierpliwie wyczekiwana doj-
rzato$¢ winogron przebita sig, kwitngc z
niespotykang réwnowagg wysokich to-
néw. Rocznik Dom Pérignon Rosé Vinta-
ge 2008 zostat oceniony na note 99/100
przez Jamesa Sucklinga.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Dom Pérignon Plénitude 2 to drugie zycie
Dom Pérignon cierpliwie wzniesione na
nowy poziom. Po okoto 15 latach powol-
nej przemiany na osadzie w piwnicach,
Dom Pérignon rozszerza swojg ener-
gie i wznosi sig do prawdziwego szczy-
tu promiennej, wibrujacej energii. Rok
2003 to wyraz duzego ryzyka Domu, kto-
ry jako jeden z nielicznych ogtosit rocz-
nik mimo najwcze$niejszych zbioréw od
1822 roku.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.




Ruinart

LA PLUS ANCIENNE MAISON
DE CHAMPAGNE

FRANCJA

RUINART

Historia Ruinart sigga niemal 300 lat wstecz, kiedy to Nicolas Ruinart stworzyt pierwszy na swiecie dom szampaiski. Tym samym urzeczywistnit
ambicje i marzenia swojego wuja, benedyktyniskiego mnicha Doma Thierry Ruinarta. Thierry Ruinart byt prawdziwym pionierem i $miatym
wizjonerem, ktéry juz na poczatku XVIII wieku przewidziat sukces szampana, lecz potrzehowat krélewskiego dekretu, by urzeczywistni¢ swoja
misjg. Wreszcie w 1728 roku krél zaaprobowat transport wina w butelkach, ktére dotychczas mogto by¢ przewozone wytacznie w beczkach,

i otworzyt tym samym droge wspaniatej karierze szampana.
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RUINART BLANC DEBLANCS
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RUINART ROSE
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.R" DE RUINART
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Dom Ruinart
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DOM RUINART

Ruinart Blanc de Blancs to szampan wytwo-
rzony w 100% z winogron szczepu Chardon-
nay, wylgcznie z premier crus. Charaktery-
2uje sie Swietlistym, lekko ztotym kolorem
i delikatnymi babelkami unoszacymi sig w
nieprzerwanej prostej linii. Ruinart Blanc de
Blancs faczy nuty $wiezych owocow, gtow-
nie cytruséw i ananasa z aromatami bia-
tych kwiatdw i przypraw (imbir i kardamon).
Blanc de Blancs ma czysty, dobrze zdefi-
niowany smak z orzezwiajacym zakoricze-
niem bogatym w aromaty biatych brzoskwin
i nuty cytryny. Jest niezastapiony jako ape-
ritif w letnie popotudnia. Idealnie komponuje
sie z owocami morza, takimi jak ostrygi czy
krewetki, grillowang solg czy sashimi. Do-
stepny takze w wersji Second Skin — apa-
kowaniem prezentowym chronigcym szam-
pana przed promieniami storca wykonanym
w 100% recyklowalnego papieru minimali-
Zujgcym negatywny wptyw na $rodowisko.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

Ruinart Rosé prezentuje wysublimowany
ztoto-rézowy kolor, przy akompaniamencie
wyjatkowo delikatnych babelkéw, ktdre we-
drujg w gore kieliszka w niezwykle smuklej,
prostej linii. Aromat fagodny, subtelny i $wie-
2y, zdominowany przez nuty wisni i czerwo-
ne jagody. Wino wyjatkowo dobrze zbalan-
sowane, przepysznie owocowe i fagodne,
wspaniale od$wiezajace z kazdym tykiem.
To Cuvée jest niezastgpione jako wieczorny
aperitif. Delikatne, owocowe nuty doskonale
facza sie z andaluzyjskim gaspacho czy sa-
shimi przyrzadzonym ze $wiezego tuczyka.
Delikatnos¢ i elegancja tego wariantu jest
nastepstwem wysokiej zawartosci Chardon-
nay (45%). Przewaga Pinot Noir (55%) i 19%
czerwonegowina, zapewniaja delikatny owo-
cowysmak. DostepnytakzewwersjiSecond
Skin — opakowaniem chronigcym szampa-
na przed promieniami sfofica wykonanym w
100% recyklowalnego papieru minimalizuja-
cym negatywny wptyw na Srodowisko.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

,R” de Ruinart jest niezwyktym sposo-
bem faczenia dwdch szczepéw wino-
gron. To zioty i orzezwiajacy Szampan
z subtelnym aromatem biatych owocow.
Jest to wyjatkowy aperitif do positkdw, w
ktérych szampan jest jedynym serwowa-
nym winem. W zapachu dominujg nuty
gruszki, moreli, biatej brzoskwini, wyczu-
walne sg takze orzechy laskowe i $wieze
migdaly, a takze aromat akacji. Kwiatowo-
pikantne nuty ptynnie przechodza w ma-
$lany smak brioszki i herbatnikéw, co do-
daje winu ztozonosci. ,R” de Ruinart to do-
skonale wywazony szampan o dfugim fini-
szu, bogatym w aromaty dojrzewajacych
owocow. Jest wspanialym wprowadze-
niem do $wiata tego najstarszego z Do-
méw Szampanskich Ruinart.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Dom Ruinart jest oda stylu blanc de blancs
i czystej elegancji chardonnay. Poczatkowo
sugeruje mineralno$¢, a nastgpnie zaska-
kuje zwrotem w kierunku cytrusowej $wie-
z0$ci. Winogrona chardonnay, pochodza-
ce z winnic Grand cru w Cote des Blancs
iMontagne de Reims, nadaja wyjatkowa fi-
nezjg, podczas gdy wieloletnie dojrzewanie
w piwnicach Ruinart nadaje imponujacg
intensywnos$¢ aromatyczna.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.




OFERTA PARTNERSKA SZAMPANY

KRUG

FRANCJA

Krug to dla wielu koneseréw szampana prawdziwa legenda. Twierdza oni, ze nie ma wspanialszej marki szampana. Na $wiecie znajdziemy
ekskluzywng rzesze entuzjastow okreslajacych si¢ mianem ,wielbicieli Kruga”. Oddaje to fascynacjg, ktora szampany Krug wzbudzajq

wsrod znawcow.

BIALE
WYTRAWNE

KRUG GRANDE CUVEE

ROZOWE

KRUG ROSE

BIALE
WYTRAWNE

KRUG VINTAGE

BIALE
WYTRAWNE

KRUG CLOS DU MESNIL

Najdoskonalsza ekspresja stylu Domu
Szampanskiego Krug. Jest wynikiem pofa-
czenia ponad 50 win z trzech odmian wino-
gron: Pinot Noir, Meunier i Chardonnay, po-
chodzacych z 25 winnic i z sze$ciu do dzie-
sieciu zbioréw z réznych, najlepszych rocz-
nikéw. Charakteryzuje sie gtgbokim ztotym
kolorem. W zapachu krdlujg aromatykwia-
tow, dojrzatych i suszonych owocéw, pier-
nika i cytruséw. W smaku wyczuwalny
orzech laskowy, nugat, midd, brioszka.

Swoista prowokacja, zmystowo$¢, pet-
nia emocji a takze ntensywno$¢ pota-
czona z elegancja. Krug Rose ma nie-
typowy, rézowo-zfoty kolor. Cechuje go
wyjatkowo szeroka, dla rézowego szam-
pana, paleta aromatyczna — od maliny,
brzoskwini przez nuty kuminu, anyzu do
fiotkdw. Znajdziemy w nim réwniez aro-
maty morwy, pieprzu, imbiru, czerwo-
nej porzeczki czy rézowego grapefruita.
Wino ma dtugi, ztozony finisz.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

KRUG CLOS D'AMBONNAY

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Najcennigjszy klejnot w kolekcji Krug'a. Tworzy go jedna odmiana winogron — Pi-
not Noir, jeden rocznik i tylko jedna winnica — Clos d’Ambonnay. Wino ma charak-
terystyczny ztoty kolor z odcieniami czerwieni. W bukiecie zapachowym odnajdzie-
my francuska brioszke, prazone migdaly, przyprawy korzenne oraz czerwone owo-
ce, czarng porzeczke, suszone owoce i karmel. W smaku obok czerwonych owocow

i brioszki wyczuwalne sg nuty lukrecii.

Podawa¢ w temp. 8-10 stopni.

Unikalna ekspresja Domu Szampanskie-
go Krug. Kazdy kolejny Krug Vintage po-
siada swoj niepowtarzalny charakter, po-
zwalajacy odkrywac¢ wyjatkowos$¢ dane-
go zhioru. Kazdy kolejny rocznik opowia-

da nowa historie.

Podawac w temp. 8-10 stopni.

BIALE

WYTRAWNE

Szampan — legenda. Wyjatek od $wietej
zasady ,assemblage” Krug'a. Tworzy go
jedna odmiana winogron — Chardonnay,
jeden rocznik i tylko jedna winnica — Clos
du Mesnil. Bukiet zapachowy Clos du Me-
snil skfada sie z bogatych i dojrzatych aro-
matéw kandyzowanych cytruséw, mio-
du oraz czekoladki nugatowej. Niezwykle
Swiezy i perlisty. Aromaty pralin, orzecha
laskowego, imbiru, przypraw. W smaku
wyczuwalna pigwa i aromaty miodu.

Podawac w temp. 8-10 stopni.
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Wina powstate z jasnych odmian winogron, ktdre charakteryzuja sie wyjatkowa delikatnoscig i migkkoscig na podniebieniu. Idealnie sprawdza sie do
lekkich positkéw na bazie chudych mies lub ryb, a takze jako dodatek do owocéw morza i satatek. Doskonale smakujg réwniez jako aperitif.

SEPTEMBRE
BOURGOGNE
CHARDONNAY

Szczepy: Chardonnay
Region: Burgundia

To wino jest efektem winifikacji
najlepszych winogron z Cote de
Beaune, Cotes de Nuits oraz Ma-
connais. Dwa pierwsze fermen-
tujg i lezakujg w debowych becz-
kach, a trzeci szczep w stali nie-
rdzewnej. Posiada pigkny jasno-
26ity kolor. Swieze | wyraziste aro-
maty orzechéw laskowych, grillo-
wanych migdatéw, miodu i kwia-
tow lipy. W ustach nuty ciasta
cytrynowego i rabarbaru. Finisz z
lekko jodowang i mineralng nuta.

SEPTEMBRE .
S Podawa¢ w temp. 12 stopni.

WYTRAWNE

BAVA GAVI COR DE CHASSE
Szczepy: 100% Cortese

Region: Piemont

Gavi jest jednym z najwazniejszych biatych win Piemontu, a z pewno$cia najbardziej
znanym. Jest klasyczne i eleganckie. Schiodzony moszcz fermentuje w stalowych ka-
dziach i dojrzewa nad osadem przez ok 3 miesigce. Posiada stomkowy kolor z czasem
przechodzacy w ztoty, wyrdznia sig aromatami $wiezych owocdw i biatych winogron.
Podawac¢ w temp. 12 stopni.

LOUREIRO-ALVARINHO

Szczepy: 50% Loureiro,
50% Alvarinho
Region: Vinho Verde, Cavado

Dwie duze odmiany regionu two-
rza doskonaly zestaw. Zywe, $wieze
i $wietnie zréwnowazone wino, pet-
ne kwiatowych nut i smakéw owo-
cow tropikalnych. Posiada przyjemny
dtugi finisz.Podawaé w temp. 10-12 F9
stopni.

SANCERRE BLANC LA GRAVELIERE

Szczepy: Sauvignon Blanc

Region: Valle de la Loire

Wino o jasnoztotym kolorze z zielonymi refleksami. Piekne aromaty kwia-
towo owocowe z nutami marakui i pomaranczy. Eleganckie o wyjatkowej
$wiezo$ci i strukturze. W smaku wyczuwalne owoce cytrusowe i tropikal-
ne o dfugim i intrygujacym finiszu. Podawaé¢ w temp. 8-10 stopni.

BIALE

BOURGOGNE ALIGOTE | WYTRAWNE |

Szczepy: Aligote Region: Burgundia

Recznie zbierane winogrona fermentowane sg w stali i dgbowych beczkach
po czym nastepuje dojrzewanie nad osadem przez 9 miesigcy. Wino o pigk-
nym bladozéttym kolorze z zielonymi refleksami. Aromaty mineratéw, $wie-
zych owocow jak gruszki, winogrona czy $liwki ale tez pojawiajg sie nuty
kwiatowe. W smaku nuty wosku pszczelego i orzechéw laskowych z dosko-
nalg kwasowoscig. Podawac w temp. 12 stopni.

BIALE




WINA BIALE CIEZKIE

Stanowig wyjatkowo gtadka ekspresje biatych owocéw czesto zestawionych z nutami cytrusowymi. Wyjatkowo dobrze sprawdza sie w potaczeniu

z cigzszymi potrawami na bazie chudych mies lub grillowanych ryb, i owocéw morza a takze lekkich wersji potraw zawierajgcych czerwone

miesa. Mozna réwniez raczy¢ sig nimi solo przed positkami.

MARKUS RENSKI RIZLING
Szczepy: 60% Riesling Lasko,

30% Riesling Ren, 10% Sauvignon

Region: Stoweiska Styria

Recznie zbierane winogrona fermentowane
sg w stalowych pojemnikach, a kolejno doj-
rzewaja 4 miesigce na osadzie. Wytrawny
dojrzaty bukiet wina zdobig nuty brzoskwi-
niowe i jabtkowe, w tle wyczuwalne sg aro-
maty zi6t i nafty. W ustach miekkie, petne i
mineralne. Finisz diugi i maslany. Podawa¢
w temp 6-8 stopni.

BIALE
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APATSAGI FURMINT (TOP SELECCION)
Szczepy: 100% Furmint

Region: Somloi

Najbardziej znana wegierska odmiana z tej wyjatkowej winnicy. Wino
lezakowane w beczkach z debu wegierskiego przez 8-9 miesiecy. Do-
minujg aromaty lawendy, suszonych owocéw i debu, ktéry w potacze-
niu z charakterystycznag mineralno$cig odkrywa przed nami smaki doj-
rzatych owocoéw jabtka i gruszki. Podawaé w temp. 12-14 stopni.

AALDERING PINOTAGE
BLANC

Szczepy: Pinotage Blanc

Region: Stellenbosch

Wino o jasnym stomkowym zabarwieniu
ze zlocistymi refleksami. Fermentowane
w catosci w stali nierdzewnej. Wyrazne
aromaty truskawek, waty cukrowej, zie-
lonego jabtka, gruszki i banana. W smaku
jagody, wisnie, owoce pestkowe i ptasie
mleczko. Okragte, kremowe i petne. Do-
skonaty potencjat starzenia do 5 lat. Poda-
wac w temp. 12 stopni.

MARIA SANZO0
Szczepy: 100% Albarino

Region: Rias Baixas

Pochodzi z 35 letnich winnic otoczonych lasami eu-
kaliptusowymi w poblizu Oceanu Atlantyckiego.
Macerowane na zimno w temp. 9 stopni przez 12
godzin i fermentowane w stalowych kadziach. Wino
z nad osadu o aromatach biatych owocéw i pigk-
nym bladozéttym kolorze. Podawa¢ w temp. 10-12
stopni.

BIALE
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BAJO VELO
Szczepy: 100% Verdejo

Region: Rueda

Wino produkowane z winnic potozonych na wysoko-
$ci 900m. n.p.m. Macerowane w zbiornikach ze stali
nierdzewnej a nastepnie fermentowane i lezakowane
w beczkach po sherry, w ktérych pozostaje przez 10
miesigcy. Swoj mineralno-stony charakter zawdzie-
cza zwirowo piaszczystym glebom. Wspaniaty z6tty
kolor. Aromaty dojrzatych owocéw, orzechéw i kwia-
tow o stonych niuansach. Na podniebieniu $wieze z
mineralnymi nutami. Podawa¢ w temp. 10-12 stopni.

BIALE
WYTRAWNE
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WINA CZERWONE LEKKIE

Gteboki smak jaki zapewniaja wytrawne wina na bazie czerwonych winogron $wietnie prezentuje sie w towarzystwie cigzszych czerwonych migs

i dziczyzny w sosach, a takze do dan z kaczki i dfugo dojrzewajgcych wedlin i seréw.

L.A. CETTO ZINFANDEL
Szczepy: Zinfandel

Region: Valle de Guadalupe — Baja California

Ciemno fioletowy kolor. Aromaty czerwonych i czarnych owocéw. tagodne
z migkkimi taninami. Podawac¢ w temp. 14-16 stopni.
CZERWONE

{ : CZERWONE
y
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AALDERING LADY M PINOTAGE
Szczepy: 100% Pinotage

Region: Stellenbosch

Winogrona zbierane z réznych winnic, skomponowane w wyjatkowe cuvée. Eksplozja owoco-
wych aromatdéw, gtéwnie jagéd, wisni i porzeczek. Swietna struktura, kultowej odmiany Pinota-
ge, potgczonej z doskonatg réwnowaga, petnig i kwasowoscia. Mimo fermentacji tylko w stali nie-
rdzewnej jest winem bogatym i aromatycznym. Podawac¢ w temp. 16-18 stopni.

SEPTEMBRE PINOT NOIR

Szczepy: Pinot Noir

Region: Burgundia

To mieszanka Pinot Noir z réznych miejsc od Cotes de Beaune po potudniowe Be-
aujolais. Po recznych zbiorach nastepuje krétka maceracja w niskiej temperatu-
rze, ktéra wzmacnia aromaty $wie-
zych owocéw. Wina z Cote d'Or le-
zakowane sg w 50% w beczkach, a
druga cze$¢ starzona w stali daje
$wiezo$¢ i owocowos$¢. Wino o
pieknym wisniowym kolorze o aro-
matach matych czerwonych owo-
cow (porzeczka, malina) z lekkimi
wedzonymi i torfowymi nutami.
W smaku $wieze, obfite z wy-
czuwalnymi wisniami i morela-
mi z idealnie zbalansowanym lek-
ko stonym finiszem. Podawaé
w temp 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAWNE
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LANGHE NEBBIOLO
Szczepy: 100% Nebbiolo

Region: Piemont

Wino pochodzi z winnicy Cru Scarrone w Castiglione
Faletto pofozonej w samym sercu DOCG Barolo na wy-
sokosci 300m. n.p.m. Winogrona zbierane sg recznie,
a fermentacja odbywa sie w stalowych kadziach. Dojrze-
wa w debowych beczkach. Posiada zywy rubinowy kolor
wyrdznia sig aromatami kwiatéw i drobnych czerwonych
owocow z pikantng nuta. Eleganckie i mocne z zaokraglo-
nym taninowo — pikantym finiszem. Podawa¢ w temp. 18
stopni.

VITIS EXTREMA
Szczepy: 100% Mencia

Region: Bierzo

Winnice usytuowane na wysoko-
§ci 800m n.p.m. Winogrona zbiera-
ne recznie, a nastepnie macerowane
na zimno. Starzone w beczkach z fran-
cuskiego debu przez okres 6 miesig-
cy. Wino posiada intensywny malino-
wo-czerwony kolor z odcieniami eg-
zotycznych kwiatdw. Aromaty dzikich S
owocéw i wanilii. Aksamitne, owo- . T%
cowe i mineralne. Podawa¢ w temp.
15-16 stopni.

5 EXTREM
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WINA CZERWONE CIEZKIE

Wytrawne wina czerwone stanowig prawdziwy skarb dla koneseréw. Charakteryzuja sie wyjatkowa gtadkoscia i réwnowaga w smaku. Beda

idealnym dopetnieniem potraw na bazie czerwonych migs i dziczyzny a takze dojrzatych seréw i wedlin.

CZERWONE
WYTRAWNE

SAINT JOSEPH

VIELLES VIGNES

Szczepy: Syrah 100%
Region: Dolina Rodanu AOC
Saint Joseph

Fermentowane w duzych debowych becz-
kach natepne 12 miesiecy spedza w becz-
kach typu barique. Idealnie zréwnowazone
wspaniale mineralne nuty. To wino potwier-
dza swojg klase we wszystkich aspektach
ocen. Podawaé w temp. 18 stopni.

MARQUES DE CACERES GRAN RESERVA

Szczepy: 85% Tempranillo, 8% Granacha Tinta, 7% Graciano

Region: Rioja

Winogrona zbierane recznie w starych winnicach, ktére powstaty 65-85 lat temu. Lezako-
wane w nowych beczkach z francuskiego debu 24 miesiace, 4 lata w butelce przed pre-
mierg. Gieboki rubinowy kolor z ceglastymi brzegami. Wino o balsamicznych aromatach z
wyczuwalnymi $liwkami i dgbem, $wieze i zywotne o trwatym finiszu. Podawa¢ w temp.

16-18 stopni.

ALPASION MALBEC
Szczepy: Malbec

Region: Mendoza

Najczystszy wyraz terroir z ktérego po-
chodzi. Wino w kieliszku prezentuje swo-
ja piekng ciemnofioletowg barwe. Peine
aromatéw dojrzatych boréwek, czarnej po-
rzeczki i czarnego pieprzu syczuanskiego.
Soczyste i okragte na podniebieniu z tona-
mi $liwek i kakao. Diugi finisz. Podawac
w temp. 16-18 stopni.

CZERWONE
WYTRAVNE
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AMARONE DELLA VALPOLICELLA RISERVA

Szczepy: Corvina Corvignone, Rondinella

Region: Veneto

CZERWONE

THE CHOCOLATE BLOCK

Szczepy: 71% Syrah, 11% Grenache, 9% Cinsaul, 8% Cabernet Sauvignon,

Reczny zbiér winogron odbywa sie z poczatkiem pazdziernika, a nastep-
nie owoce sg suszone przez 4 miesigce. Fermentacja odbywa sie w de-
bowych beczkach przez 30 dni, a kolejno dojrzewa w nich ok. 48 miesie-
cy. Posiada gteboki granatowy kolor. Na podniebieniu ztozone, mocno ko-
rzenne i bogate w taniny. Bukiet to nuty cynamonu, wanilii, tytoniu i gatki
muszkatotowej. Podawacé w temp. 18-20 stopni.

1% Viognier

Region: Stellenbosch, Swartland

CZERWONE

Fermentowane w zbiornikach ze stali nierdzewnej. Jedynie Cabernet i Grenache doj-
rzewa w nowych beczkach z francuskiego debu. Wino o pigknym, niemal atramento-
woczarnym kolorze. Uwodzicielski aromat ciemnych jagdd, tytoniu, nut kwiatowych
— zwiaszcza bzu i fiotkéw — oraz stodkiej mokki i delikatnej czekolady. W smaku wy-
czuwalne $liwki, czarne oliwki, gozdziki i kakao. Czysty finisz i lekkie taniny. Podawaé i
w temp. 16-18 stopni.

Bﬂblﬂlﬁl

T
ELDCK :




® pinot

Wine & Spirits

Kontakt dla klientéw instytucjonalnych i korporacyjnych:
Biuro Obstugi Klienta

tel. +48 792 815 415; pon-pt. 8:00-16:00
bok@pinot.com.pl

www.pinot.pl  www.pinotcompany.pl

@ @ @pinot_company

Firma PINOT Sp. z 0.0. Sp.K., nie ponosi odpowiedzialnosci za biedy powstate podczas projektu oraz druku.



